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MEMORIA

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta
a domicilio Marca “Telepizza”

Situacion: C.C. Sotovila 1, Local L21, Pueblo Nuevo de Guadiaro, San Roq

(Cadiz)

1. ANTECEDENTES Y OBJETO

Por encargo de Monva Asesoramiento e Inversiones, S.L. con CIF B93567071 y domicilio
social en Urbanizacion La Noria n°10, bajo C, CP 29691, Manilva; se redacta este Proyecto
que tiene por objeto realizar el estudio necesario para llevar a cabo el acondicionamiento de
un local destinado a pizzeria para venta a domicilio y se presentara ante:

- El Area de Urbanismo del Excmo. Ayuntamiento para la tramitacion de Licencia
de obra.

- El Area de Aperturas del Excmo. Ayuntamiento para la tramitacion de la Licencia
de Apertura de la actividad.
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2. NORMATIVA AFECTANTE
En la confeccion del presente Proyecto, se han tenido en cuenta las Normas siguientes:
Prevencion de riesgos laborales
- Ley 31/1995 de 8 de Noviembre, de Prevencion de Riesgos Laborales.

- Real Decreto 485/1997 de 14 de Abril, por el que se aprueban las Disposiciones Minimas en
Materia de Sefializacion de Seguridad y Salud en el Trabajo.

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

- Real Decreto 486/1997 de 14 de Abril, por el que se aprueban las Disposiciones Minimas de
Seguridad y Salud en los Lugares de Trabajo.

- Real Decreto 1627/1997, de 24 de Octubre, por el que se aprueban las Disposiciones
Minimas de Seguridad y Salud en las Obras de Construccion.
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- Real Decreto 614/2001, de 8 de junio, sobre disposiciones minimas para la proteccion de la
salud y seguridad de los trabajadores frente al riesgo eléctrico.

- Real Decreto 542/2020, de 26 de mayo, por el que se modifican y derogan diferentes
disposiciones en materia de calidad y seguridad industrial.

Construccién

- Decreto 462/1971 de 23 de marzo, en el que se aprueba la Norma sobre Redaccion de
Proyecto y Direccion de Obra de Edificacion.
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MEMORIA

- Orden de 9 de junio de 1971. Normas sobre el Libro de Ordenes y Asistencias en obras de
edificacion.

- Orden de 31 de mayo de 1985, en la que se aprueba el Pliego General de Condiciones para
la Recepcion de Yesos y Escayolas en Obras de Construccion, RY-85.

- Real Decreto 168/1988 de 26 de febrero, en el que se aprueban las Condiciones Técnicas
para el Vidrio Cristal.

- Real Decreto 956/2008, en el que se aprueba la Instruccion para la Recepcion de Cementos,
RC-08.

- Decreto 60/2010, de 16 de marzo, por el que se aprueba el Reglamento de Disciplina
Urbanistica de la Comunidad Auténoma de Andalucia.

- Real Decreto 105/2008 de 1 de febrero, por el que se regula la produccion y gestion de los
residuos de construccion y demolicion.

Proteccion contra Incendios

- Real Decreto 513/2017, de 22 de mayo, por el que se aprueba el Reglamento de
instalaciones de proteccion contra incendios

- Real Decreto 314/2006 de 17 de marzo, por el que se aprueba el Cdodigo Técnico de la
Edificacion. DB-SI Seguridad en caso de Incendio, y sus modificaciones.

Instalaciones

- Real Decreto 842/2002 de 2 de agosto, por el que se aprueba el Reglamento Electrotécnico
para Baja Tension, e Instrucciones Técnicas Complementarias a dicho Reglamento.

- Real Decreto 140/2003 de 7 de febrero, por el que se establecen los criterios sanitarios de la
calidad del agua de consumo humano.

- Real Decreto 865/2003 de 4 de julio, por el que se establecen los criterios higiénico-
sanitarios para la prevencion y control de la legionelosis.

- Real Decreto 314/2006 de 17 de marzo, por el que se aprueba el Cdodigo Técnico de la
Edificacion, y sus modificaciones.

- Real Decreto 1027/2007 de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los Edificios.

- Reglamento Delegado (UE) 2016/364 de la Comision de 1 de julio de 2015 relativo a la
clasificacion de las propiedades de reaccion al fuego de los productos de construccién de
conformidad con el Reglamento (UE) n® 305/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo.

- Normas Particulares y Condiciones Técnicas y de Seguridad de Endesa Distribucion
Eléctrica, S.L.U.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 5/75

©
o
©
©
=
o
©
[%2]
o
©
=
-
[%2]
=]
©
c
[%2]
o
o
c
o
o
|_
[%2]
o
S
o
c
o
(@]
c
o
[%2]
o
-
=
o
o
o
©
©
o
=
O
o
(@]
o
[@)°
O

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021
VISADO 6142/2021

http://www.copitima.com/verificador/

Codigo: 8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

17.01.30 - 6/129



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

MEMORIA

- Resolucion de 9 de enero de 2021, de la Direccion General de Industria y de la Pequena y
Mediana Empresa, por la que se actualiza el listado de normas de la instruccion técnica
complementaria ITC-BT-02 del Reglamento electrotécnico para baja tension, aprobado por el
Real Decreto 842/2002, de 2 de agosto.

- Normas UNE de aplicacion.

Proteccion Ambiental

- Decreto 297/1995 de 19 de diciembre, por el que se aprueba el Reglamento de Calificacion
Ambiental.

- Ley 7/2007 de 9 de julio, de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental, y sus modificaciones.
- Real Decreto 1367/2007 de 19 de octubre, por el que se desarrolla la Ley 37/2003 de 17 de
noviembre, del Ruido en lo referente a zonificacion actstica, objetivos de calidad y emisiones
acusticas.

- Decreto 6/2012 por el que se aprueba el reglamento de proteccion contra la contaminacion
acustica en Andalucia, y se modifica el Decreto 357/2010 por el que se aprueba el Reglamento
para la Proteccion de la Calidad del Cielo nocturno frente a la contaminacion luminica y el
establecimiento de medidas de ahorro y eficiencia energética

Sectoriales

- Real Decreto 381/1984, sobre la venta menor de alimentos.

- Real Decreto 1712/1991, sobre Registro Sanitario de Alimentos.

- Decreto 8/1995 de 24 de enero, por el que aprueba el Reglamento de Desinfeccion,
Desinsectacion y Desratizacion Sanitarias.

- Ley 13/1999 de 15 de diciembre, de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas.
- Real Decreto 202/2000, sobre Normas relativas a los Manipuladores de Alimentos.

- Real Decreto 3484/2000, sobre Normas de Higiene para la Elaboracion, Distribucion y
Comercio de Comidas Preparadas.

- Reglamento 852/2004 de 29 de abril, relativo a la higiene de los productos alimenticios.

- Ley 28/2005 de 26 de diciembre, de medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la
venta, el suministro, el consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

- Real Decreto 640/2006 de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de
aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccion y
comercializacion de los productos alimenticios.
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MEMORIA

- Ley 22/2011 de 28 de julio, de residuos y suelos contaminados.

- Decreto 73/2012 de 22 de marzo, por el que se aprueba el Reglamento de Residuos de
Andalucia.

- Decreto 155/2018 de 31 de julio, por el que se aprueba el Catalogo de Espectaculos Publicos,
Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos de Andalucia y se regulan sus modalidades,
régimen de apertura o instalacion y horarios de apertura y cierre.
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Barreras Arquitectonicas

- Decreto 293/2009 de 7 de julio, por el que se aprueba el reglamento que regula las normas para
la accesibilidad en las infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte de Andalucia.

- Real Decreto 314/2006 de 17 de marzo, por el que se aprueba el Codigo Técnico de la
Edificacion. DB-SUA 9 Accesibilidad.

Industriales de Malaga
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Ordenanzas y Normativas Municipales

Se adjunta Declaracion Responsable de circunstancias urbanisticas:

[%2]
o
o
- Ordenanza Municipal Reguladora de la gestion del medio ambiente del municipio de San |z
o
Roque. S
|_ N
- Ordenanza Municipal Reguladora del procedimiento de tramitacion de licencias mediante -
actuaciones urbanisticas comunicadas. Nt %
O L
- Ordenanza Municipal Reguladora de la tasa por otorgamiento de licencia de apertura. -
£
D o
[a]
- Ordenanza Municipal Reguladora del procedimiento de declaraciéon responsable y = g
comunicacion previa para la implantacion de actividades y servicios. o 3
n 3
- PGOU del municipio. ;C:) g
o §
D_ N
()
3. NORMATIVA URBANISTICA AFECTADA f g0
© .83
La normativa urbanistica a la que se vera afectado el establecimiento serd el Plan General de © % § 3
Ordenacion Urbana de San Roque. og8¢8
o =
o
Oz
(@]
OF
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MEMORIA

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para

PROYECTO . .

venta a domicilio Marca “Telepizza”
SITUACION C.C. Sotovila 1, Local L21, Pueblo Nuevo de Guadiaro, San Roque (Cadiz)
PROMOTOR Monva Asesoramiento e Inversiones, S.L.

INGENIERO TECNICO
INDUSTRIAL

Francisco Javier Dominguez Fernandez

PLANEAMIENTO VIGENTE

PGOU San Roque

CLASIFICACION DEL
SUELO

Urbano

ZONIFICACION

AFECCION ORDENANZAS
EDIFICIOS PROTEGIDOS

OTROS

ACOMPANA

Cedula urbanistica

Certificado urbanistico

Acuerdo municipal

Otros

DETERMINACIONES
URBANISTICAS

DATOS DEL PROYECTO

DETERMINACIONES DEL
PLANEAMIENTO

OBSERVAC.

PARCELA MINIMA

FACHADA MINIMA

7

écnlicod

usosS

Comercial

Comercial

DENSIDADES

TIPOLOGIA

. A VIAL
ALINEACION

A LINDEROS

lngenieros
bvJ

EDIFICABILIDAD MAXIMA

ALTURA EDIFICACION

3,70 m

OCUPACION MAXIMA

47 m2

FONDO EDIFICABLE

RETRANQUEOS

de Perjtos!e
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MEMORIA

DETERMINACIONES
URBANISTICAS

DATOS DEL PROYECTO

DETERMINACIONES DEL
PLANEAMIENTO

OBSERVAC.

DOTACIONES Y
EQUIPAMIENTOS *

*Dotaciones y equipamientos de caracter publico o privado previstas para la parcela o solar

ANCHURA DE CALLE

ALTURA MAXIMA

N& DE PLANTAS Baja

ALTURA BAJA 3,70 m

PLANTAS RESTO

SOTANO

SUPER. MIN.

PATIOS LADO MINIMO

RADIO CIRC. INS

CUERPOS SALIENTES

ELEMENTOS SALIENTES

ORDENANZ | A VIAL

A VALLA MEDIANERAS

El Ingeniero Técnico Industrial redactor DECLARA bajo su exclusiva responsabilidad, que el trabajo profesiongl

referenciado, en el aspecto urbanistico del visado: (Colocar una X donde proceda)

X NO CONTIENE infraccién urbanistica grave ni muy grave.

SI CONTIENE infraccion urbanistica grave y/o muy grave.

7

eciIriicqgs

OBSERVACIONES:
SE TRATA DE LA REFORMA

SITUARA LA ACTIVIDAD.

INTERIOR DEL LOCAL COMERCIAL SIN MODIFICACION
ALTERACION DE LOS PARAMETROS URBANISTICOS DE APLICACION PARA EL LOCAL DONDE §

FECHA: mayo de 2021
El Ingeniero Técnico Industrial:

Francisco Javier Dominguez Fernandez.
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MEMORIA

4. OBRA CIVIL
El estado actual del local es el reflejado en los planos.

La tabiqueria interior ird con placa autoportante de carton-yeso. Los paramentos en cocina, aseos
y vestuario irdn con placas ceramicas alicatados. El perimetro y los pilares irdn trasdosados con
placa autoportante de carton-yeso.

El solado ir4 con baldosa ceramica, siendo antideslizante en la zona de aseos, vestuario y de la
barra.

El techo contard con falso techo desmontable. El acabado sera liso en placa carton-yeso en aseos,
camino y barra, y registrable en panel vinilico en cocina, almacén y vestuario.

Las puertas seran metalicas en el acceso al local y de madera en resto de dependencias.

5. GESTION DE RESIDUOS DE CONSTRUCCION Y DEMOLICION (REAL
DECRETO 105/2008)

Dada nuestra obra, no llevaremos a cabo ninguna gestion de los recursos ni se produciran
recursos peligrosos. Segtn la Ley 7/2007, los proyectos de obra sometidos a licencia municipal
deberan incluir la estimacion de la cantidad de residuos de construccion y demolicion que se
vayan a producir y las medidas para su clasificacion y separacion por tipos en origen. En nuestro
caso seran unos 2,07 m3 y se separaran en diferentes cubas segin su naturaleza de origen.
Dichos residuos seran transportados hasta vertederos autorizados.

En cuanto al Real Decreto 105/2008 de Gestion de Residuos de Construccion y Demolicion, y
particularmente para mejor control de dichos residuos, se desarrollara el Articulo 4 y 5, para lo
cual se establecen los siguientes apartados:

Articulo 4.- Obligaciones del Productor de Residuos de Construccion y Demolicion.

A continuacién se procede a la justificacion del cumplimiento del presente Real Decreto, en lo
que afecta al proyecto, mediante el desarrollo puntualizado de las partes en que se compone el
presente articulo y que le sean de aplicacion al mismo, indicando cuando proceda el modo en que
se debe proceder para control y seguimiento de los residuos producidos.

1.- Obligaciones a cumplir:

a) Estudio de gestion de Residuos de Construccion y Demolicion.
1°.- Estimacion de la cantidad y tipo de residuos.

Industriales de Malaga

Puede verificar este documento en:

Ingenieros Técnicos
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RESIDUOS GENERADOS

CODIGO |DESCRIPCION PESO (Tn) | VOLUMEN
(m3)

170107 |Mezclas de hormigén, ladrillos, tejas y materiales 055 127

ceramicos, que no contienen sustancias peligrosas.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 10/75
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MEMORIA

170201 | Madera 0.05 0.3
170202 | Vidrio - -
170203 | Plastico 0.025 0.2

1704 05 | Hierro y acero - -

1704 07 | Metales mezclados - -

170504 |Tierra y piedras que no contienen sustancias

. 0.012 0.3
peligrosas.
170904 |Residuos mezclados de construccion y demolicion
que no contienen sustancias peligrosas. ) )
TOTALES 0.63 2.07

2°.- Como método de Prevencion de Residuos, entre otros, se
ajustara el acopio de materiales a la medicion de la obra, y por otra parte, se emplearan
materias primas en cantidades apropiadas a la ejecucion (elementos de acero cortados en
fabrica, morteros, arenas, hormigones, etc), evitando desperdicios y sobrantes
innecesarios.

3°.- En consonancia con la obra a ejecutar, se trataran de recuperar
todos los productos reutilizables, acopiandose en lugar adecuado hasta su reutilizacion,
siguiendo instrucciones de la Direccion Técnica. La valoracion de los residuos se
realizard atendiendo a su volumen, transporte y al coste del canon de vertido en cada
caso. Todos los residuos seran trasladados hasta el vertedero correspondiente por medios
adecuados.

4°- Atendiendo a la cantidad de residuos generados que se indica
en la tabla anterior, se realizard la separacion de los residuos en distintas cubas, que seran
trasportadas hasta vertedero adecuado una vez esté ésta llena.

5°- Al tratarse de una obra de escasa entidad, no se considera
necesaria la realizacion de planos que indiquen el emplazamiento de la cuba, de los
recorridos de residuos o de instalaciones de gestion de residuos.
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por construccion, formado
por mezclas de hormigén y
ladrillos, materiales
ceramicos, plasticos y tierra.

6°.- En el documento Pliego de Condiciones del presente proyecto
se indica la obligatoriedad del cumplimiento expreso de lo establecido en esta normativa.
7°.- Mediciones y Presupuesto del coste de Gestion de Residuos:
La valoracion del coste previsto para la gestion de los residuos generados es la
siguiente:
Concepto Ud. Precio Unit. Precio Total
M3. de residuos generados 2,07 150 € 310,50 €
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b) Inventario de residuos peligrosos.
Dado el tipo de obra a realizar y los materiales que componen la edificacion, no se considera la
existencia de materiales clasificados como peligrosos, por lo que no procede la realizacion de un
inventario de los mismos.

¢) Documentacion Acreditativa de Gestion y vertido de residuos.

Se solicitara al constructor la documentacion que estime la Direccion Técnica para la
verificacion de la correcta Gestion de los residuos realmente producidos en la obra.

d) Constitucion de Fianza o Garantia Financiera Equivalente.

No se encuentra regulado el presente apartado en la obra que nos ocupa.

Articulo 5.- Obligaciones del Poseedor de Residuos de Construccién y Demoliciéon.

1.- Plan de Gestion de Residuos.
El constructor realizara un Plan de Gestion de Residuos, adaptado a lo indicado en el presente
proyecto y adecuado a la obra a que se refiere, el cual serd aprobado por la Direccion Técnica,
tras su comprobacion y verificacion.

2.- Gestor de Residuos.

Los Residuos de Construccion y Demolicion seran tratados por un Gestor acreditado el cual
emitird un certificado al término de las obras.

6. CLASIFICACION DE LA ACTIVIDAD

La actividad a desarrollar es la propia de pizzeria para venta a domicilio (con cocina y sin
musica) y sin publico por lo que queda clasificada como actividad molesta al tratarse de “Bares,
restaurantes y otros establecimientos hosteleros sin equipos de reproduccion sonora”.

Atendiendo al Decreto-ley 5/2014 de 22 de abril, se encuadra dentro de la categoria 13.32
“Restaurantes, bares y cafeterias”, estando sujeta al tramite de Calificacion Ambiental.

De igual forma y dado su caracter de local comercial sin publico queda clasificado, segun el
Reglamento Electrotécnico de Baja Tension, como "Local comercial sin publica concurrencia'.

Atendiendo al Decreto 155/2018 se clasifica en el epigrafe I11.2.7.a “Establecimiento de
hosteleria sin musica”.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 12/75
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7. DESCRIPCION DEL LOCAL

El local se encuentra ubicado en Centro Comercial Sotovila 1, Local L21, Pueblo Nuevo de
Guadiaro, San Roque (Cadiz); en planta baja y tnica.

La estructura de la edificacion es de hormigdn armado.

REFERENCIA CATASTRAL
Segin escritura de compraventa, el local dispone de la referencia catastral
3089201 TF9138N0162FG.
El afio de construccion data de 2006.
DISTRIBUCION, SUPERFICIES Y ALTURAS
Antes del acondicionamiento:
\ CUADRO DE SUPERFICIES
‘ ESTADO ACTUAL
| SUP. CONSTRUIDA 47.00m2
Una vez realizadas las obras, el local contara con:
| CUADRO DE SUPERFICIES |
‘ ESTADO REFORMADO ‘
ACCESO ' 0.80m?
BARRA 5.60m?
< | COCINA | 2065me
% CAMARAS DE FRIO ' 5.85m?
% | ALMACEN f 2.60m?
= 1
9 | VESTUARIO 2.30m?
| TOTAL SUP. UTIL | 37.80m]
| SUP.CONSTRUIDA | 47.00m|

La altura libre tras las obras, de suelo a falso techo, serd de 3 metros en cocina y barra y 2,50
metros en vestuario y almacén.

ACCESO AL LOCAL
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El acceso para el personal del establecimiento se realizara mediante hoja simple con un paso
libre de 80cm y al mismo nivel de la acera del centro comercial.
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ASEOS

El establecimiento contara con un vestuario con aseo para el personal.

La ventilacion se realizara mediante extractor y salida de aire a través de conducto a la fachada

de la edificacion. E‘
o
o
@© =)
8. AFORO DEL LOCAL o 8
= 2
¥
De acuerdo a la “Seccion SI 3. Evacuacion de los ocupantes” del Anexo de proteccion contra | o 5 g g
incendios, la ocupacion méaxima del establecimiento se estima en 4 personas. ©2e &
n £ L9
v 3ES
En el establecimiento se colocara en sitio visible, un cartel en el que se indique el aforo méximo |5 S & &
permitido. [ s
n £ 8 2
>ege
S
— a =0
9. MAQUINARIA A INSTALAR »
o
o
El local contara con la siguiente maquinaria: P
o
N0)
1 secamanos de 1.000 watios. =
1 lavavasos de 2.500 watios. n %
1 calentador de agua de 2.000 watios. > 5
2 camaras de refrigeracion de 1.500 watios/unidad. 2%
1 mesas calientes de 2.000 watios. o é’
1 equipo de climatizacion de 2.000 watios. 28
2 armarios frigorificos de 800 watios. -2
1 arcon congelador de 800 watios. ©g
1 horno a gas propano. 25
6 puestos de trabajo de 300 watios/unidad. b E
3 extractores de ventilacion de 300 watios/unidad. o3
1 campana extraccion cocina de 1.500 watios. o *
g [}
10. CONDICIONES DE ACCESIBILIDAD ©838
“9Sogd
O&2Qx
JUSTIFICACION DEL DECRETO 29372009 o ¢
o
()

Al tratarse de una actividad de pizzeria para venta a domicilio no habrd zona de salon para
publico en el interior del local.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 14/75
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Mostrador de atencion al publico.

Contara con un tramo de, al menos, 0,80 metros de longitud, con una altura comprendida
entre 0,70 y 0,80 metros, con un hueco minimo en su parte inferior libre de obstaculos de 0,70

metros de alto y 0,50 metros de profundidad.

FICHAS Y TABLAS JUSTIFICATIVAS DEL DECRETO 293/2009
Se adjunta a continuacién documentacion justificativa.
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Decreto 293/2009, de 7 de julio, por el que se aprueba el reglamento que regula las normas para la accesibilidad

en las infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte en Andalucia.
BOJA n° 140, de 21 de juliode 200 9

Correccién de errores. BOJA n° 219, de 10 de noviembre de 2009

ANEXO 1

FICHAS Y TABLAS JUSTIFICATIVAS

Cadigo: 8BHVMMFLPQMS5FLBKQRIKNVXCBJ

Puede verificar este documento en:
http://www.copitima.com/verificador/

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

—
N
&
—

N q
o <
N
» ©
go
82
2}
>

17.01.30 - 17/129



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

DATOS GENERALES

DOCUMENTACION

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones para pizzeria Marca “Telepizza”

ACTUACION

Actividad

ACTIVIDADES O USOS CONCURRENTES

Pizzeria para venta a domicilio

DOTACIONES Y NUMERO TOTAL DE ELEMENTOS

DOTACIONES NUMERO

Aforo (nimero de personas
( P ) 4 (solo personal de actividad)

Numero de asientos

Superficie

37,80
Accesos

1
Ascensores
Rampas
Alojamientos

Nucleos de aseos

Aseos aislados

Nucleos de duchas

Duchas aisladas

Nucleos de vestuarios

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez
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Vestuarios aislados

Probadores

Plazas de aparcamientos

Plantas

Puestos de personas con discapacidad (sélo en el supuesto de centros de ensefianza
reglada de educacion especial) -

LOCALIZACION

C.C. Sotovila 1, Local L21, Pueblo Nuevo de Guadiaro, San Roque (Céadiz)

TITULARIDAD

Cadigo: 8BHVMMFLPQMS5FLBKQRIKNVXCBJ

Puede verificar este documento en:
http://www.copitima.com/verificador/

Monva Asesoramiento e Inversiones, S.L.

PERSONA/S PROMOTORA/S

PROYECTISTA/S

Francisco Javier Dominguez Fernandez

FICHAS Y TABLAS JUSTIFICATIVAS QUE SE ACOMPANAN

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

[CJFicha . Infraestructuras y urbanismo.
[X]Ficha II. Edificios, establecimientos o instalaciones.
[CJFicha Iil. Edificaciones  de viviendas.

Ficha IV. Viviendas reservadas para personas con movilidad reducida.

26/05/2021
VISADO 6142/2021
17.01.30 - 19/129

[JTablal. Edificios, establecimientos o instalaciones de alojamiento.
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Tabla 2. Edfficios, establecimientos o instalaciones de uso comercial

[Jrabla 3 Edificios, establecimientos o instalaciones de uso sanitario

[JTabla 4 Edificios, establecimientos o instalaciones de servicios sociales

[CJTabla 5. Edificios, establecimientos o instalaciones de actividades culturales y sociales
[X]Tabla 6. Edificios, establecimientos o instalaciones de restauracion

[Cdrabla 7. Edificios, establecimientos o instalaciones de uso administrativo

[Jrabla 8. Centros de ensefianza

[CJabla 9. Edificios, establecimientos o instalaciones de transportes

[JTabla 10. Edificios, establecimientos o instalaciones de espectéculos

[JTabla 11. Edificios, establecimientos o instalaciones de uso religioso

[Jabla 12. Edificios, establecimientos o instalaciones de actividades recreativas

[JTabla 13. Garajes y aparcamientos

OBSERVACIONES

FECHA'Y FIRMA

En.Malaga ... -V de.MAYO. .o de.2021

Fdo.: Francisco Javier Dominguez Fernandez

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez
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FICHA I11. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES

CONDICIONES CONSTRUCTIVAS DE LOS MATERIALES Y DEL EQUIPAMIENTO.

Descripcién de los materiales utilizados

Pavimentos de itinerarios accesibles
Material:
Color:
Resbaladicidad:
Pavimentos de rampas
Material:
Color:
Resbaladicidad:
Pavimentos de escaleras
Material:
Color:
Resbaladicidad:

Se cumplen todas las condiciones de la normativa aplicable relativas a las caracteristicas de los materiales empleados y la construccion de los itinerarios
accesibles en el edificio. Todos aquellos elementos de equipamiento e instalaciones del edificio (teléfonos, ascensores, escaleras mecanicas...), cuya
fabricacién no depende de las personas proyectistas, deberan cumplir las condiciones de disefio que seran comprobadas por la direccion facultativa de las
obras, en su caso, y acreditadas por la empresa fabricante.

D No se cumple alguna de las condiciones constructivas de los materiales o del equipamiento, lo que se justifica en las observaciones de la presente Ficha
justificativa integrada en el proyecto o documentacion técnica.

FICHA 1I. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
ESPACIOS INTERIORES AL MISMO NIVEL

ESPACIOS EXTERIORES. Se debera cumplimentar en su caso, la Ficha justificativa | . Infraestructuras y urbanismo.

NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) ORDENANZA DOC. TECNICA

ACCESO DESDE EL EXTERIOR (Rgto. Art. 64, DB-SUA Anejo A)

Un acceso principal desde el exterior cumple alguna de las siguientes condiciones (marcar la que proceda):

[ No hay desnivel

DSaIvado con una rampa (Ver apartado "Rampas")

D Desnivel

DSaIvado por un ascensor (Ver apartado "Ascensores")

D El edificio cuenta con torniquetes, barreras o elementos de control, por lo que al menos un paso cuenta con las siguientes caracteristicas:

DAnchura de paso sistema tipo cuchilla, guillotina o

. e -- >0,90m
batiente automético

Pasos controlados

D Anchura de portilla alternativa para apertura por ~ >090m
el personal de control del edificio o

ESPACIOS PARA EL GIRO, VESTIBULOS Y PASILLOS(Rgto. Art. 66, DB-SUA Anejo A)

Vestibulos ‘ Circunferencia libre no barrida por las puertas @2150m @=1,50m ‘ ‘

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez
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Circunferencia libre no barrida por las puertas
frente a ascensor accesible @2150m B
Anchura libre >120m >1,20m
Longitud del estrechamiento <0,50m <0,50m
: Estrechamientos | Ancho libre resultante >1,00m >090m
Pasillos puntuales
Separacion a puertas o cambios 5 065m B
de direccion =7
Espacio de giro libre al fondo de pasillos @>150m -
longitud > 10 m o
HUECOS DE PASO (Rgto. Art. 67, DB-SUA Anejo A)
Anchura libre de paso de las puertas de entrada y huecos >0,80m >0,80m ‘ ‘

D En el angulo de méxima apertura de la puerta, la anchura libre de paso reducida por el grosor de la hoja de la puerta es 20,78 m

Angulo de apertura de las puertas - > 90°
Espacio libre horizontal a ambas caras de las puertas @2120m @2120m
Altura de la manivela De0,80ma 1,20 m De 0,80ma 1,00 m
zi:rtfema de apertura o | genaracion del picaporte al plano de la puerta - 0,04m
IZ_)istancia desde el mecanismo hasta el encuentro en ~030m B
rincon -

[ puertas

transparentes o
acristaladas

Son de policarbonatos o metacrilatos, luna pulida templada de espesor minimo 6 milimetros o acristalamientos laminares de seguridad.

De0,85ma1,10m De0,85ma1,10m

Sefializacion horizontal en toda su longitud De150ma170m De150ma170m

D Ancho franja sefializadora perimetral (1) - 0,05m

(1)Puertas totalmente transparentes con apertura automatica o que no disponen de mecanismo de accionamiento.

D Puertas de dos

Sin mecanismo de automatismo y coordinacién, anchura

- ‘o >0,80m >0,80m
hojas de paso minimo en una de ellas.
DPuertas Anchura libre de paso >0,80m >0,80m
automaticas Mecanismo de minoracion de velocidad - <05mis
VENTANAS

[] Noinvaden el pasillo a una altura inferior a 2,20 m

FICHA 1I. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
ESPACIOS INTERIORES ENTRE DISTINTOS NIVELES

ACCESOS A LAS DISTINTAS PLANTAS O DESNIVELES (Rgto. Art.69y 2,1d), DB-SUA 9)

DI Acceso a las distintas plantas

D El edificio, establecimiento o instalacion, de titularidad de las Administraciones Publicas o sus entes instrumentales dispone, al menos,
de un ascensor accesible que comunica todas las plantas de uso publico o privado

El edificio, establecimiento o instalacion de concurrencia publica y mas de una planta dispone de un ascensor accesible que
comunica las zonas de uso publico.

Puede verificar este documento en:
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D El edificio, establecimiento o instalacion, sea o no de concurrencia publica, necesita salvar mas de dos plantas desde alguna entrada
principal accesible al edificio hasta alguna planta que no sea de ocupacion nula, y para ello dispone de ascensor accesible o rampa
accesible que comunica las plantas que no sean de ocupacion nula con las de entrada accesible al edificio.

EEI edificio, establecimiento o instalacion, sea o no de concurrencia publica, tiene mas de 200 m2 de superficie Util en plantas sin
entrada accesible al edificio, excluida la superficie de zonas de ocupacion nula, y para ello dispone de ascensor accesible o rampa
accesible que comunica las plantas que no sean de ocupacién nula con las de entrada accesible al edificio.

A,
=r

K :

D Los cambios de nivel a zonas de uso y concurrencia publica o a elementos accesibles tales como plazas de aparcamientos accesibles, alojamientos accesibles, plazas
reservadas, etc, cuentan con un medio accesible, rampa o ascensor, alternativo a las escaleras.

[

NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) ORDENANZA DOC. TECNICA
ESCALERAS (Rgto. art.70, DB-SUAT) 2
o
Recta(2 Recta(2

Directriz D ecta(2) ' D ecta(2) ' 2
D Curva o mixta(3) D Curva o mixta(3) E
Altura salvada por el D] Uso general <320m - £ g e
tramo L ) . <225 . 28 g
Uso publico (1) o sin alternativa de ascensor <225m 225

o =
Numero minimo de peldafios por tramo >3 Segun DB-SUA § g E
Huella 2028m Segtin DB-SUA 853
; o o O
Contrahuella (con D] Uso general De 0,13 ma0,185m Seguin DB-SUA g .g g
tabica y sin bocel) E Uso publico (1) o sin alternativa de ascensor De0,13ma0,175m Segun DB-SUA S % 2
Relacion huella / contrahuella 0,54 < 2C+H=0,70 m Segun DB-SUA E § s
En las escaleras situadas en zonas de uso publico se dispondra en el borde de las huellas un material o tira antideslizante de color contrastado, enrasada en el &ngulo del o 2 g,
peldafio y frmemente unida a éste § = :g
a =0

Q Docente con Ocupacion < 100 >1,00m

larizacion infantil o
ensefianza primaria, publica

. - OcupacionJ! 100 >1,10m
concurrencia 'y comercial.
Con pacientes internos o)
Ancho libre externos con recorridos >1,20m
D] Sanitario que obligan a giros de >140m
90° 0 mayores
Otras zonas >1,20m N
E Resto de casos >1,00m ?:’
" c
Angulo méximo de la tabica con el plano vertical <15° <15° E
Ancho > Ancho de escalera | > Ancho de escalera )
>
Mesetas de embarque y desembarque >1,00m >1,20m 2
- - - - £
Mesetas intermedias(no invadidas por S . .
Mesetas Fondo puertas o ventanas) >1,00m @2120m e
Mesetas en areas de hospitalizacion o de 2
tratamientos intensivos, en las que el >1,60 m - S
recorrido obligue a giros de 180° <]
Franja sefializadora pavimento  tactil | Anchura = Anchura escalera = Anchura escalera §
direccional Longitud =0,80m >0,20m S
Distancia de la arista de peldafios a puertas o a pasillos de anchura inferior a >040m >040m 5
1,20m 9
lluminacion a nivel del suelo - > 150 luxes
Diametro - -
De0,90ma1,10m o
Pasamanos Altura De 0,65ma0,75m - é’ N
Separacion entre pasamanos y paramentos >0,04m >0,04m < g Q
y )
Prolongacion de pasamanos en extremos (4) >0,30m - % ?_r‘o 8_
Lod
© N <
N g :
2}
>
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En escaleras de ancho = 4,00 m se disponen barandillas centrales con pasamanos. La separacion entre pasamanos intermedios es de 4,00 m como maximo, en escaleras
sometidas a flujos intensos de paso de ocupantes, como es el caso de accesos a auditorios, infraestructuras de transporte, recintos deportivos y otras instalaciones de gran
ocupacion. En los restantes casos, al menos uno.

Las escaleras que salvan una altura = 0,55 m, disponen de barandillas o antepechos coronados por pasamanos. Entre dos plantas consecutivas de una misma escalera, todos
los peldafios tienen la misma contrahuella y todos los peldarfios de los tramos rectos tienen la misma huella. Entre dos tramos consecutivos de plantas diferentes, la contrahuella
no varia mas de £1 cm.

El pasamanos es firme y facil de asir, separado del paramento al menos 0,04 m y su sistema de sujecion no interfiere el paso continuo de la mano. Se disponen de pasamanos
continuos a ambos lados y diferenciados croméaticamente de las superficies del entorno.

(1) Ver definicién DB-SUA "Seguridad de utilizacién y accesibilidad”

(2) Obligatorio en areas de hospitalizacion y tratamientos intensivos, en escuelas infantiles y en centros de ensefianza primaria o secundaria. (3) En tramos curvos, la huella
medira 28 cm, como minimo, a una distancia de 50 cm del borde interior y 44 cm, como maximo, en el borde exterior. Ademas, se cumplira la relacion 0,54< 2C+H <0,70 m a 50
cm de ambos extremos. La dimensién de toda huella se medira, en cada peldafio, segun la direccion de la marcha.

(4) En zonas de uso publico, 0 que no dispongan de ascensor como alternativa, se prolongara al menos en un lado. En uso sanitario en ambos lados

RAMPAS DE ITINERARIOS ACCESIBLES (Rgto. Art. 72, DB-SUA1)

Directriz Recta o curvaturade | Recta o curvatura de
230,00 m R2>30,00m
Anchura >120m >120m
Tramos de longitud 3,00 m 10,00 % 10,00 %
Pendiente longitudinal (proyeccion ; o o
horizontal) Tramos de longitud = 3,00 my < 6,00 m 8,00 % 8,00 %
Tramos de longitud = 6,00 m 6,00 % 6,00 %
Pendiente transversal <2% <2%
Longitud méxima de tramo (proyeccion horizontal) <9,00m <9,00m
Ancho > Ancho de rampa = Ancho de rampa
Fondo >150m >150m
Mesetas
Espacio libre de obstaculos - @2120m
D] Fondo rampa acceso edificio - >120m
Anchura = Anchura rampa = Anchura meseta
Franja sefializadora pavimento tactil direccional
Longitud - =0,60m
Distancia desde la arista de la rampa a una puerta o a pasillos de S150m -
anchura inferior a 1,20 m ="
Dimension sélido capaz -- De 0,045ma 0,05 m
De0,90ma1,10m
Pasamanos Altura. De065ma075m De0,90ma1,10m
Prolongacion en los extremos a ambos >030m >030m
lados (tramos = 3 m)
Altura de zécalo o elemento protector lateral en bordes libres ( *) >0,10m >0,10m

En rampas de ancho 24,00 m se disponen barandillas centrales con doble pasamanos.

(*) En desniveles = 0,185 m con pendiente = 6%, pasamanos a ambos lados y continuo incluyendo mesetas y un zécalo o elemento de proteccion lateral

El pasamanos es firme y facil de asir, esta separado del paramento al menos 0,04 m y su sistema de sujecion no interfiere el paso continuo de la mano. Se disponen de
pasamanos continuos a ambos lados y diferenciados croméaticamente de las superficies del entorno.

Las rampas que salvan una altura = 0,55 m. disponen de barandillas o antepechos coronados por pasamanos

TAPICES RODANTES Y ESCALERAS MECANICAS (Rgto. Art. 71, Art.73)

Luz libre - >1,00m
Pendiente. - <12%
Tapiz rodante Prolongacion de pasamanos en
- 0,45m
desembarques
Altura de los pasamanos. - <0,90m

[
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Luz libre -- >1,00m

Anchura en el embarque y en el

desembarque - >1,20m

- Namero de peldafios enrasados (entrada
Escaleras mecanicas y salida) - >2,50

Velocidad -- <0,50 m/s

Prolongacién de pasamanos en
desembarques

- >0,45m

ASCENSORES ACCESIBLES (art 74 y DB-SUA Anejo A)

Espacio libre previo al ascensor @2150m -

Anchura de paso puertas UNE EN 8170:2004 >0,80m

Superficie Util en Una o dos puertas
plantas distintas a enfrentadas 1,00X 1,25 m
las de acceso <

Medidas interiores 1.000 m2 D] Dos puertas en angulo 140X1.40m 1,00X1.25m

(Dimensiones minimas) [ Superficie Gtil en ] Una o dos puertas

plantas distintas a enfrentadas 1,00X 1,40 m

las de acceso
>1.000 m2 Dos puertas en angulo 1,40X1,40m

El modelo de ascensor accesible elegido y su instalacion por el instalador autorizado cumpliran las condiciones de disefio establecidas en el Reglamento, entre las que destacan:

Rellano y suelo de la cabina enrasados.
Puertas de apertura telescdpica.
Situacion botoneras  H interior < 1,20 m. H exterior < 1,10 m.

Numeros en altorrelieve y sistema Braille. Precision de nivelacion < 0,02 m. Pasamanos a una altura entre 0,80-0,90 m.

En cada acceso se colocaran indicadores luminosos y acusticos de la llegada, indicadores luminosos que sefialen el sentido de de splazamiento, y en las jambas el nimero de la
planta en braille y arabigo en relieve a una altura < 1,20 m. Esto Ultimo se podra sustituir por un sintetizador de voz.

FICHA I1I. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES PLAZAS Y ESPACIOS
RESERVADOS EN SALAS, RECINTOS Y ESPACIOS EXTERIORES O INTERIORES

NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) ~ ORDENANZA DOC. TECNICA

ESPACIOS RESERVADOS (Rgto. Art. 76, DB-SUA 9y Anejo A)

Dotaciones. En funcion del uso, actividad y aforo de la edificacion debera cumplimentarse la Tabla justificativa correspondiente, con un minimo del 1% o de 2 espacios reservados.

Espacio entre filas de butacas - >0,50m

Espacio para personas usuarias de |:| Aproximacion frontal >(0,80x1,20) m >(0,90x1,20) m

silla de ruedas [[] Aproximacion lateral =(0,80x150)m 2(0,901,50) m

Plaza para personas con discapacidad auditiva (mas de 50 asientos y actividad con componente auditivo): 1 cada 50 plazas o fraccion. Disponen de sistema de mejora acustica

mediante bucle de induccién magnética u otro dispositivo similar.
En escenarios, estrados, etc., la diferencia de cotas entre la sala y la tarima(en su caso) se resuelve con escalera y rampa o ayuda técnica.

Puede verificar este documento en:
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FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
DEPENDENCIAS QUE REQUIERAN CONDICIONES DE INTIMIDAD

NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) ORDENANZA ~ DOC. TECNICA

ASEO DE LOS OBLIGADOS POR NORMATIVA ESPECIFICA(Rgto. Art. 77, DB-SUA9 y Anejo A)

1 aseo accesible por .
|:| Aseos aislados cada 10 inodoros o 1 aseo accesible
s (inodoro y lavabo)
fraccion
1 aseo accesible por )
D Nucleos de aseos cada 10 inodoros o 1 asen accesible
o (iinodoro y lavabo)
fraccion
Dotacién minima 1inodoro y 1 lavabo por
D Nucleos de aseos independientes por cada sexo - cada nicleo o 1aseo
aislado compartido
1 inodoro y 1 lavabo por
D Aseos aislados y nucleos de aseos - cada nucleo o 1aseo
aislado compartido

En funcién del uso, actividad y aforo de la edificacion, debera cumplimentarse la Tabla justificativa correspondiente.

Correderas

Puertas (1
@ E Abatibles hacia el exterior

(1) Cuenta con sistema que permite desbloquear cerraduras desde el exterior para casos de emergencia

Espacio libre no barrido por las puertas @2150m @2150m
Altura cara superior <0,85m De0,70ma0,80 m
Lavabo
- Altura >0,70m De0,70ma0,80 m
(sin pedestal) Espacio libre inferior
Profundidad >0,50m -
Espacio de trasferencia lateral (2) >0,80m -
nod Fondo desde el paramento hasta el borde frontal >0,75m >0,70m
nodoro
Altura del asiento del aparato De0,45ma 0,50 m De 0,45ma 0,50 m
Altura del pulsador (gran superficie o palanca) De0,70ma 1,20 m De0,70ma1,20m
(2) En aseos de uso publico, espacio de transferencia lateral a ambos lados.
Separacion entre barras inodoro De 0,65ma0,70 m - 0.65
Diametro seccion circular De 0,03ma0,04 m De 0,03ma 0,04 m 0.03
Separacion al paramento u otros elementos De 0,045 ma 0,055 m >0,045m 0.05
Barras Altura de las barras De0,70ma0,75m De0,70ma0,75m 0.70
Longitud de las barras >0,70m - 0.70

- =0,30m

Verticales para apoyo. Distancia medida desde el
borde del inodoro hacia delante.

Dispone de dos barras laterales junto al inodoro, siendo abatible la que posibilita la transferencia lateral. En aseos de uso publico las dos.

D Si existen mas de cinco urinarios se dispone uno cuya altura del borde inferior esta situada entre 0,30 y 0,40 m.

Griferia (3) ‘ Alcance horizontal desde el asiento - <60 cm 0.50

(3) Automatica o monomando con palanca alargada tipo gerontolégico

Altura de accesorios y mecanismos - De0,70ma120m 0.70

Accesorios . Altura borde inferior
Espejo [~ [| Orientable = 10° sobre la vertical B s00m 0-90

Nivel de iluminacién. No se admite iluminacién con temporizacion

En el interior debe disponer de avisador luminoso y acUstico para casos de emergencia cuando sea obligatoria la instalacién de sistema de alarma. El avisador estara conectado
con el sistema de alarma.

En zonas de uso publico, debe contar con un dispositivo en el interior facilmente accesible, mediante el cual se pueda transmitir una llamada de asistencia perceptible desde un
punto de control que permita a la persona usuaria verificar que su llamada ha sido recibida, o perceptible desde un paso frecuente de personas.

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez
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VESTUARIOS, DUCHAS Y PROBADORES (Rgto. Art. 78, DB-SUA 9y Anejo A)

V.eS‘“a.”.",S (siempre que sea eXIQIbl.e por alguna 1 de cada 10 o fraccion Al menos uno
disposicion legal de obligado cumplimiento)
I Duchas (uso publico) 1 de cada 10 o fraccion Al menos uno
Dotacién minima
Probadores (uso publico) 1 de cada 10 o fraccién Al menos uno
En funcién del uso, actividad y aforo de la edificacion debera cumplimentarse la Tabla justificativa correspondiente.
Espacio libre de obstaculos @2150m @2150m
Altura de repisas y perchas - De 0,40ma1,20m
DI Vestuario y . Anchura =040m 20,50 m
probador Bancos abatibles y | Altura De 0,45 ma 0,50 m <045m
con respaldo o
adosados a pared | Fondo =0,40m >0,40m
Acceso lateral 20,80m 20,70 m
Espacio libre de obstaculos @2150m @2150m
Altura de repisas y perchas - De 0,40ma1,20m
Largo >2120m >2180m
Ancho >0,80m >2120m
Pendiente de evacuacion de aguas - <2%
Espacio de transferencia lateral al asiento 20,80m De0,80ma1,20m
DI Duchas Altura del maneral del rociador si es manipulable - De0,80ma1,20 m
Altura de barras metélicas horizontales - 0,75m
Anchura - 20,50 m
Altura - <045m
Banco abatible
Fondo - 20,40m
Acceso lateral 20,80m 20,70 m
En el lado del asiento se disponen barras de apoyo horizontales de forma perimetral en al menos dos paredes que forman esquina y una barra vertical
en la pared a 0,60 metros de la esquina o del respaldo del asiento
Diametro de la seccion circular De 0,03ma0,04 m De 0,03ma0,04 m
Separacion al paramento De 0,045 m a 0,055 m >0,045m
Barras Fuerza soportable 1,00 kN -
Altura de las barras horizontales De0,70ma0,75m De0,70ma0,75m
Longitud de las barras horizontales 20,70 m -

En el interior debe disponer de avisador luminoso y acUstico para casos de emergencia cuando sea obligatoria la instalacién de sistema de alarma. El avisador estara conectado
con el sistema de alarma.
En zonas de uso publico, debe contar con un dispositivo en el interior facilmente accesible, mediante el cual se pueda transmitir una llamada de asistencia perceptible desde un

punto de control que permita a la persona usuaria verificar que su llamada ha sido recibida, o perceptible desde un paso frecuente de personas.

DORMITORIOS Y ALOJAMIENTOS ACCESIBLES (Rgto. Art. 79, DB-SUA Anejo A)

Dotacion Se debera cumplimentar la Tabla justificativa 1. Edificios, establecimientos o instalaciones de alojamiento.
Anchura del hueco de paso en puertas B >0.80m
(En &ngulo méxima apertura reducida por grosor hoja = 0,78 m) o
Espacio aproximacion y transferencia a un lado de la B 090
cama =090m
Espacios de aproximacion | Espacio de paso a los pies de la cama - 20,90m
y circulacion Frontal a armarios y mobiliario - 20,70m
Distancia entre dos obstaculos entre los que se deba B >080m
circular (elementos constructivos o mobiliario) -

[

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021

Colegio Oficial de Peritos e Ingenieros Técnicos Industriales de Malaga [Ea8
VISADO 6142/2021

A,
=r

K :

http://www.copitima.com/verificador/

Codigo: 8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

17.01.30 - 27/129



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

Armarios empotrados

Altura de las baldas, cajones y percheros - De0,40a1,20m

Carecen de rodapié en el umbral y su pavimento esta al mismo nivel que el de la habitacion

Carpinteria y protecciones
exteriores

Altura - <120m
Sistemas de | Separacion con el plano de la puerta - 20,04 m
apertura : - -
Distancia desde el mecanismo de
o - 20,30 m
apertura hasta el encuentro en rincon
Ventanas Altura de los antepechos - <0,60m

Mecanismos

Altura Interruptores -- De0,80a1,20 m

Altura tomas de corriente o sefial - De0,40a1,20 m

Si los alojamientos disponen de aseo, sera accesible. Si no disponen de él, existira un itinerario accesible hasta el aseo accesible exterior al alojamiento.

Instalaciones complementarias:

Sistema de alarma que transmite sefiales visuales visibles desde todo punto interior, incluido el aseo
Avisador luminoso de llamada complementario al timbre

Dispositivo luminoso y acUstico para casos de emergencia (desde fuera)

Bucle de induccion magnética

FICHA 1I. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
EQUIPAMIENTOS Y MOBILIARIO

NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) ~ ORDENANZA DOC. TECNICA
MOBILIARIO, COMPLEMENTOS Y ELEMENTOS EN VOLADIZO (Rgto. Art. 80, DB-SUA 9 y Anejo A)
El mobiliario debera respetar una distancia minima entre dos obstaculos entre los que se deba circular de 0,80 m
La altura de los elementos en voladizo serd 22,20 m
PUNTOS DE ATENCION ACCESIBLES Y PUNTOS DE LLAMADA ACCESIBLES (Rgto. Art. 81, DB-SUA Anejo A)
Ancho 20,80 m 20,80 m 0.80
Altura <0,85m De 0,70ma 0,80 m 0.70
Mostradores
de atencion al Alto 20,70 m 20,70 m 0.74
publico Hueco bajo el
Puntos de atencion mostradojr Ancho 2080m - 0.80
accesible Fondo 20,50m 20,50m 0.50
Ventanillas de| Altura de la ventanilla - <110m
atencion al
puiblico Altura plano de trabajo <085m -

Posee un dispositivo de intercomunicacién dotado de bucle de induccién u otro sistema adaptado a tal efecto

Puntos de llamada
accesible

Dispone de un sistema de intercomunicacién mediante mecanismo accesible, con rétulo indicativo de su funcién y permite la comunicacién
bidireccional con personas con discapacidad auditiva

Banda sefializadora visual y tactil de color contrastado con el pavimento y anchura de 0,40 m, que sefialice el itinerario accesible desde la via publica hasta los puntos de
atencion y de llamada accesible

EQUIPAMIENTO COMPLEMENTARIO (Rgto. art. 82)

Se debera cumplimentar la Ficha justificativa I. Infraestructuras y urbanismo.

MECANISMOS DE ACCIONAMIENTO Y CONTROL (Rgto. art. 83, DB-SUA Anejo A)

Altura de mecanismos de mando y control

De0,80ma1,20 m De 0,90ma120m

Altura de mecanismos de corriente y sefial

De0,40ma1,20m -

Distancia a encuentros en rincon

20,35m -

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

-
N
&
—

N
o <
[
n ©
go
~ 2
2}
S

http://www.copitima.com/verificador/

bl
Joa}
O
<
>
z
X
(<]
e
o
4
o
—
LL
n
=
o
a
—
o
=
=
>
I
©
o
2
=}
Q
]

17.01.30 - 28/129



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES APARCAMIENTOS DE UTILIZACION
COLECTIVA EN ESPACIOS EXTERIORES O INTERIORES ADSCRITOS A LOS EDIFICIOS

NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) =~ ORDENANZA DOC. TECNICA
APARCAMIENTOS (Rgto. art. 90, DB-SUA 9, Anejo A)
Dotacién minima En funcion del uso, actividad y aforo de la edificacion se debera cumplimentar la Tabla justificativa correspondiente E
Independiente Esp. libre lateral = 1,20 m - Sy,
Bateria [w]d#3
Zona de transferencia Compartida - Esp. libre lateral = 1,40 m ’
: : ]
Linea Esp. libre trasero > 3,00 m = o
© )
s 0
\(C =
FICHA 11. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES s 2
PISCINAS COLECTIVAS Lt S
n c
NORMATIVA DB - SUA DEC.293/2009 (Rgto) ~ORDENANZA ~ DOC. TECNICA g g § %
= O X
CONDICIONES GENERALES " é ’g g
L
La piscina debe disponer de los siguientes elementos para facilitar el acceso a los vasos a las personas con movilidad reducida: o 3 E g
o
- Grta homologada o elevador hidraulico homologado (._5 g 3 8
- Escalera accesible. - B gz
Huella (antideslizante) - 20,30m g '§. %
; n o2
Tabica - <0,16m S § % <
Ancho - 2120m T os§
Escaleras c 335
accesibles en Altura - De0,95ma1,05m — 2 £E8
piscinas Dimension mayor sdlido capaz - De 0,045ma0,05m
Pasamanos (a
ambos lados) | Separacion hasta paramento - 20,04 m
Separacion entre pasamanos
intermedios B £400m

D Rampas accesibles en piscinas de titularidad publica destinadas exclusivamente a uso recreativo.

Pendiente (antideslizante) - <8%
Anchura -- 2090 m
Rampas Altura (doble altura) - BZ ggg m : %g m
accesibles en : :
piscinas Pasamanos (a | Dimension mayor solido capaz - De 0,045ma0,05m
ambos lados) Separacion hasta paramento - 20,04 m
Separacion entre pasamanos
intermedios B <400m
Ancho de borde perimetral de la piscina con cantos redondeados >120m --

Colegio Oficial de Peritos e Ingenieros Técnicos
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CARACTERISTICAS SINGULARES CONSTRUCTIVAS Y DE DISENO

DSe disponen zonas de descanso para distancias en el mismo nivel = 50,00 m., o cuando pueda darse una situacion de espera.

|:| Existen puertas de apertura automatica con dispositivos sensibles de barrido vertical, provistas de un mecanismo de minoracion de velocidad que no supere 0,50
m/s, dispositivos sensibles que abran en caso de atrapamiento y mecanismo manual de parada del sistema de apertura y cierre. Dispone de mecanismo manual de
parada de sistema de apertura.

El espacio reservado para personas usuarias de silla de ruedas es horizontal y a nivel con los asientos, esta integrado con el resto de asientos y
sefializado.

Las condiciones de los espacios reservados

Con asientos en graderio
- Se situaran proximas a los accesos plazas para personas usuarias de silla de ruedas
-Estaran préximas a una comunicacion de ancho = 1,20 m.
- Las gradas se sefializaran mediante diferenciacion cromatica y de textura en los bordes
- Las butacas dispondran de sefalizacion numeroldgica en altorrelieve.

D En cines, los espacios reservados se sitlan en la parte central o en la superior.

OBSERVACIONES

DECLARACION DE CIRCUNSTANCIAS SOBRE EL CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA

Se cumplen todas las prescripciones de la normativa aplicable.

|:| Se trata de una actuacion a realizar en un edificio, establecimiento o instalacion existente y no se puede cumplir alguna prescripcion especifica de la
normativa aplicable debido a las condiciones fisicas del terreno o de la propia construccion o cualquier otro condicionante de tipo histérico, artistico,
medioambiental o normativo, que imposibilitan el total cumplimiento las disposiciones.

|:| En el apartado "Observaciones" de la presente Ficha justificativa se indican, concretamente y de manera motivada, los articulos o apartados de cada
normativa que resultan de imposible cumplimiento y, en su caso, las soluciones que se propone adoptar. Todo ello se fundamenta en la documentacién grafica
pertinente que acompafa a la memoria. En dicha documentacion grafica se localizan e identifican los parametros o prescripciones que no se pueden cumplir,
mediante las especificaciones oportunas, asi como las soluciones propuestas.

D En cualquier caso, ain cuando resulta inviable el cumplimiento estricto de determinados preceptos, se mejoran las condiciones de accesibilidad
preexistentes, para lo cual se disponen, siempre que ha resultado posible, ayudas técnicas. Al efecto, se incluye en la memoria del proyecto, la descripcidn
detallada de las caracteristicas de las ayudas técnicas adoptadas, junto con sus detalles graficos y las certificaciones de conformidad u homologaciones

necesarias que garanticen sus condiciones de seguridad. No obstante, la imposibilidad del cumplimiento de determinadas exigencias no exime del
cumplimiento del resto, de cuya consideracion la presente Ficha justificativa es documento acreditativo.

Ingenieros Técnicos Industriales de Ma

Colegio Oficial de Peritos e
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MEMORIA

11. PROTECCION CONTRA INCENDIOS

Como consecuencia de lo establecido en el Codigo Técnico de la Edificacion y en el
Reglamento de Instalaciones de Proteccion Contra Incendios, se tendran en cuenta las
condiciones de proteccion contra incendios con el fin de proteger las vidas humanas y los
bienes, intentando evitar que se produzcan y en su caso, evitar su propagacion y mitigar sus
efectos.

JUSTIFICACION DEL DB SI SEGURIDAD EN CASO DE INCENDIO

Seccion Sl 1. Propagacion interior
1.- Compartimentacion en sectores de incendio.

El establecimiento se compartimenta como un Unico sector de incendios al tener menos de
2.500m2, de acuerdo al apartado “Comercial” de la tabla 1.1.

Atendiendo a la tabla 1.2, la resistencia al fuego de las paredes y techos tendrd una EI-120
(Comercial y sector en edificio con altura de evacuacion menor de 15 metros). Las paredes se
compondran de placa ceramica, enfoscado de mortero, fabrica de medio pie de ladrillo
perforado y placa de carton-yeso, presentando una resistencia al fuego EI-180. El techo esta
realizado mediante forjado de hormigén armado y un recubrimiento de 3,5¢cm en su
armadura, presentando una estabilidad al fuego EI-120, segiin Anejo C del DB SI.

2.- Locales y zonas de riesgo especial.

En la campana extractora de la cocina se instalara un sistema automatico de extincion, ya que
los aparatos de preparacion de alimentos tendran una potencia total superior a 20 kw, en
nuestro caso un horno a gas propano de potencia nominal 29, 14kw.

Los sistemas de extraccion de los humos de las cocinas que conforme a lo establecido en el
DB SI deban clasificarse como local de riesgo especial, siendo nuestro caso, cumplira las
siguientes condiciones especiales:

- Las campanas deben estar separadas al menos 50 cm de cualquier material que no sea Al.

- Los conductos deben ser independientes de toda otra extraccion o ventilacion y exclusivos
para la cocina. Deben disponer de registros para inspeccion y limpieza en los cambios de
direccion con angulos mayores que 30° y cada 3 m como méximo de tramo horizontal. Los
conductos que discurran por el interior del edificio, asi como los que discurran por fachadas a
menos de 1,50 m de distancia de zonas de la misma que no sean al menos EI 30 o de
balcones, terrazas o huecos practicables tendran una clasificacion EI 30.

- Los filtros deben estar separados de los focos de calor mas de 1,20 m sin son tipo parrilla o
de gas, y mas de 0,50 m si son de otros tipos. Deben ser facilmente accesibles y
desmontables para su limpieza, tener una inclinacién mayor que 45° y poseer una bandeja de
recogida de grasas que conduzca éstas hasta un recipiente cerrado cuya capacidad debe ser
menor que 3 litros.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 16/75
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MEMORIA

- Los ventiladores cumplirdn las especificaciones de la norma UNE-EN 12101-3: 2002
“Especificaciones para aireadores extractores de humos y calor mecénicos” y tendran una
clasificacion F400 90.

3.- Espacios ocultos. Paso de instalaciones a través de elementos de compartimentacion de
incendios.

Los elementos de la instalacion de fontaneria, electricidad... que atraviesen elementos de
compartimentacion con una seccion de paso superior a 50cm2 estaran sellados con material
intumescente que garantice la compartimentacion del sector.

4.- Reaccion al fuego de los elementos constructivos, decorativos y de mobiliario.

Las paredes del establecimiento irdn con trasdosado de placa de carton-yeso de 13mm de
espesor, presentando una reaccion al fuego Al—sl, cumpliendo con lo reglamentado.

El suelo contard con un acabado mediante placa ceramica, por lo que tiene una reaccion al
fuego A1FL; inferior a EFL.

Seccion Sl 2. Propagacion exterior

1.- Medianerias y fachadas.

La medianeria se compone de fabrica de ladrillo perforado, presentando una EI-120,
cumpliendo con lo reglamentado.

Seccion SI 3. Evacuacioén de los ocupantes

1.- Cdlculo de la ocupacion.

La ocupacion maxima del local sera:

SUPERFICIE DENSIDAD | OCUPACION
ZONA (m?) (pers./m?)
Barra 5.60 1 pers/10m? 1
Cocina 20.65 1 pers/10m? 3
TOTAL OCUPACION 4 Personas

El resto de dependencias (almacén, vestuario y camaras) se estiman con una ocupacion
alternativa con respecto a las dependencias de uso, y por tanto nula.

Por tanto, tendremos una ocupacion maxima de 4 personas, segun el DB SI del Codigo Técnico
de la Edificacion.

2.- Numero de salidas y longitud de los recorridos de evacuacion.

El establecimiento contara con una salida para el personal, cumpliendo con lo reglamentado.
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MEMORIA

El recorrido maximo de evacuacion, que tendra como origen el vestuario, sera de 9 metros.

3.- Dimensionamiento de los medios de evacuacion.
La puerta tendrd una abertura con un paso libre de 80cm.

El dimensionado de esta puerta de evacuacion cumple con lo minimo exigido, ya que cumple la
razon:

A >P/200>0,80m
En nuestro caso:

A>4/200=>0,02 m.

4.- Puertas situadas en recorridos de evacuacion.

Las puertas seran abatibles con eje de giro vertical y su sistema de cierre, o bien no actuard
mientras haya actividad en las zonas a evacuar, o bien consistird en un dispositivo de facil y
rapida apertura desde el lado del cual provenga dicha evacuacion, sin tener que utilizar una llave
y sin tener que actuar sobre mas de un mecanismo.

5.- Serializacion de los medios de evacuacion.

Se utilizaran las senales de evacuacion definidas en la norma UNE 23034:1988, conforme a los
siguientes criterios:

a) Las salidas de recinto tendran una sefial con el rétulo “SALIDA”.

b) La senal con el rétulo “Salida de emergencia” debe utilizarse en toda salida prevista para uso
exclusivo en caso de emergencia.

c¢) Deben disponerse sefales indicativas de direccion de los recorridos, visibles desde todo origen
de evacuacion desde el que no se perciban directamente las salidas o sus sefiales indicativas y, en
particular, frente a toda salida de un recinto con ocupacion mayor que 100 personas que acceda
lateralmente a un pasillo.

d) En los puntos de los recorridos de evacuacion en los que existan alternativas que puedan
inducir a error, también se dispondran las sefiales antes citadas, de forma que quede claramente
indicada la alternativa correcta. Tal es el caso de determinados cruces o bifurcaciones de pasillos.

e) En dichos recorridos, junto a las puertas que no sean salida y que puedan inducir a error en la
evacuacion debe disponerse la sefial con el rotulo “Sin salida” en lugar facilmente visible pero en
ningun caso sobre las hojas de las puertas.

f) Las senales se dispondran de forma coherente con la asignacion de ocupantes que se pretenda
hacer a cada salida, conforme a lo establecido en el capitulo 4 de esta Seccion.
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MEMORIA

Las sefiales deben ser visibles incluso en caso de fallo en el suministro al alumbrado normal.
Cuando sean fotoluminiscentes, deben cumplir lo establecido en las normas UNE 23035-1:2003,
UNE 23035-2:2003 y UNE 23035-4:2003 y su mantenimiento se realizara conforme a lo
establecido en la norma UNE 23035-3:2003.

Seccion Sl 4. Deteccion, control y extincion del incendio.
1.- Dotacion de instalaciones de proteccion contra incendios.
El establecimiento contara con un minimo de dos extintores de polvo seco de eficacia 21A-113B,
situados de modo que la parte superior del extintor quede situada entre 80 cm y 120 cm sobre el
suelo y se situaran al5 metros desde todo origen de evacuacion, ubicando uno de ellos, proximo

a la salida.

Se dispondra asimismo, un extintor de CO2 en las proximidades del cuadro eléctrico.

2.- Senializacion de las instalaciones manuales de proteccion contra incendios.

Los medios de proteccion contra incendios de utilizacion manual (extintores) se sefializaran
mediante sefiales definidas en la norma UNE 23033-1 cuyo tamafio sea:

a) 210 x 210 mm cuando la distancia de observacion de la sefial no exceda de 10 m;

b) 420 x 420 mm cuando la distancia de observacion esté comprendida entre 10 y 20 m;

¢) 594 x 594 mm cuando la distancia de observacion esté¢ comprendida entre 20 y 30 m.

Las senales deberan ser visibles incluso en caso de fallo en el suministro al alumbrado normal.
Cuando sean fotoluminiscentes, cumpliran lo establecido en las normas UNE 23035-1:2003,

UNE 23035-2:2003 y UNE 23035-4:2003 y su mantenimiento se realizara conforme a lo
establecido en la norma UNE 23035-3:2003.

Seccion Sl 5. Intervencion de los bomberos.
1.- Condiciones de aproximacion
Los viales de aproximacion a los espacios de maniobra se caracterizan por:
a) Anchura libre mayor de 5 metros.
b) Altura minima libre o galibo de 3,80 metros.
¢) Capacidad portante del vial de 20 kN/m2.
Seccion Sl 6. Resistencia al fuego de la estructura.
La altura de evacuacion del edificio donde se encuentra el sector es inferior a 15 metros.
La estructura del establecimiento esta realizada con forjado y pilares de hormigén armado y

recubrimiento de armaduras de 3,5cm, presentando una resistencia al fuego R-120, segin
Anejo C del DB SI.

Ingenieros Técnicos
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MEMORIA

REQUISITOS DE LAS INSTALACIONES DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS

Todos los aparatos, equipos, sistemas y componentes de las instalaciones de proteccion contra
incendios, asi como el disefio, la ejecucion, la puesta en funcionamiento y el mantenimiento
de sus instalaciones, se prevé verifiquen lo preceptuado en el Reglamento de Instalaciones de
Proteccion Contra Incendios, aprobado por Real Decreto 513/2017.

[=] iy
i P
1"5
[=

Los instaladores y mantenedores de las instalaciones de proteccion contra incendios
cumpliran los requisitos que para ellos establece el Reglamento de Instalaciones de Proteccion
Contra Incendios, aprobado por Real Decreto 513/2017.

12. INSTALACION DE ELECTRICIDAD
CLASIFICACION DE LA ACTIVIDAD
La actividad a desarrollar es la propia de una pizzeria para venta a domicilio (sin acceso de

publico al interior del local. Segiin el Reglamento Electrotécnico de Baja Tension al tratarse
de un comercio, queda clasificado como "Local comercial sin publica concurrencia".

Codigo: 8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

Puede verificar este documento en:
http://www.copitima.com/verificador/

En este punto se indica que en el establecimiento no se manipulard ni se almacenaran granos o
derivados, empleandose masa fresca o congelada pero en ninglin caso harinas para hacer la masa
de la pizza. La masa no se hara en el local; por lo que a efectos del R.E.B.T. no se clasifica como
local con riesgo de incendio o explosion.

PREVISION DE LA OCUPACION

Segun lo dispuesto en la Guia Técnica de Aplicacion del REBT en su edicion de septiembre-
2004 y revision 2, para el calculo de ocupacion se tendra en cuenta los valores de densidad de
ocupacion particularizados para cada tipo de actividad en el Coédigo Técnico de la
Edificacion, recomendandose que el calculo de la ocupacion del local se realice utilizando los
valores indicados en éste ultimo, y en caso de que la actividad no esté contemplada en el
Codigo Técnico de la Edificacion se utilice el valor genérico indicado en la ITC-BT-28.

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

La ocupacion méaxima del establecimiento sera de 4 personas segun justificacion del apartado

de proteccion contra incendios. .83
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Al tener una ocupacion inferior a 300 personas no se hace necesario suministro de socorro. £98
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Por otro lado, no se instalara ningun otro sistema de seguridad.

®olegio Oficial de Peritos e Ingenieros Técnicos Industriales de Malaga

DETERMINACION DE LAS CARATERISTICAS GENERALES SEGUN NORMA UNE 20460-

La instalacion se caracteriza por:

Objeto, alimentacion y estructura.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 20/75


http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

MEMORIA

Potencia de alimentacion: 34.600 watios.
Esquema de distribucioén de conductores activos: Corriente alterna trifasica, 4 conductores.
Esquema de puesta a tierra: esquema TT.

Alimentacion: Corriente alterna, a una frecuencia de 50Hrz, 400V de tension, con una
corriente de cortocircuito de 15 kA en el origen de la instalacion.

Alimentaciones para servicios de seguridad y sistemas de reemplazamiento: no se instalard
ningun sistema de seguridad.

Division de las instalaciones: al tratarse de un local donde se reune publico, el nimero de
lineas secundarias y su disposicion en relacion con el total de [dmparas a alimentar es tal que
el corte de corriente en una cualquiera de ellas no afecte a mas de la tercera parte del total de
lamparas instaladas en las dependencias que se iluminan alimentadas por dichas lineas. Cada
una de estas lineas estd protegida en su origen contra sobrecargas, cortocircuitos y contra
contactos indirectos, segliin esquema unifilar.

Compatibilidad.

Con el fin de que los receptores estén protegidos contra sobretensiones externas, la instalacion
cuenta en su origen con una proteccion contra sobretensiones transitorias.

Mantenibilidad.

Los ensayos, mantenimiento o reparaciones necesarios de la instalacion se realizaran de forma
facil y segura; siendo las medidas de proteccion eficaces durante su vida prevista y empleando
unos materiales con una fiabilidad apropiada.

Clasificacion de las influencias externas

La instalacion eléctrica se codifica atendiendo al Anexo ZB, como AC1, ADI1, AE1, AF1,
AGI1, AHI1, AK1, AL1, AMI, AN1, AR1, BA1, BCI1, BE1, CA1 y CBI.

EQUIPO DE MEDIDA, FUSIBLES Y DERIVACION INDIVIDUAL

EQUIPO DE MEDIDA

Ir4 alojado en el cuarto de contadores del inmueble y contara con fusibles de seguridad y
seran de:

P

I:
1,73x Vx Cos 0

donde: I= Intensidad en Amperios
V= Tensién en Voltios
Cos 0= 1 (se estima un cos 0 en la instalacion de 1)
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34.600 watios
I= =50 A
1,73 x400x 1

Los fusibles se instalaran con un calibre de 63 amperios.

DERIVACION INDIVIDUAL

Es la parte de la instalacion que, partiendo del equipo de medida, suministra energia eléctrica
a la instalacion del usuario. Comprende los fusibles de seguridad, el conjunto de medida y los
dispositivos generales de mando y proteccion. Esta regulada por la ITC-BT-15.

La derivacion individual estara constituida por conductores aislados en el interior de tubos
empotrados, y seran de cobre, aislados, unipolares de seccion 4(1x25mm2)+T.T. 1x25mm2,
siendo su tension asignada 1kV.

Los conductores seran no propagadores del incendio, con emisiéon de humos, opacidad
reducida y contara con clasificacion CPR Cg,-slb, d1, al.

Los cables con caracteristicas equivalentes a las de la norma UNE 21.123 parte 4 6 5o a la
norma UNE 211002 cumplen con esta prescripcion.

La maxima caida de tension maxima admisible serd, para el caso de derivaciones individuales
en suministros para varios usuarios del 1%.

INSTALACIONES INTERIORES
DISPOSITIVOS GENERALES E INDIVIDUALES DE MANDO Y PROTECCION.

Los dispositivos generales de mando y proteccion se situaran lo mas cerca posible del punto
de entrada de la derivacion individual. En el establecimiento se colocard una caja para el
interruptor de control de potencia, inmediatamente antes de los demads dispositivos, en
compartimento independiente y precintable. Dicha caja se podra colocar en el mismo cuadro
donde se coloquen los dispositivos generales de mando y proteccion.

Los dispositivos individuales de mando y proteccion de cada uno de los circuitos, que son el
origen de la instalacion interior, podran instalarse en cuadros separados y en otros lugares.

En locales de uso comin o de publica concurrencia deberan tomarse las precauciones
necesarias para que los dispositivos de mando y proteccion no sean accesibles al publico en
general, por lo que se instalardn los cuadros de mando y proteccion fuera del alcance del
publico.

La altura a la cual se situaran los dispositivos generales e individuales de mando y proteccion
de los circuitos, medida desde el nivel del suelo, estard comprendida entre 1 y 2 m.

Las envolventes de los cuadros se ajustaran a las normas UNE 20.451 y UNE-EN 60.439 -3,
con un grado de proteccion minimo IP 30 segun UNE 20.324 e IK07 segin UNE-EN 50.102.
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La envolvente para el interruptor de control de potencia sera precintable y sus dimensiones
estardn de acuerdo con el tipo de suministro y tarifa a aplicar. Sus caracteristicas y tipo
corresponderdn a un modelo oficialmente aprobado.

El instalador fijara de forma permanente sobre el cuadro de distribucion una placa, impresa
con caracteres indelebles, en la que conste su nombre o marca comercial, fecha en que se
realizo la instalacion, asi como la intensidad asignada del interruptor general automatico.

Si por el tipo o caracter de la instalacion se instalase un interruptor diferencial por cada
circuito o grupo de circuitos, se podria prescindir del interruptor diferencial general, siempre
que queden protegidos todos los circuitos. En el caso de que se instale mas de un interruptor
diferencial en serie, existira una selectividad entre ellos.

Todas las masas de los equipos eléctricos protegidos por un mismo dispositivo de proteccion,
deben ser interconectadas y unidas por un conductor de proteccion a una misma toma de

tierra.

- Dispositivos de corte omnipolar, destinados a la proteccion contra sobrecargas y
cortocircuitos de cada uno de los circuitos interiores (segun ITC-BT-22).

- Dispositivo de proteccion contra sobretensiones, segun ITC-BT-23, si fuese necesario.

CONDUCTORES.

El conductor a utilizar serd de cobre, aislado, de tension asignada no inferior a 450/750V y
colocado bajo tubo. Serd ademds no propagador de incendios y con emision de humos y
opacidad reducida. Los cables con caracteristicas equivalentes a las de la norma UNE 21.123
parte 4 6 5; 0 a la norma UNE 211002, cumplen con esta prescripcion.

El conductor a emplear contara con clasificacion CPR Cca-slb, dl, al.

SISTEMAS DE INSTALACION.

Prescripciones Generales.

Varios circuitos pueden encontrarse en el mismo tubo o en el mismo compartimento de canal
si todos los conductores estan aislados para la tension asignada mas elevada.

En caso de proximidad de canalizaciones eléctricas con otras no eléctricas, se dispondran de
forma que entre las superficies exteriores de ambas se mantenga una distancia minima de 3
cm. En caso de proximidad con conductos de calefaccion, de aire caliente, vapor o humo, las
canalizaciones eléctricas se estableceran de forma que no puedan alcanzar una temperatura
peligrosa y, por consiguiente, se mantendrdn separadas por una distancia conveniente o por
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medio de pantallas calorifugas.

Las canalizaciones eléctricas no se situaran por debajo de otras canalizaciones que puedan dar
lugar a condensaciones, tales como las destinadas a conduccion de vapor, de agua, de gas,
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etc., a menos que se tomen las disposiciones necesarias para proteger las canalizaciones
eléctricas contra los efectos de estas condensaciones.

Las canalizaciones deberdn estar dispuestas de forma que faciliten su maniobra, inspeccion y
acceso a sus conexiones. Las canalizaciones eléctricas se estableceran de forma que mediante
la conveniente identificacion de sus circuitos y elementos, se pueda proceder en todo
momento a reparaciones, transformaciones, etc.

En toda la longitud de los pasos de canalizaciones a través de elementos de la construccion,
tales como muros, tabiques y techos, no se dispondran empalmes o derivaciones de cables,

estando protegidas contra los deterioros mecanicos, las acciones quimicas y los efectos de la
humedad.

Las cubiertas, tapas o envolventes, mandos y pulsadores de maniobra de aparatos tales como
mecanismos, interruptores, bases, reguladores, etc, instalados en los locales hiimedos o

mojados, seran de material aislante.

Conductores aislados bajo tubos protectores.

Los cables utilizados serdn de tension asignada no inferior a 450/750 V.

El didmetro exterior minimo de los tubos, en funcién del niimero y la seccion de los
conductores a conducir, se obtendra de las tablas indicadas en la ITC-BT-21, asi como las
caracteristicas minimas segun el tipo de instalacion.

Para la ejecucion de las canalizaciones bajo tubos protectores, se tendrdn en cuenta las
prescripciones generales siguientes:

- El trazado de las canalizaciones se hara siguiendo lineas verticales y horizontales o paralelas
a las aristas de las paredes que limitan el local donde se efectta la instalacion.

- Los tubos se uniran entre si mediante accesorios adecuados a su clase que aseguren la
continuidad de la proteccion que proporcionan a los conductores.

- Los tubos aislantes rigidos curvables en caliente podran ser ensamblados entre si en caliente,
recubriendo el empalme con una cola especial cuando se precise una union estanca.

- Las curvas practicadas en los tubos seran continuas y no originaran reducciones de seccion
inadmisibles. Los radios minimos de curvatura para cada clase de tubo seran los especificados
por el fabricante conforme a UNE-EN.

- Sera posible la fécil introduccion y retirada de los conductores en los tubos después de
colocarlos y fijados éstos y sus accesorios, disponiendo para ello los registros que se
consideren convenientes, que en tramos rectos no estaran separados entre si mas de 15 metros.
El nimero de curvas en angulo situadas entre dos registros consecutivos no sera superior a 3.
Los conductores se alojardn normalmente en los tubos después de colocados éstos.

- Los registros podran estar destinados Gnicamente a facilitar la introduccion y retirada de los
conductores en los tubos o servir al mismo tiempo como cajas de empalme o derivacion.
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- Las conexiones entre conductores se realizaran en el interior de cajas apropiadas de material
aislante y no propagador de la llama. Si son metélicas estaran protegidas contra la corrosion.
Las dimensiones de estas cajas seran tales que permitan alojar holgadamente todos los
conductores que deban contener. Su profundidad sera al menos igual al didmetro del tubo
mayor mas un 50 % del mismo, con un minimo de 40 mm. Su didmetro o lado interior
minimo serd de 60 mm. Cuando se quieran hacer estancas las entradas de los tubos en las
cajas de conexion, deberan emplearse prensaestopas o racores adecuados.

- En los tubos metalicos sin aislamiento interior, se tendrd en cuenta la posibilidad de que se
produzcan condensaciones de agua en su interior, para lo cual se elegird convenientemente el
trazado de su instalacion, previendo la evacuacion y estableciendo una ventilacién apropiada
en el interior de los tubos mediante el sistema adecuado, como puede ser, por ejemplo, el uso
de una "T" de la que uno de los brazos no se emplea.

- Los tubos metélicos que sean accesibles deben ponerse a tierra. Su continuidad eléctrica
debera quedar convenientemente asegurada. En el caso de utilizar tubos metalicos flexibles,
es necesario que la distancia entre dos puestas a tierra consecutivas de los tubos no exceda de
10 metros.

- No podrén utilizarse los tubos metélicos como conductores de proteccion o de neutro.

Cuando los tubos se instalen en montaje superficial, se tendran en cuenta, ademas, las
siguientes prescripciones:

- Los tubos se fijaran a las paredes o techos por medio de bridas o abrazaderas protegidas
contra la corrosion y solidamente sujetas. La distancia entre éstas serd, como maximo, de 0,50
metros. Se dispondran fijaciones de una y otra parte en los cambios de direccion, en los
empalmes y en la proximidad inmediata de las entradas en cajas o aparatos.

- Los tubos se colocaran adaptdndose a la superficie sobre la que se instalan, curvandose o
usando los accesorios necesarios.

- En alineaciones rectas, las desviaciones del eje del tubo respecto a la linea que une los
puntos extremos no seran superiores al 2 por 100.

- Es conveniente disponer los tubos, siempre que sea posible, a una altura minima de 2,50
metros sobre el suelo, con objeto de protegerlos de eventuales dafios mecanicos.

Cuando los tubos se coloquen empotrados, se tendran en cuenta, ademads, las siguientes
prescripciones:

- En la instalacion de los tubos en el interior de los elementos de la construccidn, las rozas no
pondran en peligro la seguridad de las paredes o techos en que se practiquen. Las dimensiones
de las rozas seran suficientes para que los tubos queden recubiertos por una capa de 1
centimetro de espesor, como minimo. En los angulos, el espesor de esta capa puede reducirse
a 0,5 centimetros.

- No se instalardn entre forjado y revestimiento tubos destinados a la instalacion eléctrica de
las plantas inferiores.
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- Para la instalacion correspondiente a la propia planta, inicamente podran instalarse, entre
forjado y revestimiento, tubos que deberdn quedar recubiertos por una capa de hormigon o
mortero de 1 centimetro de espesor, como minimo, ademas del revestimiento.

- En los cambios de direccion, los tubos estaran convenientemente curvados o bien provistos
2

de codos o "T" apropiados, pero en este ultimo caso sélo se admitiran los provistos de tapas

de registro.

- Las tapas de los registros y de las cajas de conexion quedaran accesibles y desmontables una
vez finalizada la obra. Los registros y cajas quedaran enrasados con la superficie exterior del
revestimiento de la pared o techo cuando no se instalen en el interior de un alojamiento
cerrado y practicable.

- En el caso de utilizarse tubos empotrados en paredes, es conveniente disponer los recorridos

horizontales a 50 centimetros como maximo, de suelo o techos y los verticales a una distancia
de los dngulos de esquinas no superior a 20 centimetros.

ALUMBRADO DE EMERGENCIA.

Las instalaciones destinadas a alumbrado de emergencia tienen por objeto asegurar, en caso
de fallo de la alimentacion al alumbrado normal, la iluminacién en los locales y accesos hasta
las salidas, para una eventual evacuacion del publico o iluminar otros puntos que se sefialen.
La alimentacion del alumbrado de emergencia serd automatica con corte breve (alimentacion
automatica disponible en 0,5 s como maximo).

Estos alumbrados se compondran de equipos de las siguientes caracteristicas:

- Aparatos autonomos.

- Emergencias + Senalizacion.

- Acumuladores (baterias) de Ni-Cd.

- Autonomia de 1 hora.

- 70-120 limenes.

- Fabricados bajo norma UNE 20 392-75.
- Tiempo de carga 24 h.

- Tension de alimentacion: 230V, 50 Hz.
- Potencia: 8 watios, respectivamente.

- 3 entradas de cables, desfundables para prensaestopas Pgl1
- Base de PVC autoextinguible.

- Difusor y reflector de policarbonato.

EFICIENCIA ENERGETICA DE LAS INSTALACIONES DE ILUMINACION (SECCION HE3
DEL C.T.E.)

i
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AMBITO DE APLICACION
Se procedera a la justificacion de esta Seccion HE 3, ya que el ambito de aplicacién de la

misma contempla “otras intervenciones en edificios existentes en las que se renueve o amplie
una parte de la instalacion, en cuyo caso se adecuard la parte de la instalacion renovada o
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ampliada para que se cumplan los valores de eficiencia energética limite en funcion de la
actividad y, cuando la renovacion afecte a zonas del edificio para las cuales se establezca la
obligatoriedad de sistemas de control o regulacion, se dispondran estos sistemas”. En este
caso, se trata de una nueva instalacion, entendiendo que es igualmente exigible a la misma
una adecuada eficiencia energética.

Debido a las caracteristicas constructivas del edificio, las cuales son inalterables, que ofrecen
en su fachada al exterior aperturas con entrada de iluminacion suficiente, se consigue que
entre la maxima luz natural posible. En las zonas que se considere una iluminacion
insuficiente, debera ser atendida con iluminacion artificial.

CARACTERIZACION Y CUANTIFICACION DE LAS EXIGENCIAS

VALOR DE EFICIENCIA ENERGETICA DE LA INSTALACION

Seglin el uso de una determinada zona, ésta puede quedar englobada dentro de los grupos 1y
2, cuya definicion es la siguiente:

a) Grupo 1: Zonas de no representacion o espacios en los que el criterio de disefo, la
imagen o el estado animico que se quiere transmitir al usuario con la iluminacion,
queda relegado a un segundo plano frente a otros criterios como el nivel de
iluminacion, el confort visual, la seguridad y la eficiencia energética;

b) Grupo 2: Zonas de representacion o espacios donde el criterio de disefio, imagen o el
estado animico que se quiere transmitir al usuario con la iluminacion, son

preponderantes frente a los criterios de eficiencia energética.

En vista de tales definiciones, la instalacion de iluminacion prevista para el local, cuyo uso
sera el tiendas y pequefio negocio, quedara encuadrada en el Grupo 2.

En funcion del grupo que corresponda, el pardmetro VEEI (valor de eficiencia energética de
la instalacion) toma unos valores limite, indicados en la tabla 2.1.

En nuestro caso, elegimos la opcion “tiendas y pequefio negocio” del Grupo, por lo que el
valor limite del VEEI seré de 8. En el anexo de calculos se justifica que el VEEI del local en
estudio no supera dicho valor limite.

POTENCIA INSTALADA EN EL ESTABLECIMIENTO

La potencia instalada por lamparas y equipos auxiliares sera:

Lampara colgante led 30 0 0| W.
Downlight empotrable 30 0 0]W.
Luminaria empotrable led dicroica 11 6 66|W.
Luminaria empotrable led cardan 11 3 33|W.
Pantalla 60x60 48 9 432|W.
Pantalla estanca 72 1 72| W.
Total 603|W.
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Con esto, la potencia sera de 603 watios/38 m2 utiles = 15,9 watios/m2; inferior a lo exigido
(otros usos: 25watios/m?2).

SISTEMAS DE CONTROL Y REGULACION

En cumplimiento del apartado “Sistemas de control y regulacion” de la Seccion HE3, la
instalacion de iluminacion poseera elementos para apagado y encendido manuales.

Igualmente, puesto que el local presentara cerramientos acristalados al exterior, se le exige
que cuente con sistema de aprovechamiento de luz natural que regule el nivel de iluminacion
en funcion del aporte de luz natural, cuando se cumpla simultdneamente:

- que el angulo 6 mostrado en la siguiente figura sea superior a 65°, siendo 0 el angulo desde
el punto medio del acristalamiento hasta la cota méxima del edificio obstaculo, medido en
grados sexagesimales

Edificio objeto

8 Edificio obatdcio da
Loakee cor aports
da Lz natursl bz ranral

- que se cumpla la expresion: T - (Aw/A) > 0,11 donde:

T: coeficiente transmision luminosa vidrio de ventanas del local en tanto por uno

Aw: area de acristalamiento de la ventana de la zona [m?].

A: area total de las superficies interiores del local (suelo + techo + paredes + ventanas) [m’]

Para el vidrio de los escaparates podemos tomar un valor tipico de 0,80 para el coeficiente de
transmision luminosa. El 4rea total de acristalamiento es de 3 m’, (ventanas y puertas)
mientras que el 4rea total de las superficies interiores es de 199 m* (38 m” suelo + 38 m” techo
+ 120 m” paredes + 3 m’ ventanas y puertas).

Con estos datos, tendremos que,

0,80 - 3/199=0,01 <0,11

Luego nuestro local no serd necesario que cuente con sistema de regulacién para
aprovechamiento de luz natural, ya que no cumple la expresion T - (Aw/A)>0,11 por tanto,
no se dan simultdineamente las dos condiciones exigidas al respecto para dotar de dicho
sistema al establecimiento en estudio.

CALCULO DE LA EFICIENCIA ENERGETICA DE LA ILUMINACION

El célculo de la instalacién de iluminacion, asi como el de verificacion de los parametros
exigidos por el DB-HE 3, se justifica en el apartado de Anexo de calculos de electricidad.
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13. INSTALACION DE FONTANERIA'Y SANEAMIENTO

Se ajustara a las normas técnicas vigentes, siguiendo los criterios que sobre el tema fija el
Reglamento de Suministro Domiciliario de Agua de la Comunidad Auténoma Andaluza y el
Documento Basico HS Salubridad.

Para proyectar esta instalacion se han considerado las siguientes soluciones constructivas:

- La instalacion de fontaneria se calculara partiendo de una velocidad maxima del agua en la
instalacion de 1,45 m/seg.

- Se supone la continuidad en el servicio de la Compafiia Suministradora mediante las
instalaciones necesarias que aseguren el mantenimiento de lo exigido como dotacién en las
Normas Técnicas de Disefio.

- La presion de servicio se garantiza por la empresa suministradora, superior a la necesaria
para nuestra instalacion.

La instalacion se realizara con tuberias de cobre duro de 1 y 1,5 mm. de espesor y didmetro
los especificados en planos. Para las uniones se utilizaran manguitos, codos, tés, etc. del
mismo material que la tuberia, soldadas con aleacion estafio-plata. La presion de trabajo de
este tipo de tuberias y soldadura es de 21 Kg/cm?.

Las llaves de paso, griferia, etc. utilizadas seran de metal cromado resistente a la corrosion.
Las conexiones de las tuberias a los aparatos se realizan mediante latiguillos flexibles. Los
aparatos sanitarios son de porcelana blanca e irdn sujetos a los paramentos verticales o al
suelo mediante tornillos y accesorios de sujecion de acero inoxidable, para evitar la corrosion.

El caudal a instalar es el siguiente:

- 1 Inodoros . ) (0,10 1/s) 0,10 /s
- 2 Lavamanos . . (0,05 I/s) 0,10 /s
- 1 Fregadero . ) (0,20 I/s) 0,20 1/s
- 1 Lavavajillas . . (0,20 I/s) 0,20 /s
- Caudal instalado . . . . 0,60 1/s

De acuerdo al apartado 4.3 del Documento Basico HS 4 Suministro de agua, se montaran los
siguientes didmetros:

Segan DB HS Proyectado
Inodoro cisterna: 12 mm 13/15 mm
Lavamanos: 12 mm 13/15 mm
Fregadero: 20 mm 20/22 mm
Resto maquinaria: 12 mm 13/15 mm

Se dispondra agua caliente que proporcionara un calentador eléctrico.

Las tuberias se montaran en disposicion empotrada, a media altura o cerca del techo.

Ingenieros Técnicos
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Se situaran llaves de paso en cada local humedo de forma que no se impida el uso de los
restantes puntos de consumo.

En cada columna se dispondra una llave de vaciado que posibilita el desagiie o vaciado de la
misma.

Se calorifugaran las canalizaciones de agua caliente cuando atraviesen los locales no
calefactados o cuando discurran por el exterior.

El trazado de las conducciones de agua fria se hard de manera que no queden afectadas por el
area de influencia de los focos de calor y que en los parametros verticales discurra por debajo
de las canalizaciones paralelas de agua caliente con una separaciéon de mayor de 4 cm.

La separacion de proteccion entre las canalizaciones paralelas de fontaneria y cualquier
conduccion o cuadro eléctrico sera mayor de 30 cm.

Se permitira la libre dilatacion de las canalizaciones respecto a si mismas y en los encuentros
con los elementos constructivos mediante manguitos y fundas de pléstico flexible y con
holgura de 3 mm, como minimo.

Todos los puntos de alimentacion por agua tienen posibilidad de desagiie o vaciado de la red
y los materiales de la instalacion estardn protegidos de la agresion ambiental, de otros
materiales no compatibles y del agua fria y caliente. Haciendo especial hincapié en las
uniones entre tuberias de hierro galvanizado y cobre, evitando el par galvénico.
DISPOSITIVOS ANTIRRETORNOS

La llave del contador contara con dispositivo antirretorno.

La entrada del agua en el local se haré por las proximidades del techo.

Se prohibe la instalacion de cualquier clase de aparato o dispositivo que por su constitucion o
modalidad de instalacion, haga posible la introduccion de cualquier fluido en las instalaciones

interiores o el retorno, voluntario o fortuito, del agua salida de dichas instalaciones.

Se prohibe establecer uniones entre las conducciones interiores empalmadas a las redes de
distribucion publica y otras instalaciones.

En todos los recipientes y aparatos que de forma usual se alimentan directamente de la red de
distribucion de agua, el nivel inferior de la llegada del agua debe verter libremente a 20mm por lo
menos, por encima del borde superior del recipiente o, por lo menos, del nivel madximo del
aliviadero.

EVACUACION DE AGUAS RESIDUALES. ARQUETA SEPARADORA DE GRASAS

La red de evacuacion de estas aguas se acondicionara teniendo en cuenta:

» Los aparatos sanitarios se colocaran agrupados alrededor de un bajante.
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» El desagiie del inodoro se conectara directamente a la red existente del edificio. El desagiie
de lavabos se realizara con sifon individual.

En este establecimiento no se instalara arqueta separadora de grasas, ya que los productos a

manipular no contendran contenido de grasas (masa de harina, tomate, maiz, hierbas
aromaticas, aceitunas, carne de cerdo y pollo...) y no se empleara aceite. Por otro lado, el
menaje serd carton y pldstico, depositandose el mismo y los restos de comida en el contenedor
de basura.

14. VENTILACION Y CLIMATIZACION
El local contard con un sistema de ventilacion y climatizacion que aporte a la actividad unas
condiciones de confort y salubridad dptimas, garantizando la renovacion de aire viciado.
VENTILACION EN ASEOS Y VESTUARIOS
Para evacuar el aire de los aseos y vestuarios se dispondrd un extractor conmutado con el
encendido y ademas se instalara del tipo temporizado desde el propio extractor, de forma que
actie por si s6lo sin necesidad de encender la luz, con el fin de garantizar una correcta
ventilacion.
El extractor a instalar serd de tamafio para conducto de 150mm y 250m3/h de caudal. La
evacuacion del aire enrarecido se efectuara a la fachada de la edificacion.
EXTRACCION DE LA CAMPANA EN COCINA

El extractor de la campana tendra un caudal de 2.500 m3/h.

La velocidad del conducto de extraccion tendra una velocidad en torno a 5-20 m/seg; siendo en
nuestro caso:

V =Q/S =2.500 m3/h / (mx(0,35m)*/4 = 7,2 m/seg.
Para un conducto de seccion circular 350mm.
Tal como refleja el plano de ventilacion y climatizacion, la salida a la atmosfera de la extraccion

de la campana se realizara a la cubierta de la edificacion a través de un nuevo conducto en
paralelo al existente que atraviesa el local proveniente del local inferior.

CLIMATIZACION
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El local contara con un equipo interior cassette en techo, a ubicar en la cocina.
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Equipo exterior:

Marca Midea, modelo MOE30U-55HFN8-RRDO o similar, con equipo interior cassette en techo,
con 16kw de capacidad de refrigeracion y 17kw de capacidad de calefaccion.

Capacidad de refrigeracion: 8,3 kw (Necesidades minimas = 38 m2 ttiles x 4.750w).
Caudal de aire maximo al exterior: 4.800m3/h en alta.
Nivel sonoro maximo de 59 dBA.

Los equipos exteriores se instalardn sobre soportes eldsticos antivibratorios, e iran instalados en
la cubierta del edificio.

Estos equipos se mantendran en perfecto estado de conservacion en lo que se refiere a su
equilibrio dindmico y estatico, asi como en la suavidad de marcha de sus rodamientos, para lo
cual el titular estara al tanto de su mantenimiento.

Se dispondra una recogida, con evacuaciéon a la red de saneamiento del agua de la
condensacion, de forma que impida el goteo al exterior.

No se procede a realizar el calculo justificativo de esta instalacion, por no ser preceptivo su

inclusion en este Proyecto, dada que la potencia térmica instalada es inferior a 70 Kw (60.200
Fr/h), segun lo dispuesto en el Reglamento de Instalaciones Térmicas en Edificios.

15. CUMPLIMIENTO DEL CTE: SEGURIDAD DE UTILIZACION
Resbaladicidad de los suelos

Con el fin de limitar el riesgo de resbalamiento, los suelos de las zonas secas del local seran
del tipo 1, y los suelos de las zonas humedas (barra y aseos) serdn del tipo 2.

Discontinuidades en el pavimento
El suelo del local cumplira las condiciones siguientes:

a) No tendré juntas que presenten un resalto de mas de 4 mm. Los elementos salientes del
nivel del pavimento, puntuales y de pequefia dimension no deben sobresalir del pavimento
mas de 12 mm y el saliente que exceda de 6 mm en sus caras enfrentadas al sentido de
circulacion de las personas no debe formar un angulo con el pavimento que exceda de 45°.

b) Los desniveles que no excedan de 5 cm se resolveran con una pendiente que no exceda el
25%:;

¢) En zonas para circulacion de personas, el suelo no presentard perforaciones o huecos por
los que pueda introducirse una esfera de 1,5 cm de diametro. Cuando se dispongan barreras
para delimitar zonas de circulacion, tendran una altura de 80 cm como minimo.
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En zonas de circulacidon no se dispondran escalones aislados.

Desniveles

Cumplira lo especificado en apartado de accesibilidad.

Escaleras

La anchura de cada tramo sera de 0,80 m, como minimo. La contrahuella sera de 20 cm, como
maximo, y la huella de 22 ¢cm, como minimo. La dimensién de toda huella se medira, en cada
peldafio, seglin la direccion de la marcha.

Rampas

Cumpliré lo especificado en apartado de accesibilidad.

Impacto con elementos fijos

La altura libre de paso en zonas de circulacion sera de 2,50 metros. En los umbrales de las
puertas la altura libre serd 2 metros, como minimo.

En zonas de circulacion, las paredes careceran de elementos salientes que no arranquen del
suelo, que vuelen mas de 15 cm en la zona de altura comprendida entre 15 cm y 2,20 m
medida a partir del suelo y que presenten riesgo de impacto.

Impacto con elementos practicables

Cumpliré lo especificado en apartado de accesibilidad.

Impacto con elementos fragiles

Los elementos acristalados, se identificaran de la siguiente forma:

a) en puertas, el area comprendida entre el nivel del suelo, una altura de 1,50 m y una anchura
igual a la de la puerta mas 0,30 m a cada lado de esta;

b) en pafios fijos, el d&rea comprendida entre el nivel del suelo y una altura de 0,90 m.

Aprisionamientos

No hay puertas con cierres especiales o dispositivos de bloqueo, que puedan quedar
bloqueadas en algin momento.

Alumbrado normal en zonas de circulacion

En cada zona se dispondra una instalaciéon de alumbrado capaz de proporcionar, una
iluminancia minima de 20 lux en zonas exteriores y de 100 lux en zonas interiores.

El factor de uniformidad media sera del 40% como minimo.
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Alumbrado de emergencia

En el local se dispondra de un alumbrado de emergencia que, en caso de fallo del alumbrado
normal, suministre la iluminacién necesaria para facilitar la visibilidad a los usuarios de
manera que puedan abandonar el local, evite las situaciones de panico y permita la vision de
las senales indicativas de las salidas y la situacion de los equipos y medios de proteccion
existentes.

Con el fin de proporcionar una iluminacion adecuada las luminarias cumplirdn las siguientes
condiciones:

a) Se situaran al menos a 2 m por encima del nivel del suelo;

b) Se dispondra una en cada puerta de salida y en posiciones en las que sea necesario destacar
un peligro potencial o el emplazamiento de un equipo de seguridad. Como minimo se
dispondran en los siguientes puntos:

- en las puertas existentes en los recorridos de evacuacion;

- en las escaleras, de modo que cada tramo de escaleras reciba iluminacion directa;

- en cualquier otro cambio de nivel;

- en los cambios de direccion y en las intersecciones de pasillos;

La instalacion sera fija, estarda provista de fuente propia de energia y debe entrar
automaticamente en funcionamiento al producirse un fallo de alimentacion en la instalacion
de alumbrado normal en las zonas cubiertas por el alumbrado de emergencia. Se considera
como fallo de alimentacion el descenso de la tension de alimentacion por debajo del 70% de
su valor nominal.

El alumbrado de emergencia de las vias de evacuacion debe alcanzar al menos el 50% del
nivel de iluminacion requerido al cabo de los 5 sy el 100% a los 60 s.

La instalacion cumplira las condiciones de servicio que se indican a continuacion durante una
hora, como minimo, a partir del instante en que tenga lugar el fallo:

a) En las vias de evacuacion cuya anchura no exceda de 2 m, la iluminancia horizontal en el
suelo debe ser, como minimo, 1 lux a lo largo del eje central y 0,5 lux en la banda central que
comprende al menos la mitad de la anchura de la via. Las vias de evacuacion con anchura
superior a 2 m pueden ser tratadas como varias bandas de 2 m de anchura, como maximo.

b) En los puntos en los que estén situados los equipos de seguridad, las instalaciones de
proteccion contra incendios de utilizacion manual y los cuadros de distribucion del
alumbrado, la iluminancia horizontal sera de 5 Tux, como minimo.

¢) A lo largo de la linea central de una via de evacuacion, la relacion entre la iluminancia
maxima y la minima no debe ser mayor que 40:1.

d) Los niveles de iluminacion establecidos deben obtenerse considerando nulo el factor de
reflexion sobre paredes y techos y contemplando un factor de mantenimiento que englobe la
reduccion del rendimiento luminoso debido a la suciedad de las luminarias y al
envejecimiento de las ldmparas.

e) Con el fin de identificar los colores de seguridad de las sefales, el valor minimo del indice
de rendimiento cromatico Ra de las lamparas serd 40.

La iluminacion de las senales de evacuacion indicativas de las salidas y de las sefales
indicativas de los medios manuales de proteccion contra incendios y de los de primeros
auxilios, deben cumplir los siguientes requisitos:
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a) La luminancia de cualquier area de color de seguridad de la sefial debe ser al menos de 2
cd/m2 en todas las direcciones de vision importantes;

b) La relaciéon de la luminancia maxima a la minima dentro del color blanco o de seguridad no
debe ser mayor de 10:1, debiéndose evitar variaciones importantes entre puntos adyacentes;

¢) La relacion entre la luminancia Lblanca, y la luminancia Lcolor >10, no sera menor que 5:1
ni mayor que 15:1.

d) Las sefiales de seguridad deben estar iluminadas al menos al 50% de la iluminancia
requerida, al cabo de 5 s, y al 100% al cabo de 60 s.

Condiciones de accesibilidad

Con el fin de facilitar el acceso y la utilizacion no discriminatoria, independiente y segura del
local a las personas con discapacidad se cumpliran las condiciones funcionales y de dotacion
de elementos accesibles que se establecen en la normativa especifica:

- Decreto 293/2009 de 7 de julio, por el que se aprueba el reglamento que regula las normas para
la accesibilidad en las infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte de Andalucia.

16. CUMPLIMIENTO DE LAS DISPOSICIONES MINIMAS DE SEGURIDAD
Y SALUD EN LOS LUGARES DE TRABAJO.

Condiciones Generales de Seguridad.

El local posee la estructura y solidez apropiada para la actividad que se desarrolla.
Se dispondra una altura libre minima de 2,50 metros.

El suelo del local sera estable y no resbaladizo.

Las ventanas no supondrdn riesgos para los trabajadores, cuando estén abiertas, ni para
realizar su limpieza.

Las vias de circulacion del local (incluyendo puertas y pasillos) se utilizaran de forma facil y
con total seguridad. Las puertas exteriores tienen anchura superior a 80 cms y los pasillos son
de mas de 1 metro de anchura.

Las vias de evacuacion permaneceran expeditas y desembocan en el exterior del local. Se
sefializardn conforme a lo establecido en el Real Decreto 485/1997, sobre disposiciones
minimas de sefializacion de seguridad y salud en el trabajo. Las vias de evacuacion deberan
estar dotadas de alumbrado de emergencia de suficiente intensidad.

Los dispositivos manuales de proteccion contra incendios estardn sefalizados conforme al
Real Decreto 485/1997.

La instalacion eléctrica estard ejecutada segun lo dispuesto en la normativa especifica.

Los lugares de trabajo para ocupados por trabajadores con minusvalias, puertas, vias de
circulacion, servicios higiénicos, etc, estardn acondicionados para que dichos trabajadores
puedan utilizarlos.

Ingenieros Técnicos
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Orden, Limpieza y Mantenimiento.

Los lugares de trabajo y los locales de servicio, se limpiaran periédicamente y se mantendran
en todo momento en condiciones higiénicas adecuadas. A tal fin, las caracteristicas de los
suelos, techos y paredes seran tales que permitan dicha limpieza y mantenimiento. Dichas
operaciones de limpieza no pueden suponer por si mismas una fuente de riesgo para los
trabajadores que las efectiien o para terceros.

Condiciones Ambientales.

La exposicion a las condiciones ambientales de los lugares de trabajo no supondra un riesgo
para la seguridad y la salud de los trabajadores.

La temperatura en la zona de trabajo, oscilara entre 17 y 27°C (se controlara con el equipo de
aire acondicionado).

La humedad relativa estara comprendida entre el 30 y el 70 por ciento (se controlara con el
equipo de aire acondicionado).

lluminacioén.

La iluminacion de los lugares de trabajo serd lo mas uniforme posible, manteniendo unos
contrastes adecuados a las exigencias visuales de la tarea y sin producir deslumbramientos.

Se dispondra de un sistema de alumbrado de emergencia de evacuacion y seguridad.

Servicios higiénicos y primeros auxilios.

Se dispondra de agua potable en cantidad suficiente y facilmente accesible.

Se dispone de aseos con espejos, lavabos con agua corriente, jabon, sistema de secado con
garantias higiénicas y retretes en nimero suficiente.

Los lugares de trabajo dispondran de material para primeros auxilios en caso de accidente, que
serd adecuado en cuanto a su cantidad y caracteristicas, al nimero de trabajadores, a los riesgos
que estan expuestos y a las facilidades de acceso al centro de asistencia médica mas proximo.

El botiquin contendrd desinfectantes y antisépticos autorizados, gasas estériles, algodon

hidréfilo, venda, esparadrapo apositos adhesivos, tijeras, pinzas y guantes desechables. El
material se revisara periodicamente y se ira reponiendo tan pronto como caduque o sea utilizado.

17. CUMPLIMIENTO DE LAS NORMAS DE HIGIENE PARA LA
ELABORACION, DISTRIBUCION Y COMERCIO DE COMIDAS
PREPARADAS

LOCALES

El establecimiento cumplira los siguientes requisitos:

Ingenieros Técnicos
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1. Dispondran de la documentacion necesaria para poder acreditar al proveedor inmediato de las
materias primas utilizadas y de los productos que almacenan, suministran, venden o sirven.

2. Los aparatos y utiles de trabajo destinados a entrar en contacto con las materias primas,
productos intermedios y productos finales, estaran fabricados con materiales resistentes a la
corrosion y faciles de limpiar y desinfectar.

3. Dispondran de los equipos e instalaciones de conservacion a temperatura regulada con la
capacidad suficiente para las materias primas, productos intermedios y productos finales que
elaboren, manipulen, envasen, almacenen, suministren y vendan, que asi lo requieran.

Tales equipos e instalaciones tendran las caracteristicas necesarias para utilizar el sistema de
conservacion elegido eficazmente, de manera que se alcancen las debidas garantias sanitarias.

Ademas estaran provistos de sistemas de control y, cuando sea necesario, de registro de la
temperatura, colocados en lugares facilmente visibles.

4. Las zonas de elaboracion, manipulacion y envasado de comidas preparadas dispondrén,
cuando sea necesario, de lavamanos de accionamiento no manual.

5. Para la limpieza de las instalaciones, equipos y recipientes que estén en contacto con los
productos alimenticios, asi como de los locales en los que se ubiquen dichos productos
alimenticios, el responsable del establecimiento contratard o elaborara y aplicara un programa de
limpieza y desinfeccion basado en el andlisis de peligros mencionado en el articulo 10 del
presente Real Decreto.

Para la lucha contra plagas, el responsable del establecimiento contratard o elaborara y aplicard
un programa de desinsectacion y desratizacion, basado en el analisis de peligros mencionado en
el articulo 10 del presente Real Decreto. La aplicacion de dicho programa se realizard de acuerdo
con la legislacion vigente.

6. Los contenedores para la distribucién de comidas preparadas, asi como las vajillas y cubiertos
que no sean de un solo uso, seran higienizados con métodos mecéanicos, provistos de un sistema
que asegure su correcta limpieza y desinfeccion.

Las zonas de publico y barra estan debidamente independizadas de los aseos.

En el local se dispondran elementos frigorificos para guardar los alimentos que requieren su
conservacion en frio.

Todos los elementos y materiales de decoracion (paredes, suelo, techos, carpinteria, etc.) no son
susceptibles de originar intoxicaciones o contaminantes, y pueden limpiarse eficazmente sin
deterioro.

En el local existira una ventilacion controlada y una instalacion de aire acondicionado.
EQUIPOS Y OTROS UTILES DE TRABAJO

Toda la maquinaria y utillaje serd de material inocuo y de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes a emplear para la manipulacion de alimentos seran de facil limpieza y material
anticorrosivo.
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Se vigilara su estado de conservacion.

La superficie de las mesas serd de acero inoxidable u otro material que sea inalterable a las
substancias.

CONDICIONES DEL PERSONAL

Se observara en todo momento la maxima pulcritud en su aseo personal, utilizard ropa de uso
exclusivo de trabajo, penda de cabeza y calzado adecuado.

Estard en posesion del carné de manipulador de alimentos. Queda prohibido fumar, masticar
goma o cualquier otra practica no higiénica.

MATERIAS PRIMAS Y COMIDAS
Se cumpliran las condiciones higiénico-sanitarias de calidad y pureza.

Se comprobara el origen de la materia prima, con el fin de adecuar el perfecto almacenamiento y
conservacion.

Se evitara el contacto entre los alimentos crudos y las comidas preparadas.

Se observara la normativa en cuanto a preparacion, conservacion y elaboracion o servicio de
materias primas y comidas.

18. MANIPULADORES DE ALIMENTOS (REAL DECRETO 202/2000)

Los empleados del local que estén en contacto con los alimentos, estaran en posesion del carné
de manipuladores de alimentos.

Los requisitos que deben cumplir éstos son los siguientes:

- Recibir formacion en higiene alimentaria, de acuerdo con el Real Decreto 202/2000.

- Cumplir las normas de higiene en cuanto a actitudes, habitos y comportamientos.

- Conocer y cumplir las instrucciones de trabajo establecidas por la empresa para garantizar la
seguridad y salubridad de los alimentos.

- Mantener un grado elevado de aseo personal, llevar una vestimenta limpia y de uso exclusivo y
utilizar cuando proceda, ropa protectora cubrecabeza y calzado adecuado.

- Cubrirse los cortes y las heridas con vendajes impermeables apropiados.

- Lavarse las manos con agua caliente y jabon desinfectante, tantas veces como lo requieran las
condiciones de trabajo y siempre antes de incorporarse a su puesto, tras una ausencia o haber
realizado actividades ajenas a su cometido especifico.

- No podran fumar, masticar goma de mascar, comer, estornudar o toser sobre los alimentos, ni
realizar otra actividad que pueda ser causa de contaminacion a los alimentos, mientras realicen su
actividad alimentaria.

- No llevaran efectos personales que puedan entrar en contacto directo con los alimentos.

Las personas que padezcan una enfermedad de transmision alimentaria o infecciones cuténeas,
diarrea, que puedan producir contaminacion directa o indirecta con microorganismos patdgenos,
deberan informar sobre la enfermedad o sus sintomas al responsable del establecimiento, para
que éste tome las medidas adecuadas.
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19. HIGIENE DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS (REGLAMENTO CE
852/2004)

REQUISITOS GENERALES DE LOS LOCALES DESTINADOS A LOS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS

1. Los locales destinados a los productos alimenticios deberan conservarse limpios y en buen
estado de mantenimiento.

2. La disposicion, el disefio, la construccion, el emplazamiento y el tamafio de los locales
destinados a los productos alimenticios:

a) permitiran un mantenimiento, limpieza y/o desinfeccion adecuados, evitaran o reduciran al
minimo la contaminacion transmitida por el aire y dispondran de un espacio de trabajo
suficiente que permita una realizacion higiénica de todas las operaciones;

b) evitaran la acumulacién de suciedad, el contacto con materiales toxicos, el depdsito de
particulas en los productos alimenticios y la formacion de condensacién o moho indeseable en
las superficies;

¢) permitiran unas practicas de higiene alimentaria correctas, incluida la proteccion contra la
contaminacion, y en particular el control de las plagas; y

d) cuando sea necesario, ofreceran unas condiciones adecuadas de manipulacion y
almacenamiento a temperatura controlada y capacidad suficiente para poder mantener los
productos alimenticios a una temperatura apropiada que se pueda comprobar y, si es preciso,
registrar.

3. Debera haber un numero suficiente de inodoros de cisterna conectados a una red de
evacuacion eficaz. Los inodoros no deberan comunicar directamente con las salas en las que
se manipulen los productos alimenticios.

4. Debera haber un nimero suficiente de lavabos, situados convenientemente y destinados a la
limpieza de las manos. Los lavabos para la limpieza de las manos deberan disponer de agua
corriente caliente y fria, asi como de material de limpieza y secado higiénico de aquellas. En
caso necesario, las instalaciones destinadas al lavado de los productos alimenticios deberan
estar separadas de las destinadas a lavarse las manos.

5. Debera disponerse de medios adecuados y suficientes de ventilacion mecanica o natural.
Deberan evitarse las corrientes de aire mecénicas desde zonas contaminadas a zonas limpias.
Los sistemas de ventilacion deberan estar construidos de tal modo que pueda accederse
facilmente a los filtros y a otras partes que haya que limpiar o sustituir.

6. Todos los sanitarios deberan disponer de suficiente ventilacion natural o mecanica.

7. Los locales destinados a los productos alimenticios deberan disponer de suficiente luz
natural o artificial.

8. Las redes de evacuacion de aguas residuales deberan ser suficientes para cumplir los
objetivos pretendidos y estar concebidas y construidas de modo que se evite todo riesgo de
contaminacion. Cuando los canales de desagiie estén total o parcialmente abiertos, deberan
estar disefiados de tal modo que se garantice que los residuos no van de una zona contaminada
a otra limpia, en particular, a una zona en la que se manipulen productos alimenticios que
puedan representar un alto riesgo para el consumidor final.

@©
o
@
\@©
=
o
©
”n
o
@©
.
-
”n
=
o°
c
”n
e}
o
c
o
)
|_
”n
o
S
o
c
o
o
c

Colegio Oficial de Peritos e

c
)
[e]
=]
c
9]
IS
3
IS
<]
°
)
L
1%
3]
N
<
L
=
=
]
>
)
o
@
S
o

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021
VISADO 6142/2021

=
<]
S
IS
o
=
=
9]
>
2
£
1]
Q
<
£
=
<Y
o
Q
.§.
o
£
e

bl
Joa}
O
<
>
z
X
(<]
e
o
4
o
—
LL
n
=
o
a
—
o
=
=
>
I
©
o
2
=}
Q
]

17.01.30 - 55/129

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 39/75



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

MEMORIA

9. Cuando sea necesario, el personal debera disponer de vestuarios adecuados.

10. Los productos de limpieza y desinfeccion no deberan almacenarse en las zonas en las que
se manipulen productos alimenticios.

REQUISITOS ESPECIFICOS DE LAS SALAS DONDE SE PREPARAN, TRATAN O
TRANSFORMAN LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

1. El disefio y disposicion de las salas en las que se preparen, traten o transformen los
productos alimenticios (excluidos los comedores y aquellos locales que se detallan en el titulo
del capitulo III, pero incluidos los espacios contenidos en los medios de transporte) deberan
permitir unas practicas correctas de higiene alimentaria, incluida la proteccion contra la
contaminacion entre y durante las operaciones.

En particular:

a) las superficies de los suelos deberan mantenerse en buen estado y ser faciles de limpiar y,
en caso necesario, de desinfectar, lo que requerira el uso de materiales impermeables, no
absorbentes, lavables y no toxicos, a menos que los operadores de empresa alimentaria
puedan convencer a la autoridad competente de la idoneidad de otros materiales utilizados. En
su caso, los suelos deberan permitir un desagiie suficiente;

b) las superficies de las paredes deberan conservarse en buen estado y ser faciles de limpiar y,
en caso necesario, de desinfectar, lo que requerird el uso de materiales impermeables, no
absorbentes, lavables y no toxicos; su superficie debera ser lisa hasta un altura adecuada para
las operaciones que deban realizarse, a menos que los operadores de empresa alimentaria
puedan convencer a la autoridad competente de la idoneidad de otros materiales utilizados;

¢) los techos (o, cuando no hubiera techos, la superficie interior del tejado), falsos techos y
demas instalaciones suspendidas deberan estar construidos y trabajados de forma que impidan
la acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho no deseable y
el desprendimiento de particulas;

d) las ventanas y demds huecos practicables deberdn estar construidos de forma que impidan
la acumulacion de suciedad, y los que puedan comunicar con el exterior deberan estar
provistos, en caso necesario, de pantallas contra insectos que puedan desmontarse con
facilidad para la limpieza. Cuando debido a la apertura de las ventanas pudiera producirse
contaminacion, éstas deberdn permanecer cerradas con falleba durante la produccion;

e) las puertas deberan ser faciles de limpiar y, en caso necesario, de desinfectar, lo que
requerird que sus superficies sean lisas y no absorbentes, a menos que los operadores de
empresa alimentaria puedan convencer a las autoridades competentes de la idoneidad de otros
materiales utilizados; y

f) las superficies (incluidas las del equipo) de las zonas en que se manipulen los productos
alimenticios, y en particular las que estén en contacto con €stos, deberan mantenerse en buen
estado, ser faciles de limpiar y, en caso necesario, de desinfectar, lo que requerird que estén
construidas con materiales lisos, lavables, resistentes a la corrosion y no toxicos, a menos que
los operadores de empresa alimentaria puedan convencer a las autoridades competentes de la
idoneidad de otros materiales utilizados.

2. Se dispondra, en caso necesario, de instalaciones adecuadas para la limpieza, desinfeccion
y almacenamiento del equipo y los utensilios de trabajo. Dichas instalaciones deberan estar
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construidas con materiales resistentes a la corrosion, ser faciles de limpiar y tener un
suministro suficiente de agua caliente y fria.

3. Se tomaran las medidas adecuadas, cuando sea necesario, para el lavado de los productos
alimenticios. Todos los fregaderos o instalaciones similares destinadas al lavado de los
productos alimenticios deberan tener un suministro suficiente de agua potable caliente, fria o
ambas, en consonancia con los requisitos del capitulo VII, y deberan mantenerse limpios y, en
caso necesario, desinfectados.

REQUISITOS DEL EQUIPO

1. Todos los articulos, instalaciones y equipos que estén en contacto con los productos
alimenticios:

a) deberan limpiarse perfectamente y, en caso necesario, desinfectarse. La limpieza y
desinfeccion se realizardn con la frecuencia necesaria para evitar cualquier riesgo de
contaminacion;

b) su construccioén, composicion y estado de conservacion y mantenimiento deberan reducir al
minimo el riesgo de contaminacion;

c¢) a excepcion de los recipientes y envases no recuperables, su construccion, composicion y
estado de conservacion y mantenimiento deberan permitir que se limpien perfectamente y en
caso necesario, se desinfecten; y

d) su instalacioén permitira la limpieza adecuada del equipo y de la zona circundante.

2. Si fuese necesario, los equipos deberan estar provistos de todos los dispositivos de control
adecuados para garantizar el cumplimiento de los objetivos del presente

Reglamento.

3. Si para impedir la corrosion de los equipos y recipientes fuese necesario utilizar aditivos
quimicos, ello deberd hacerse conforme a las practicas correctas.

DESPERDICIOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

1. Los desperdicios de productos alimenticios, los subproductos no comestibles y los
residuos de otro tipo deberan retirarse con la mayor rapidez posible de las salas en las que
estén depositados alimentos para evitar su acumulacion.

2. Los desperdicios de productos alimenticios, los subproductos no comestibles y los residuos
de otro tipo deberan depositarse en contenedores provistos de cierre, a menos que los
operadores de empresa alimentaria puedan convencer a las autoridades competentes de la
idoneidad de otros contenedores o sistemas de evacuacion. Dichos contenedores deberan
presentar unas caracteristicas de construccion adecuadas, estar en buen estado y ser de facil
limpieza y, en caso necesario, de facil desinfeccion.

3. Deberan tomarse medidas adecuadas para el almacenamiento y la eliminacion de los
desperdicios de productos alimenticios, subproductos no comestibles y otros desechos.

Los depdsitos de desperdicios deberan disefiarse y tratarse de forma que puedan mantenerse
limpios y, en su caso, libre de animales y organismos nocivos.
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4. Todos los residuos deberan eliminarse higiénicamente y sin perjudicar al medio ambiente
con arreglo a la normativa comunitaria aplicable a tal efecto, y no deberan constituir una
fuente de contaminacion directa o indirecta.

HIGIENE DEL PERSONAL

1. Todas las personas que trabajen en una zona de manipulacion de productos alimenticios
deberdn mantener un elevado grado de limpieza y deberan llevar una vestimenta adecuada,
limpia y, en su caso, protectora.

2. Las personas que padezcan o sean portadoras de una enfermedad que pueda transmitirse a
través de los productos alimenticios, o estén aquejadas, por ejemplo, de heridas infectadas,
infecciones cutaneas, llagas o diarrea, no deberan estar autorizadas a manipular los productos
alimenticios ni a entrar bajo ningin concepto en zonas de manipulacion de productos
alimenticios cuando exista riesgo de contaminacién directa o indirecta. Toda persona que se
halle en tales circunstancias, que esté empleada en una empresa del sector alimentario y que
pueda estar en contacto con productos alimenticios debera poner inmediatamente en
conocimiento del operador de empresa alimentaria la enfermedad que padece o los sintomas
que presenta y si es posible, también sus causas.

DISPOSICIONES APLICABLES A LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

1. Ningun operador de empresa alimentaria deberd aceptar materias primas o ingredientes
distintos de animales vivos, ni ningun otro material que intervenga en la transformacién de los
productos, si se sabe que estan tan contaminados con pardsitos, microorganismos patégenos o
sustancias toxicas, en descomposicion o extrafias, o cabe prever razonablemente que lo estén,
que, incluso después de que el operador de empresa

alimentaria haya aplicado higiénicamente los procedimientos normales de clasificacion,
preparacion o transformacion, el producto final no seria apto para el consumo humano.

2. Las materias primas y todos los ingredientes almacenados en una empresa del sector
alimentario deberan conservarse en condiciones adecuadas que permitan evitar su deterioro
nocivo y protegerlos de la contaminacion.

3. En todas las etapas de produccion, transformacién y distribucion, los productos
alimenticios deberan estar protegidos contra cualquier foco de contaminacion que pueda
hacerlos no aptos para el consumo humano o nocivos para la salud, o contaminarlos de
manera que pueda considerarse razonablemente desaconsejable su consumo en ese estado.

4. Deberan aplicarse procedimientos adecuados de lucha contra las plagas. Deberan aplicarse
asimismo procedimientos adecuados para evitar que los animales domésticos puedan acceder
a los lugares en que se preparan, manipulan o almacenan productos alimenticios (o, cuando la
autoridad competente lo autorice en casos especificos, para evitar que dicho acceso dé lugar a
contaminacion).

5. Las materias primas, ingredientes, productos semiacabados y productos acabados que
puedan contribuir a la multiplicaciéon de microorganismos patogenos o a la formacion de
toxinas no deberan conservarse a temperaturas que puedan dar lugar a riesgos para la salud.
No deberd interrumpirse la cadena de frio. No obstante, se permitirdn periodos limitados no
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sometidos al control de temperatura por necesidades practicas de manipulacion durante la
preparacion, transporte, almacenamiento, presentacion y entrega de los productos
alimenticios, siempre que ello no suponga un riesgo para la salud. Las empresas del sector
alimentario que elaboren, manipulen y envasen productos alimenticios transformados deberan
disponer de salas adecuadas con suficiente capacidad para almacenar las materias primas
separadas de los productos transformados y de una capacidad suficiente de almacenamiento
refrigerado separado.

6. Cuando los productos alimenticios deban conservarse o servirse a bajas temperaturas,
deberan refrigerarse cuanto antes, una vez concluida la fase del tratamiento térmico, o la fase
final de la preparacion en caso de que éste no se aplique, a una temperatura que no dé lugar a
riesgos para la salud.

7. La descongelacion de los productos alimenticios debera realizarse de tal modo que se
reduzca al minimo el riesgo de multiplicacién de microorganismos patéogenos o la formacion
de toxinas. Durante la descongelacion, los productos alimenticios deberdn estar sometidos a
temperaturas que no supongan un riesgo para la salud. Cuando el liquido resultante de este
proceso pueda presentar un riesgo para la salud debera drenarse adecuadamente. Una vez
descongelados, los productos alimenticios se manipularan de tal modo que se reduzca al
minimo el riesgo de multiplicacién de microorganismos patdogenos o la formacion de toxinas.

8. Las sustancias peligrosas o no comestibles, incluidos los piensos, deberan llevar su
pertinente etiqueta y se almacenaran en recipientes separados y bien cerrados.

REQUISITOS DE ENVASADO Y EMBALAIJE DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

1. Los materiales utilizados para el envasado y el embalaje no deberan ser una fuente de
contaminacion.

2. Los envases deberan almacenarse de modo que no estén expuestos a ningun riesgo de
contaminacion.

3. Las operaciones de envasado y embalaje deberdn realizarse de forma que se evite la
contaminacion de los productos. En su caso, y en particular tratdndose de latas y tarros de
vidrio, debera garantizarse la integridad de la construccion del recipiente y su limpieza.

4. Los envases y embalajes que vuelvan a utilizarse para productos alimenticios deberan ser
faciles de limpiar y, en caso necesario, de desinfectar.

TRATAMIENTO TERMICO

Los siguientes requisitos Unicamente seran de aplicacion a los alimentos comercializados en
recipientes herméticamente cerrados.

1. Cualquier proceso de tratamiento térmico utilizado para la transformacion de productos sin
transformar o para seguir transformando productos transformados debera:

a) mantener todas las partes del producto tratado a una temperatura determinada durante un
periodo de tiempo determinado; y b) evitar la contaminacién del producto durante el proceso.
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2. Para garantizar que el proceso empleado consiga los objetivos deseados, los operadores de
empresa alimentaria deberan controlar regularmente los principales pardmetros pertinentes (en
particular, la temperatura, la presion, el cierre y la microbiologia), lo que podrd hacerse
mediante el uso de dispositivos automaticos.

3. El proceso utilizado deberia cumplir unas normas reconocidas internacionalmente (por
ejemplo, la pasteurizacion, la temperatura ultra alta o la esterilizacion).

FORMACION

Los operadores de empresa alimentaria deberan garantizar:

1. la supervision y la instruccion o formacion de los manipuladores de productos alimenticios
en cuestiones de higiene alimentaria, de acuerdo con su actividad laboral,

2. que quienes tengan a su cargo el desarrollo y mantenimiento del procedimiento
mencionado en el apartado 1 del articulo 5 del presente Reglamento o la aplicacion de las
guias pertinentes hayan recibido una formaciéon adecuada en lo tocante a la aplicacion de los
principios del APPCC;

3. el cumplimiento de todos los requisitos de la legislacion nacional relativa a los programas
de formacion para los trabajadores de determinados sectores alimentarios.

20. ESTUDIO DE LAS CONDICIONES MEDIO AMBIENTALES
Se describen a continuacion las condiciones previstas al respecto.
a) Objeto de la actividad.
La actividad a desarrollar es la propia de pizzeria con cocina, en un local cerrado.
b) Emplazamiento, adjuntando plano y descripcion del edificio en que se ha de instalar.
En la descripcion del emplazamiento se serialardn las distancias a las viviendas mas
proximas, pozos y tomas de agua, centros publicos, industrias calificadas, etc.,

aportando planos que evidencien estas relaciones.

Se adjunta plano de emplazamiento y colindantes afectados a escala reflejando las edificaciones
de su entorno.

¢) Maquinaria, equipos y proceso productivo a utilizar.

Para el normal desarrollo de la actividad sera necesaria una caja registradora, lavavasos,
botelleros frigorificos y equipos de ventilacion y climatizacion.
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d) Materiales empleados, almacenados y producidos, sefialando las caracteristicas de los
mismos que los hagan potencialmente perjudiciales para el medio ambiente.

Los residuos y desperdicios del local no se acumularan en el piso cualquiera que sea su
naturaleza depositandose en recipientes cerrados y sacandose a lugar autorizado diariamente,
estimandose que estos materiales no son perjudiciales para el medio ambiente.

e) Riesgos ambientales previsibles y medidas correctoras propuestas, indicando el
resultado final previsto en situaciones de funcionamiento normal y en caso de producirse
anomalias o accidentes. Como minimo en relacion con:

i) Ruidos y vibraciones.

En cuanto a ruidos, el establecimiento contard con unos cerramientos y un aislamiento acustico
adecuados que hacen que no se transmita ruido al exterior de mismo (se reflejan en el Estudio
Acustico).

Los niveles de emision e inmision previsibles estan justificados en el Estudio Acustico descrito
en esta memoria.

La maquinaria susceptible de originar vibraciones ird fijada a los paramentos mediante
anclajes con muelles antivibratorios.

ii) Emisiones a la atmosfera.

Los aparatos de coccion de la cocina (hornos) se dispondran bajo una campana extractora, de
forma que los humos y olores sean recogidos por el extractor y evacuados a la atmosfera a través
de un conducto exclusivo para tal fin, con salida a cubierta de la edificacion a través del
conducto exclusivo para tal fin, cumpliendo los condicionantes expuestos en el punto 14 de esta
Memoria.

iii) Utilizacion del agua y vertidos liquidos.
El agua utilizada en la actividad, sera la procedente de la red municipal de agua potable.

A excepcion de las aguas negras procedentes de los aseos y las aguas de limpieza del interior del
local, no se produciran de modo alguno vertidos que puedan en algin caso o momento afectar al
medio exterior.

Tal como refleja el punto 13.2 de esta Memoria, en este establecimiento no se instalara arqueta
separadora de grasas, ya que los productos a manipular no contendran alto contenido de grasas
(masa de harina, tomate, maiz, hierbas aromaticas, aceitunas, carne de pollo...) y el menaje
utilizado sera de carton y pléstico, tirindose el mismo y los restos de comida al cubo de basura.
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iv) Generacion, almacenamiento y eliminacion de residuos.
No se realizara ningun tipo de generacion de residuos que puedan afectar al medio ambiente.
Los residuos y desperdicios del local no se acumularan en el piso cualquiera que sea su
naturaleza depositandose en recipientes cerrados y sacandose a lugar autorizado diariamente.
v) Almacenamiento de productos.
El almacenamiento de productos es el estrictamente necesario para realizar la actividad (bebidas
y alimentos), que se conservaran en los botelleros, cdmaras y neveras frigorificas.
vi) Medidas de seguimiento y control que permitan garantizar el mantenimiento de la
actividad dentro de los limites permisibles.
El titular revisara periodicamente la maquinaria, las cuales se mantendran en perfecto estado de
conservacion en lo que se refiere a su equilibrio dindmico y estatico, asi como en la suavidad de
marcha de sus rodamientos.
ESTUDIO ACUSTICO
Se refleja en este punto Estudio Actstico segun lo dispuesto en la I.T.3 del Decreto 6/2012.

a) Descripcion del tipo de actividad, zona de ubicacion y horario de funcionamiento.

En el desarrollo de la actividad se elaboraran las pizzas para ser retiradas a través del mostrador
de venta, por lo que no habra afluencia de ptblico en el interior del establecimiento.

El establecimiento se ubicard en una zona comercial, en planta baja, con un horario de
funcionamiento previsto de 13:00 a 01:00 horas (Clasificado como “Horario nocturno”).

b) Descripcion de los locales en que se va a desarrollar la actividad. Definicion de las
caracteristicas constructivas de sus cerramientos, asi como de los usos adyacentes y su
situacion respecto a viviendas u otros usos sensibles y de la situacion acustica
preoperacional.

El local se encuentra inmerso en un centro comercial, a pie de calle, siendo una zona ruidosa por
la existencia del trafico existente en las cercanias. El local no tiene colindante superior, como
colindante a su nivel y a su inferior locales comerciales.

Las caracteristicas constructivas de los cerramientos del local antes del acondicionamiento del
local son:

- Fachada: citara de ladrillo perforado.
- Techo: cubierta inclinada con teja ceramica y forjado de hormigon armado.
- Medianeria: enlucido de yeso y medio pie de ladrillo perforado.
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- Pilares: hormigén armado.

c) Caracteristicas de los focos de contaminacion acustica o vibratoria de la actividad,
incluyendo los posibles impactos acusticos asociados a efectos indirectos tales como tréfico
inducido, operaciones de carga y descarga o numero de personas que las utilizaran.

En los planos adjuntos se indican la ubicacion de las principales fuentes generadoras de ruidos.
Los focos ruidosos existentes en la actividad seran:

Personal aforado: el previsto en todo el establecimiento.

Extractores de ventilacion: ubicados en el interior del establecimiento.
Extractor de campana de cocina: ubicado en la cocina.

Cémara frigorifica ubicada en la cocina.

Como posibles focos de contaminacion vibratoria se encuentran los motores de los equipos de
climatizacion.

d) Niveles de emision previsibles. Se deberan caracterizar todos los emisores acusticos con
indicacion de los espectros de emisiones si fueren conocidos, bien en forma de niveles de
potencia acuUstica o bien en niveles de presion acustica. Si estos espectros no fuesen
conocidos se podré recurrir a determinaciones empiricas o estimaciones. Para vibraciones
se definiran las frecuencias perturbadoras y la naturaleza de las mismas.

En el caso de pubs y bares con masica, se partira de un nivel de emision sonora minimo de
96 dBA y para discotecas de 111 dBA, Se valoraran los ruidos que por efectos indirectos
pueda ocasionar la actividad o instalacion en las inmediaciones de su implantacion, con
objeto de proponer las medidas correctoras adecuadas para evitarlos o disminuirlos.

Nivel de emision previsible:

Personal aforado: se ha realizado una estimacion del ruido generado por el personal de la
actividad (no habré publico en su interior).

El célculo de la ocupacion de nuestro local se ha deducido segun lo establecido en el DB-SI del
Codigo Técnico de la Edificacion.

La mitad del personal aforado serd masculino y la otra mitad femenino. El tono de voz empleado
en las conversaciones sera medio, por lo que el nivel sonoro sera de 78,3 dBA.

Maguinaria: los niveles de emision previsibles en la maquinaria seran:

Extractores de ventilacion en aseos/vestuario (1 unidades): Este equipo generara un nivel de
26 dBA.

Extractor de equipo extractor de campana en cocina (1 unidad): Este equipo generara un
nivel de 56 dBA.

Ingenieros Técnicos
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Extractor de ventilacion de camaras frigorificas (1 unidad): Este equipo generara un nivel
de 66 dBA.

Aporte de aire de campana en cocina (1 unidad): Este equipo generara un nivel de 66 dBA.

Camara frigorifica (2 unidades): Los motores a instalar en este equipo seran del tipo bajo
nivel de ruido, por lo que contaran con un nivel sonoro de 38 dBA.

En consecuencia, el nivel de presion acustica total (SPLt) que consideraremos vendra dado
por la suma logaritmica de los valores anteriormente citados, esto es:

SPLt = SPL; + SPL, + SPL; + SPL4 + SPLs + SPL¢ =

10 IOg (10 78,3/10 + 1026/10 +10 56/10+ 10 66/10+ 1066/10+ (2UdX 10 38/10) — 78,81 dBA

Dado que se trata de un célculo inicial, ya que posteriormente se realizard la medicion y
comprobacion in situ en caso que se requiera, se puede estimar a modo de célculo un valor en
el interior del local de 85dBA.

Este valor se estima con toda la maquinaria funcionando simultaneamente, cosa que ocurrird
en contadas ocasiones; por lo que la emision sonora de la actividad sera inferior a 85 dBA
(Tipo 1 atendiendo al articulo 33 del Decreto 6/2012).

En la siguiente tabla se representan los valores minimos de aislamiento exigidos por el
Decreto 6/2012:

Tabla X. Exigencias minimas de aislamiento para los distintos tipos de actividades

Aislamiento a ruido aéreo respecto a los Aislamiento a ruido aéreo respecto al ambiente exterior
recintos protegidos colindantes o adyacentes | a través de las fachadas (puertas y ventanas incluidas) y
vertical u horizontalmente de los demas cerramientos exteriores

(DnTA (dBA)) (DA =D+ C(dBA))
Tipo 1 >= 60 -
Tipo 2 >= 65 >=40
Tipo 3 >=175 >= 55

- Tipo 1: Establecimientos publicos y de actividades recreativas de publica concurrencia, sin
equipos de reproduccion o amplificacién sonora o audiovisuales, asi como recintos que
alberguen equipos o maquinaria ruidosa, que generen niveles de emisién sonora menor o igual
a 85 dBA.

- Tipo 2: Establecimientos publicos y de actividades recreativas de publica concurrencia, con
equipos de reproduccion o amplificaciéon sonora o audiovisuales con un nivel de emision
sonora menor o igual a 90 dBA, o recintos que ubiquen equipos 0 maquinaria ruidosa, que
generen niveles de emision sonora superior a 85 dBA.

- Tipo 3: Establecimientos publicos y de actividades recreativas de publica concurrencia, con
equipos de reproduccion o amplificacion sonora o audiovisual que generen niveles de emision
sonora superiores a 90 dBA, y en todos los casos cuando tengan actuaciones en vivo o
conciertos con musica en directo.
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El local que nos ocupa, queda englobado en el Tipo 1, ya que se estima un nivel de emision
sonora menor de 85 dBA, por lo que segun la Tabla X, en nuestro caso al no contar con
recinto protegido en colindantes, no se hace necesario contar con un aislamiento minimo.

En cuanto a la maquinaria que sea susceptible de originar vibraciones, ésta se instalara anclada
mediante fijaciones antivibratorias, de forma que no las tramita a la estructura del edificio.

e) Descripcion de aislamientos acusticos y demas medidas correctoras a adoptar. Para la
implantacion de medidas correctoras basadas en silenciadores, rejillas acusticas, pantallas,
barreras o encapsulamientos, se justificardn los valores de los aislamientos acusticos
proyectados y los niveles de presion sonora resultantes en los receptores afectados.

El aislamiento acustico a colocar en los cerramientos del local se refleja en las soluciones
constructivas siguientes:

- Fachada: placa ceramica, enfoscado de mortero, citara de ladrillo perforado y
trasdosado autoportante con placa de yeso laminado WA de 13 mm. de espesor. Los
vidrios seran de 4+4mm de espesor.

- Suelo: placa ceramica, capa de nivelacion de 3cm y forjado de hormigon armado.

- Techo: cubierta inclinada con teja ceramica, forjado de hormigén armado y falso
techo compuesto por placa de yeso laminar N13.

- Medianeria: enlucido de yeso, medio pie de ladrillo perforado y placa de yeso
laminado WA de 13 mm. de espesor.

- Pilares: hormigon armado revestidos con placa de yeso laminado WA de 13 mm. de
€Spesor.
f) Justificacion de que, una vez puesta en marcha, la actividad no producird unos niveles de

inmision que incumplan los niveles establecidos en el Reglamento.

Los valores limites admisibles son los siguientes:

i)
13
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Tabla VI: Valores limite de ruido transmitido a locales colindantes o g B

por actividades e infraestructuras portuarias (en dBA) 8§33

Sod

- R

USO DEL EDIFICIO TIPO DE RECINTO INDIEI=S [BIE [RIDIO) =

Liad Lie Ln
Residencial Zona de estancia 40 40 30
esidenc Dormitorios 35 35 25
.. . . Despachos profesionales 35 35 35
Administrativo y de oficinas Oficinas 40 40 40
Sanitari Zonas de estancia 40 40 30
antario Dormitorios 35 35 25
. Aulas 35 35 35
Educativo o cultural Salas de lectura 30 30 30
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Tabla VII: Valores limite de inmisidn de ruido aplicables a actividades v a
infraestructuras portuarias de competencia autonoémica o local (en dBA)

TIPO DE AREA ACUSTICA INDICES DE RUIDO
Lk d Lk,e Lk n

a Sectores del territorio con predominio de suelo de uso residencial 55 55 45

b Sectores del territorio con predominio de suelo de uso industrial 65 65 55

Sectores del territorio con predominio de suelo de uso recreativo y

. 63 63 53
espectaculos

Sectores del territorio con predominio de suelo de uso caracteristico

turistico o de otro uso terciario no contemplado en el tipo ¢ 60 60 >0

Sectores del territorio con predominio de suelo de uso sanitario,
e docente y cultural que requiera de especial proteccion contra 50 50 40
contaminacion acustica

Los usos adyacentes o zonas que pudieran resultar afectados, asi como los niveles maximos de
emision o inmision son los siguientes:

- Exterior: se encuadra en una calle situada en un sector del territorio con predominio
de suelo de uso recreativo y comercial, por lo que segin Tabla VII del Capitulo II del
Reglamento, el valor limite de inmision de ruido serd de 63 dBA para los indices de ruido
diurno y vespertino, y 53 dBA para el indice de ruido nocturno.

- Uso superior: sin colindante.
- Usos laterales: local comercial. No hay limites de inmision para este tipo de recinto.

Una vez conocidos los valores limites, procedemos seguidamente a la justificacion de que los
niveles de presion sonora previsibles en las zonas y usos adyacentes, teniendo en cuenta los
aislamientos acusticos antes descritos, no superan tales valores. Para ello nos auxiliamos de la
siguiente tabla en que se presentan de forma ordenada los distintos pardmetros para efectuar
la valoracion.

| Nivel establecido de ruido de fondo: | 85 dBA

PRESIONES ACUSTICAS TRANSMITIDAS

MEDIANERA CON LOCAL COLINDANTE

(LOCAL COMERCIAL)

(Se estima en periodo de noche, ya que el local colindante podra
cerrar después de las 23.00 horas).

Aislamiento acustico conseguido: 57 dBA

Presion acustica transmitida: 28 dBA
(No se

Valor maximo reglamentado: exige)
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FACHADA
(Se estima en periodo de noche ya que nuestro local podra cerrar
pasadas las 23.00 horas).

Aislamiento acustico conseguido: 44 dBA
Presion acustica transmitida: 41 dBA
Valor maximo reglamentado: 53 dBA
TECHO

(SIN COLINDATE SUPERIOR)
(Se estima en periodo de noche, ya que nuestro local podra cerrar
pasadas las 23.00 horas).

Aislamiento acustico conseguido: 59 dBA
Presion acustica transmitida: - dBA
Valor maximo reglamentado: - dBA

(*) sin colindante superior.

De todo lo anterior podemos deducir que la maxima presion sonora que podemos tener en el
interior del establecimiento, vendra determinado por el aislamiento conseguido en fachada (44
dBA) y el maximo ruido de emision al exterior en horario de noche (53 dBA), ya que es este
el caso mas desfavorable, siendo la maxima presion sonora admisible en el interior del
establecimiento: 44+ 53 = 97 dBA, superior al ruido generado en el interior del mismo de 85
dBA.

Dadas las condiciones acusticas del establecimiento y teniendo en cuenta que no dispondra de
ningun foco de ruido o vibraciones considerables, a la vista de lo expuesto y en el desarrollo
normal de la actividad pretendida, no consideramos necesaria la adopcion de medidas correctoras
adicionales que las descritas en este estudio actstico.

g) En los casos de control de vibraciones, se actuara de forma anéloga a la descrita
anteriormente, definiendo con detalle las condiciones de operatividad del sistema de
control.

La maquinaria susceptible de originar vibraciones ird fijada a los paramentos mediante
anclajes con muelles antivibratorios.

h) Programacion de las mediciones acusticas in situ que se consideren necesarias realizar
después de la conclusion de las instalaciones, con objeto de verificar que los elementos y
medidas correctoras proyectadas son efectivas y permiten, por tanto, cumplir los limites y
exigencias establecidas en el presente Reglamento.

Por la configuracion del establecimiento (sin vivienda colindante) y por las instalaciones con
las que contara, se procedera a realizar en caso que se exija, una medicion de la inmision al
exterior.
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i) Documentacién anexa:
- Plano de situacion de la actividad o proyecto.

Se adjunta plano n® A-0O1.

- Plano donde se identifiquen los distintos focos emisores, los receptores afectados,
colindantes y no colindantes, cuyos usos se definiran claramente, y las distintas areas de
sensibilidad acustica, asi como otras zonas acusticas.

Se adjunta plano n® A-02.

- Plano con la situacion y las caracteristicas de las medidas correctoras, asi como de sus
secciones y alzados, con acotaciones y definiciones de elementos. Asimismo, se deben
representar graficamente los niveles de emision previstos tras la aplicacion de las medidas
correctoras.

En el plano n® A-07 se describe el aislamiento en los cerramientos y los niveles de emision
previstos.

- Normas y célculos de referencia utilizadas para la justificacion de los aislamientos de las
edificaciones y para la definicion de los focos ruidosos y los niveles generados.

e Decreto 6/2012, del 17 de Enero, por el que se aprueba el Reglamento de Proteccion
contra la Contaminacion Acustica en Andalucia.

e C.T.E. Documento Basico HR- Proteccion frente al ruido.

e Ley 7/2007, de 9 de Julio, de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental.

e Decreto 239/2011, por el que se regula la calidad del medio ambiente atmosférico y se
crea el Registro de Sistemas de Evaluacion de la Calidad del Aire en Andalucia.

e Decreto 297/1995, Reglamento de Calificacion Ambiental.

e Decreto 78/2002, de 26 de Febrero, Nomenclator y Catalogo de Espectaculos
Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos de la Comunidad
Auténoma de Andalucia.

e Norma UNE EN ISO 140-4/99, Medicion del aislamiento acustico en los edificios y
de los elementos de construccion. Parte 4: Medicion in situ del aislamiento a ruido
aéreo entre locales.

e Norma UNE EN ISO 3382-2:2.008, Medicién de parametros acusticos en recintos;
Parte 2: Tiempo de reverberacion en recintos ordinarios.

e Norma UNE EN ISO 717-1/96, Evaluacion del aislamiento acustico en los edificios y
de los elementos de construccion. Parte 1: Aislamiento a ruido aéreo.

e Norma UNE EN 12354-1-2-3-4-5-6:2.000. Acustica de la edificacion.

e Real Decreto 1.367/2.007 de 19 de Octubre, por el que se desarrolla la Ley 37/2.003,
de 17 de Noviembre, del Ruido en lo referente a zonificacidon acustica, objetivos de
calidad y emisiones acusticas.

e Real Decreto 314/2006, de 17 de Marzo, por el que se aprueba el Codigo Técnico de
la Edificacion. (BOE n° 74 de 28 de Marzo de 2006).

Industriales de Malaga
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Ordenanza frente a la Contaminacién Atmosférica.
Ordenanzas municipales vigentes.
Hojas de célculo del fabricante Ursa.

Catalogos y tablas de fabricantes (Danosa, Pladur)

21. JUSTIFICACION DEL DECRETO 155/2018
Contenido de las autorizaciones.

En las autorizaciones que se concedan al amparo de la normativa de especticulos publicos y
actividades recreativas se haran constar como minimo los siguientes extremos:

- Datos identificativos de la persona titular u organizadora del espectaculo publico o
actividad recreativa.

- Descripcion del espectaculo publico o actividad recreativa a celebrar o desarrollar y la
denominacion establecida en el Catalogo.

- Periodo de vigencia de la autorizacion.

- Tipo de establecimiento publico donde se pretenda celebrar o desarrollar el espectaculo
publico o actividad recreativa, conforme a lo previsto en el articulo 5 y su denominacion
conforme al Catélogo, salvo que el espectaculo publico o actividad recreativa tenga lugar
directamente en espacios abiertos de vias publicas y de otras zonas de dominio publico
sin establecimiento publico que los albergue.

- Aforo maximo permitido, salvo que no se pueda determinar porque el espectaculo
publico o actividad recreativa fuera a celebrarse o desarrollarse directamente en espacios
abiertos de vias publicas y de otras zonas de dominio publico sin establecimiento publico
que los albergue.

- Horario de apertura y de cierre aplicable al establecimiento publico o de celebracion o
desarrollo del espectidculo publico o actividad recreativa directamente en espacios
abiertos de vias publicas y de otras zonas de dominio publico sin establecimiento publico
que los albergue, de acuerdo con lo establecido en el capitulo III del Decreto.

- Edad de admision de las personas usuarias segun la normativa vigente, sin perjuicio de la
obligatoria publicidad de las condiciones especificas de admisién que en su caso
procedan.

Terrazas y veladores para el consumo de bebidas y comidas en establecimientos de
hosteleria.

Corresponde a los Ayuntamientos regular la instalacion de terrazas y veladores en la via publica
y en otras zonas de dominio publico, destinados exclusivamente a la consumicion de bebidas y
comidas, anexos o accesorios a establecimientos publicos que a tenor de lo previsto en el
Catalogo tengan la clasificacion de establecimientos de hosteleria. De acuerdo con lo establecido
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en la Ley 7/1999, de 29 de septiembre, de Bienes de las Entidades Locales de Andalucia, la
instalacion estara obligatoriamente sujeta a licencia municipal, en los términos y condiciones de
funcionamiento que se determinen expresamente en las correspondientes ordenanzas o
disposiciones municipales, de acuerdo con lo previsto en el Decreto.
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Las terrazas y veladores se ubicaran, de conformidad con la normativa de proteccion acustica,
preferentemente en areas no declaradas zonas actsticas especiales y que ademas sean sectores
con predominio de suelo de uso recreativo, de espectaculos, caracteristico turistico o de otro uso
terciario no previsto en el anterior, e industrial. La instalacion de terrazas y veladores en zonas
acusticas especiales y en sectores del territorio distintos a los anteriores debera estar motivada en
el cumplimiento de los objetivos de calidad acustica en las areas de sensibilidad habitada.

Las terrazas y veladores que se sitien en superficies privadas abiertas o al aire libre o
descubiertas, destinados exclusivamente al consumo de comidas y bebidas y que formen parte de
los establecimientos de hosteleria se someteran al mismo régimen de apertura o instalacion del
establecimiento publico donde se instalen, de acuerdo con las previsiones del apartado anterior y
con lo establecido en las correspondientes ordenanzas o disposiciones municipales y en el
Decreto.

Informacion de las condiciones de los establecimientos publicos.

En todos los establecimientos publicos sujetos a la Ley 13/1999, de 15 de diciembre, se debera
exponer en lugar visible desde el exterior, una copia clara y legible de la autorizacion
administrativa concedida o de la declaracion responsable en modelo aprobado, publicado y
sellado por el Ayuntamiento, segiin proceda, en los que consten los datos e informacién minima
exigidos en los articulos 8 y 9 del Decreto 155/2018.

Horario de apertura
Al tratarse de establecimientos de hosteleria sin musica se permitira hasta las 02:00 horas.

Cuando la apertura se produzca en viernes, sabado y visperas de festivo, el horario maximo de
cierre se ampliara en una hora mas.

Régimen general de horarios de apertura.

Los establecimientos publicos no se podran abrir al publico antes de las 06:00 horas, sin
perjuicio de lo que se establezca en la normativa sectorial o especifica.

Desalojo.

A partir de la hora de cierre establecida, la persona responsable del establecimiento publico o el
personal dependiente de éstos procedera al cese de la actividad y no se servirdn mas
consumiciones. Tampoco se permitira la entrada de mas personas y se encenderan todas las luces
del establecimiento publico para facilitar el desalojo, debiendo quedar totalmente vacio de
publico media hora después del horario permitido, sin perjuicio de las labores de recogida que
sean necesarias acometer por las personas trabajadoras del establecimiento a puerta cerrada, tras
el desalojo total del ptblico.
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22. CONCLUSION

Con los documentos que forman el presente Proyecto, Memoria, Estudio de Seguridad y Salud,

Anexos, Planos, Pliego de Condiciones y Presupuesto, se entiende suficiente para la tramitacion

y puesta en marcha de la actividad.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque
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ANEXO DE CALCULOS

23. ANEXO DE CALCULOS ELECTRICOS
INTENSIDADES DE CORTOCIRCUITO

Segun la guia técnica de aplicacion Anexo 3 para el calculo de la corriente de cortocircuito,
editada por el Ministerio de Ciencia y Tecnologia:

_08-U R pL

I
cc \/gR S

Siendo:

I.. Intensidad de Cortocircuito.

U Tension de alimentacion.

R Resistencia del conductor de fase entre el punto considerado y la alimentacion.
p Resistividad del conductor.

L Longitud del conductor.

p(Cobre) =0.018  mm?*/m
p(Aluminio) = 0.029 O mm*/m

0.029-100
RACOMET]DA =—————=0.019Q

150

~0.018-15

R,, =0.008Q

Intensidad de cortocircuito en el cuadro general del local:

0,8 - 400
ICC =
V3 -(0.019 +0.008)
serd de 10KA.

= 68434 por lo tanto el interruptor de corte general

Intensidad de cortocircuito en las protecciones de los circuitos de alumbrado del cuadro
general:

0.018-15
RAlumbrado = T = 0 1 8Q

;o 0,8-230
“(0.019+0.008 +0.18)

=8894, por lo tanto el interruptor de corte serd de

6KA.
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ANEXO DE CALCULOS

Intensidad de cortocircuito en las protecciones de los circuitos de usos varios 2.5mm2 del
cuadro general:

0.018-15
RU.V. :T = OIOSQ

;o 0.8-230
“(0.019+0.008+0.108)
de 6KA.

=13634, por lo tanto el interruptor de corte serd

Intensidad de cortocircuito en las protecciones de los circuitos de usos varios 4mm2 del cuadro
general:

Ry =22 06750
I, = 08230 =1947 A4, por lo tanto el interruptor de corte
(0.019 +0.008 + 0.0675)
sera de 6KA.

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

—
N
&
—

N
o <
N
» ©
go
82
2}
>

http://www.copitima.com/verificador/

bl
Joa}
@]
<
>
z
X
(<]
e
o
4
o
—
LL
n
=
o
a
—
o
=
=
>
I
©
o
2
°
Q
o

17.01.30 - 73/129

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 57/75



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

ANEXO DE CALCULOS

POTENCIA INSTALADA

Alumbrado: W Und. und. Potencia
Lampara colgante led 30 0 0 W.
Downlight empotrable 30 0 0 W.
Luminaria empotrable led dicroica 11 6 66 W.
Luminaria empotrable led cardan 11 3 33 W.
Pantalla 60x60 48 9 432 W.
Pantalla estanca 72 1 72 W.
Proyector exterior led 50 4 200 W
Total Alumbrado: ........ccccovveeecinenne 803 W.
Fuerza: W Und. Und. Potencia

Secamanos 1.000 1 1.000{W.
Lavavajillas 2.500 1 2.500{W.
Calentador agua 2.000 1 2.000|W.
Céamara de refrigeracion 1.500 2 3.000|W.
Mesa caliente 2.000 1 2.000{W.
Equipo de climatizacion 2.000 1 2.000{W.
Armario frigorifico 800 2 1.600{W.
Arcon congelador 800 1 800|W.
Extractor campana 1.500 1 1.500|W.
Horno a gas 2.000 1 2.000|W.
Puestos de trabajo 300 6 1.800{W.
Extractor/aporte de ventilacion 300 3 900|W.
Total Fuerza: ........cococececevvvencnne. 21.100 W.

Por tanto, la potencia total instalada es de: 21.903 W.

CALCULOS JUSTIFICATIVOS

Para los célculos de los diferentes circuitos, la potencia considerada serd el resultado de
multiplicar la potencia del motor mayor por 1,25 mas la suma de la potencia a plena carga del
resto de los motores del circuito. En los circuitos de alumbrado con lamparas de descarga se
multiplicard la potencia resultante en el circuito por 1,8. Los calculos se haran con las formulas:

Lineas monofasicas: 1=P /230 Lineas trifasicas: I=P/400x1,73x0,85
s = 2xPxL / 56x230xcdt s = PxL / 56x400xcdt

Para los circuitos interiores, la caida de tension no sera superior a 6,9 voltios (3% de 230V) para
alumbrado y menor de 11,5 6 20 voltios para otros usos (5% de 230V 6 5% de 400V).

La caida de tension se calculard suponiendo toda la carga al final del circuito, por lo que los
calculos son suficientemente seguros.

Puede verificar este documento en:
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ANEXO DE CALCULOS
Circuito A2 F6 F9 F21
Potencia (w) 400 2.000 2.500 2.000
Potencia de céalculo (w) 720 2.000 3.125 2.500
Tension (V) 230 230 230 400
Longitud (m) 15 15 15 15
Intensidad (A) 3,27 8,70 13,59 4,25
Intens. Maxima (A) 12 17 22 20
Seccion adop. (mm?2) 1,5 2,5 4 4
% C.Tension 0,30 0,81 0,79 0,10
% C.D.T. Adm. 2 4 4 4
Proteccion magnet. 2P-10 2P-16 2P-20 4P-20

DERIVACION INDIVIDUAL

Potencia instalada

21.903 watios

Pot. de calculo (potencia prevista) . 34.600 watios

Cos
Tension
Intensidad .
Conductor

Intensidad max. admisible

Longitud .

Caida de tension

50A
4(1x25mm?) Cu, RZ1-K (AS), cables unipolares bajo
tubo PVC empotrado en pared

. 66 A (montaje Al, seglin tabla B52-1, temperatura
ambiente 30°C, UNE-HD 60364-5-52 2014)
I5Sm
0,93 V = 0,23 %; inferior a 1% al ser un suministro
para varios usuarios

De acuerdo a la ITC-BT-10, la potencia prevista se corresponde con la intensidad asignada al
interruptor general automatico, siendo en este establecimiento de:

Potencia prevista = V3 x 400V x 504= 34.600 w.
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ANEXO DE CALCULOS

CALCULO DE LA EFICIENCIA ENERGETICA EN LA ILUMINACION

TELEPIZZA 1

DIALux

Proyecto elaborado por
Teléfono

Fax

e-Mail

BARRA / Resu

20.05.2021

INST. ¥ PROYECTOS ALCAR 2000 S.L
952 350218

imgarcia@alcar2000.com

Itados luminotécnicos

Flujo luminoso total: 3792 1Im
Potencia total: 60.0W
Factor mantenimiento: 0.80
Zona marginal: 0.000 m
Superficie Intensidades luminicas medias [Ix] Grado de reflexion [%]  Densidad luminica media [cd/m?]
directo indirecto total

Plano util 130 75 205 / !
Suelo 81 59 140 20 8.92
Techo 15 75 91 70 20
Pared 1 62 66 128 50 20
Pared 2 77 64 141 50 22
Pared 3 108 61 169 50 27
Pared 4 77 64 141 50 22
Simetrias en el plano util
E ! E,0.756 (1:1)
E in ! B 0631 (1:2)
Valor de eficiencia energética: 10.00 VWm? = 4.88 WW/m2/100 Ix (Base: 6.00 m?)

A
DlALux 412 by DIAL GmbH Pagina 1
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ANEXO DE CALCULOS

TELEPIZZA ]

DIALux

20.05.2021
Proyecto elaborado por  INST. ¥ PROYECTOS ALCAR 2000 5.1
Teléfono 952 359218
Fax
e-Mail  jmgarcia@alcar2000.com
BARRA / Resumen
) ) 220 220 [ 180 T200m
180 200 \ 0
220 220
2ou \ / 200 489
180 220 220 ( (
_-240-240. 240 20
"-~..__240 240 /
\ Lo, (.
it s
. o |
. 0.00
0.00 3.00m
Altura del local: 3.000 m, Altura de montaje: 3.000 m, Factor Valores en Lux, Escala 1:26
mantenimiento: 0.80
Superficie | p [%] E., [Ix] B [1x] B [16] Erin / Eny
Plano atil / 205 155 2486 0.756
Suelo 20 140 115 163 0.823
Techo 70 91 51 292 0.567
Paredes (4) 50 146 64 856 /
Plano util:
Altura: 0.850m
Trama: 32 x 32 Puntos
Zona marginal: 0.000 m
Lista de piezas - Luminarias
N° | Pieza Designacion (Factor de correccion) @ {Luminaria) Im] & (Lamparas)[Im] P [W]
1 4 PHILIPS 332TSW 1XTL514WHFP A P 048 1200 15.0
(1.000)
Total: 3792 Total: 4800 60.0
Valor de eficiencia energética: 10.00 VWm? = 4.88 W/im2/M100 Ix (Base: 6.00 m?)
A
DlALux 412 by DIAL GmbH Pagina 1
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ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

24. ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

JUSTIFICACION Y OBJETO DEL ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD.

En el siguiente estudio basico se precisaran las normas de seguridad y salud aplicables a las
instalaciones necesarias para poner en marcha la actividad de pizzeria para venta a
domicilio, para cumplir con la legislacion vigente. A tal efecto, se identificaran los riesgos
laborales que puedan ser evitados, indicando las medidas técnicas necesarias para ello.

Servird para dar unas directrices basicas a la empresa constructora para llevar a cabo sus
obligaciones en el campo de la prevencion de riesgos profesionales, facilitando su desarrollo;
bajo el control de la Direccion Facultativa, de acuerdo con el Real Decreto 1627/1997, de 24
de octubre, por el que se implanta la obligatoriedad de la inclusion de un Estudio de

Seguridad y Salud en el Trabajo en los proyectos de edificacion y obras publicas.

El autor del presente estudio es el Ingeniero Técnico Industrial, colegiado n°® 2.347, Francisco
Javier Dominguez Fernandez.

PRESUPUESTO DE LA INSTALACION Y DURACION DE LA MISMA.
El Presupuesto de Ejecucion Material de la instalacion es de 24.955,54 euros.
La duraciéon estimada es de treinta dias, y se prevé que en las obras intervengan 15

trabajadores, no siendo el volumen de mano de obra de todos los trabajadores, superior a 500
jornadas.

DATOS DE LA OBRA.
Situacién

Las instalaciones se realizaran en un establecimiento situado en C.C. Sotovila 1, Local L21, Pue
Nuevo de Guadiaro, San Roque (Cadiz).

Denominacion

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio
“Telepizza”.

Locales Colindantes
El establecimiento tiene como lindero locales comerciales.
ACCesos

El acceso a la obra no presenta ninguna dificultad, ya que tiene acceso por la calle que accede al
centro comercial.

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 62/75
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ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

DESCRIPCIONES DE LAS OBRAS A REALIZAR.

INSTALACIONES.

Las instalaciones a realizar en el establecimiento seran las correspondientes a instalacion
eléctrica, climatizacion, fontaneria y contra incendios.

DOCUMENTACION
En la obra se dispondra de la siguiente documentacion:

Plan de Seguridad y Salud.
Libro de Incidencias.

El incumplimiento de lo dispuesto en el Plan de Seguridad y Salud detectado durante la
ejecucion de las obras e instalaciones por la Direccion Facultativa, serd reflejado en el Libro
de Incidencias, advirtiendo al contratista del incumplimiento, estando facultada la Direccion
Facultativa en caso de riesgo grave o inminente para la paralizaciéon inmediata de las obras
dando cuenta de ello a la Inspeccion de Trabajo y Seguridad Social, al contratista, y al
representante de los trabajadores, si lo hubiere.

MEDIDAS GENERALES.

En general, en todo el proceso de instalacion y obra civil, se emplearan los siguientes
elementos de proteccion personal:

- Guantes de cuero o lana.
- Calzado de seguridad homologado.
- Mono de trabajo bien ajustado.

Debera procurarse la estabilidad y solidez de los materiales y equipos asi como evitar el paso
por superficies deslizantes sin utilizacion de calzado adecuado.

Debera disponerse de los servicios higiénicos sanitarios suficientes para el niimero de
trabajadores en actividad simultdnea. Estos servicios dispondran de jabon y productos
desengrasantes si fuese necesario, asi como botiquin de primeros auxilios.

Todos los elementos punzantes o cortantes situados a una altura inferior a dos metros, deberan
estar debidamente protegidos y sefializados.

Los lugares cerrados deberan dotarse de ventilacion suficiente para evitar la concentracion de
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humos, gases o vapores toxicos o sofocantes, asi como de una ventilacion adecuada y
suficiente.
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ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

RIESGOS EXISTENTES Y MEDIDAS DE PREVENCION.

a) Albanileria:

RIESGOS:

Caidas al mismo o distinto nivel.

Golpes y cortes en las manos al manejar objetos filosos.
Proyeccion de particulas.

PREVENCION:

Mantener las zonas de trabajo limpias, ordenadas y bien iluminadas.
Las escaleras de mano a utilizar, seran de tijera.

Utilizar cascos de seguridad.

Guantes de seguridad en el trasiego de material.

Botas con plantilla de acero y puntera reforzada.

b) Electricidad:
RIESGOS:

Caidas al mismo nivel de niveles inferiores, bien por la problematica de la obra, o por descarga
eléctrica.

Cortes en las manos, al manejar objetos filosos.

Electrocucién y quemaduras, por incumplimiento de las normas de seguridad o falta de
aislamiento en la herramienta eléctrica portatil.

Atrapamiento de los dedos al introducir cables en los conductos.

Detonacion de gases combustibles.

PREVENCION:

Mantener las zonas de trabajo limpias, ordenadas y bien iluminadas.

Las escaleras de mano a utilizar, seran de tijera.

Utilizar cascos de seguridad.

Utilizar calzado aislante.

Utilizar cascos de seguridad.

Los trabajos en lineas, se realizaran en ausencia de tension.

Se emplearan instalaciones auxiliares de obras protegidas al paso de personas o maquinaria, para
evitar el deterioro de la cubierta aislante.

No se permitira la utilizacion directa de los terminales de los conductores como clavija de toma
de corriente.

Los empalmes y conexiones se realizaran mediante elementos apropiados debidamente aislados.
Mientras que en los trabajos sin tension serd aislada la parte en que se vaya a trabajar, de
cualquier posible alimentacion, mediante la apertura de los aparatos de seccionamiento mas

Puede verificar este documento en:
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préximos a la zona de trabajo; serd bloqueado en posicion de apertura, si es posible, cada uno de
los aparatos de seccionamiento citados, colocando en su mando un letrero con la prohibicion de
maniobrarlo; se comprobara mediante un verificador la ausencia de tension en cada una de las
partes eléctricamente separadas de la instalacion (fases, ambos extremos de los fusibles, etc) y no
se restablecera el servicio al finalizar los trabajos, sin comprobar que no existe peligro alguno.
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ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

Las herramientas eléctricas portatiles, dispondran de doble aislamiento de seguridad.

El cable del taladro no debera mancharse con aceite o grasa. No serd arrastrado sobre superficies
asperas, ni se desconectara de la red tirando del cable.

Mientras los operarios trabajen en circuitos o equipos a tension o en su proximidad, usaran ropa
sin accesorios metalicos y evitaran el uso innecesario de objetos de metal o articulos inflamables;
llevaran las herramientas o equipos en bolsas y utilizaran calzado aislante o al menos sin herraje
ni clavos en la suela.

Si se originase un incendio en una instalacion, en tension, se procedera de la forma siguiente:

La fuente de tension sera desconectada

No se usaran extintores que tengan la indicacion de no emplear en corriente eléctrica.

Se usaran guantes aislantes para sujetar el extintor.

El extintor estara a una distancia minima de 0,50 metros, durante su uso, en instalaciones de B.T.

c¢) Climatizacion:
RIESGOS:

Caidas al mismo o distinto nivel.

Golpes y cortes en las manos al manejar objetos filosos.
Proyeccion de particulas.

Intoxicacion en la manipulacion de plomo.
Quemaduras por contactos.

Intoxicacion de plomo por pinturas.

PREVENCION:

Mantener las zonas de trabajo limpias, ordenadas y bien iluminadas.
Maquinas eléctricas con toma de tierra o doble aislamiento.

Las escaleras de mano a utilizar, serdn de tijera.

Utilizar cascos de seguridad.

Guantes de seguridad en el trasiego de material.

Botas con plantilla de acero y puntera reforzada.

d) Soldaduras:
RIESGOS:

Quemaduras provenientes de radiaciones infrarrojas.
Radiaciones luminosas.

Proyeccion de gotas metalicas en estado de fusion.
Intoxicacion por gases.

Electrocuciones.

Quemaduras por contacto directo de las piezas soldadas.
Explosiones por utilizacion de gases licuados.

PREVENCION:

Separacion de las zonas de soldaduras sobre todo interiores.
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ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

En caso de incendios no se echara agua puede producirse una electrocucion.

El elemento eléctrico de suministro debe quedar completamente cerrado.

No se realizaran trabajos a cielo abierto mientras llueva o nieve.

Se realizaran inspecciones diarias de cables aislamientos, valvulas de seguridad, etc.
Se evitaran contactos de los cables con las chispas desprendidas.

Las mascaras a utilizar en caso de necesidad seran homologadas.

La ropa se utilizara sin dobleces hacia arriba y sin bolsillos.

Seré obligatorio el uso de polainas y mandiles.

El equipo de soldadura eléctrica dispondra de toma de tierra conectada a la general. Se cuidaré el
aislamiento de la pinza porta electrodo.

En soldadura oxiacetilénica se instalaran valvulas antirretorno.

e) Fontaneria:
RIESGOS:

Caidas al mismo o distinto nivel.

Golpes y cortes en las manos al manejar objetos filosos.
Proyeccion de particulas.

Intoxicacion en la manipulacion de plomo.
Quemaduras por contactos.

Intoxicacion de plomo por pinturas.

PREVENCION:

Mantener las zonas de trabajo limpias, ordenadas y bien iluminadas.
Magquinas eléctricas con toma de tierra o doble aislamiento.

Las escaleras de mano a utilizar, seran de tijera.

Utilizar cascos de seguridad.

Guantes de seguridad en el trasiego de material.

Botas con plantilla de acero y puntera reforzada.

PREVENCIONES RESPECTO AL PERSONAL.
Necesariamente, estara cualificado, por la complejidad de algunas de las tareas a realizar.
Estaran perfectamente adiestrados en las practicas de seguridad aplicables a su trabajo, ya que

de esta forma, no solamente contribuyen a su propia seguridad, sino también a la de sus
compafieros.

@©
o
@
\@©
=
o
©
”n
o
@©
.
-
”n
=
o°
c
”n
e}
o
c
o
)
|_
”n
o
S
o
c
o
o
c

Colegio Oficial de Peritos e

c
)
[e]
=]
c
9]
IS
3
IS
<]
°
)
L
1%
3]
N
<
L
=
=
]
>
)
o
@
S
o

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021
VISADO 6142/2021

=
<]
S
IS
o
=
=
9]
>
2
£
1]
Q
<
£
=
<Y
o
Q
.§.
o
£
e

bl
Joa}
O
<
>
z
X
(<]
e
o
4
o
—
LL
n
=
o
a
—
o
=
=
>
I
©
o
2
=}
Q
]

17.01.30 - 82/129

Proyecto de acondicionamiento, actividad e instalaciones de pizzeria para venta a domicilio, en C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque 66/75



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

PROTECCIONES COLECTIVAS.

Todos los componentes de la instalacién, cumpliran las especificaciones del R.E.B.T.

En los locales cuya humedad relativa alcance o supera el 70%, asi como en ambientes corrosivos
se potenciaran las medidas de seguridad.

Las protecciones y aislamiento de los conductores se comprobaran periddicamente.

Las zonas de trabajo se iluminaran adecuadamente y carecerdn de objetos o herramientas que
estén en lugar no adecuado.

Los lugares donde se suelde plomo estaran ventilados.

Diariamente se comprobaran los andamios que se utilicen en los trabajos de instalacion de
bajantes, canalones, limas, etc.

PREVENCIONES EN LOS ACABADOS.
Se mantendran las zonas de trabajo limpias y ordenadas.

Se tendrd especial cuidado con los riesgos de incendio, debido por una parte a que se
emplearan para los acabados, operaciones que se realizan con aportacion de diversos focos de
ignacion, y de la utilizacion de productos combustibles, como barnices, pegamentos, pinturas,
etc. Como medida preventiva se cuidard el almacenado de estos productos, recomenddndose
acondicionar un local en planta baja.

También debido a los adhesivos utilizados se hardn necesarias las disposiciones para
garantizar una circulacion de aire fresco, prohibiéndose ademas fumar o utilizar aparatos que
generen chispa o llama, en las proximidades del punto de utilizaciéon o almacenaje de estos
productos.

Los lugares de trabajo tendran iluminacion natural, artificial o mixta apropiada. Se evitaran en
el caso de iluminacion artificial fuertes contrastes de luz y sombras para poder apreciar los
objetos en sus tres dimensiones. En la iluminacién fluorescente, el montaje sera doble; se hara
el reparto de lampara sobre las tres fases del sector; la superficie iluminada serd homogénea, y
no se alimentara con corriente que no tenga al menos cincuenta periodos por segundo. La
iluminacion artificial debera ofrecer garantias de seguridad, no viciar la atmdsfera del local, ni
presentar ningtn peligro de incendio o explosion.
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ESTUDIO BASICO DE SEGURIDAD Y SALUD

CONCLUSION.

Por lo expuesto se considera cumplimentado el objeto del presente Estudio Bésico de
Seguridad y Salud, de acuerdo con el Real Decreto 1627/1997 de 24 de octubre, por lo que

sera de aplicacion en todos sus apartados en lo que corresponda a las obras e instalaciones de
las que es objeto el presente Proyecto.

Malaga, mayo de 2021.
El Ingeniero Técnico Industrial

—— —=<_

Fdo. Francisco Javier Dominguez Fernandez.
Colegiado n° 2.347 del C.O.1.T.I. de Malaga.
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PLANOS

25. PLANOS

A-01. Situacién respecto a PGOU
A-02. Emplazamiento y colindantes afectados

A-03. Estado actual: Cotas y superficies

A-04. Estado actual: Alzados y secciones

A-05. Estado reformado: Distribucion, mobiliario, cotas y superficies
A-06. Estado reformado: Alzado y secciones

A-07. Focos emisores y receptores afectados. Aislamiento acustico
I-01. Instalacién contra incendios, evacuacion y sefializacion

[-02. Accesibilidad

1-03. Instalacion de fontaneria

[-04. Instalacion de saneamiento

1-05. Instalacion de alumbrado

[-06. Instalacion de fuerza

I-07. Esquema unifilar

I-08. Instalacion de ventilacion y climatizacion
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PLIEGO DE CONDICIONES

26. PLIEGO DE CONDICIONES
PRESCRIPCIONES GENERALES DEL PLIEGO DE CONDICIONES
Es objeto del Pliego de Condiciones facultativas que se redacta, fijar las condiciones técnicas
particulares y econdémicas de los materiales y su ejecucidon, asi como las condiciones
generales que han de regir en la realizacion de las obras e instalaciones correspondientes al
presente proyecto.
GENERALIDADES

Normativa.

La realizacion de las instalaciones se ajustara totalmente a lo establecido en los documentos
del proyecto, a la reglamentacion vigente y a las 6rdenes del director de obra.

Cualquier plano aclaratorio de detalles que completa a los recogidos en el proyecto, debera ser
aprobado por la direccion de obra.

Direccién.

La interpretacion técnica del proyecto estara a cargo del ingeniero técnico director, al cual
debera obedecer el contratista.

La direccion puede efectuar pequefias variaciones en la ejecucion del proyecto, siempre y
cuando estas no produzcan incrementos en la culminacion de la obra.

En caso de que la direccion de obra no esté de acuerdo con las caracteristicas de la ejecucion
por no cumplir esta las condiciones impuestas por este pliego, se remodelard dicha ejecucion
efectudndose correctamente.

Plazo de ejecucion.

La finalizacién de todos los trabajos necesarios para la culminacion de la instalacion debera
de producirse a los 65 dias a partir de la fecha de replanteo.

En caso de que la obra no pudiese iniciarse o tuviese que paralizarse por causa climatologica
0 por causas mayores, el contratista debera notificarlo con antelacion al director de obra para
que este proceda a la autorizacion del retraso o a la paralizacion.

Responsabilidad del contratista.
El contratista estd obligado a cumplir las ordenanzas de seguridad e higiene en el trabajo, asi
como toda legislacion vigente que pueda dictarse respecto a las técnicas y materiales de

trabajo.

El contratista estd obligado a garantizar la correcta ejecucion de la instalacion. Igualmente
debera:
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PLIEGO DE CONDICIONES

Contratar mano de obra especializada y capacitada.

Emplear materiales de primera calidad.

Aportar todos los materiales y herramientas que sean necesarios para la realizacién
del trabajo.

Si durante la ejecucion de la instalacion se produjese un incremento en el precio de la misma,
el contratista sera el unico responsable, no teniendo derecho a ningtn tipo de indemnizacion.
Cualquier tipo de accidente producido por la inexperiencia o descuido de los trabajadores
recaera bajo la responsabilidad del contratista.

Importe de la instalacién.

El precio de cada unidad sera reflejado en €l capitulo de valoraciones. En el caso de que se
produzcan alteraciones en los precios de los materiales o jornales, estas correrdn por cuenta
del contratista, no teniendo derecho a indemnizacién de ningun tipo, excepto en los casos que
establece el reglamento general de contratacion del estado.

Precios contradictorios.

Los precios de unidades y materiales de obra que no figuran entre los contratados se fijaran
contradictoriamente entre el director de la obra y el contratista o sus representantes
expresamente autorizados a estos efectos.

El contratista los presentard descompuestos. De los precios acordados se levantard acta
firmada por triplicado por el director de la obra, el propietario y el contratista o los
representantes autorizados por estos ultimos.

INICIACION Y PROGRAMACION DE LAS OBRAS

Dentro de los ocho dias siguientes a la formalizacion del contrato, se procedera a la
comprobacion del replanteo, extendiéndose la correspondiente acta del resultado, que debera
ser firmado por el contratista y este no tendra derecho a indemnizaciones por perdidas, averias
0 perjuicios ocasionados en las obras.

El contratista debera someter a la aprobacion del director de las instalaciones, antes del
comienzo de las mismas, un programa de trabajo con especificacion de las distintas unidades
de las instalaciones compatibles con el plazo total de ejecucion.

El contratista presentara asi mismo, una relacion completa de los servicios y maquinaria que
se compromete a utilizar en cada una de las etapas del plan.

Los medios propuestos quedardn adscritos a la instalacion sin que, en ningun caso, el
contratista pueda retirarlas sin autorizacion de la direccion.

El plazo de ejecucion de las instalaciones comenzara a contarse desde el dia siguiente a la
fecha en que se haya suscrito el acta de replanteo.
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ENSAYOS Y RECONOCIMIENTOS EN LA EJECUCION DE LAS INSTALACIONES

Los ensayos y reconocimientos mas o menos minuciosos, verificados durante la ejecucion de
los trabajos no tienen otro caracter que el de simples antecedentes para la recepcion. Por
consiguiente, la admision de materiales o de piezas, en cualquier forma que se realice, antes
de la recepcion definitiva, no acentiian las obligaciones de subsanar o reponer que el
contratista contrae, si las obras o las instalaciones parcial o totalmente, en el acto de
reconocimiento final y pruebas de recepcion.

FACILIDADES PARA LA INSPECCION

El contratista proporciona al ingeniero técnico director de la instalacion y a sus delegados
subalternos, toda clase de facilidades y medios para la comprobacion de los replanteos, asi
como para la inspeccion de la mano de obra en todos los trabajos, con objeto de comprobar el
cumplimiento de las condiciones establecidas en este pliego, permitiendo el acceso e
inspeccion a cualquier parte de la instalacion.

PRECAUCIONES PARA LA SEGURIDAD DEL PERSONAL

Sera obligacion del contratista, adoptar las precauciones y medidas necesarias para garantizar
la seguridad del personal que trabaje en la instalacion y personas que pudieran pasar por sus
proximidades. Se adoptara en especial las siguientes precauciones:

- Los sitios de paso frecuente, en que por el desnivel existiese peligro de caidas, se
dispondran barandillas de proteccion.

- Los obreros deberan ir provistos de guantes o botas de goma. Se prestard especial
cuidado en que todas las instalaciones eléctricas, lineas de conduccion, etc..., cumplan las
prescripciones reglamentarias por el ministerio de industria y energia y particularmente a las
referentes puesta a tierra y protecciones diferenciales.

- En general, el contratista viene obligado por su cuenta y riesgo, a cumplir cuantas
disposiciones legales estén vigentes en materia de seguridad e higiene en el trabajo, no
obstante el ingeniero técnico director de obra podra ordenar las medidas complementarias que
considere oportunas para garantizar la seguridad en el trabajo, siendo todos los gastos que ello
ocasione de cuenta del contratista, quien por otra parte sera responsable durante la ejecucion
de las obras, de todos los dafios y perjuicios directos o indirectos que se puedan ocasionar a
cualquier persona, propiedad, servicio publico o privado, como consecuencia de los actos,
omisiones o negligencias del personal a su cargo, de diferencias en los medios auxiliares,
accesos, entubaciones, o de una deficiente organizacion de las instalaciones por cuenta del
contratista.

LEGISLACION LABORAL

Sera obligacion del contratista el cumplimiento de la legislacion laboral vigente, siendo por
cuenta de este todos los gastos y responsabilidades que ello origine.
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PLIEGO DE CONDICIONES

CONTRADICCIONES Y OMISIONES DEL PROYECTO

Lo mencionado en el pliego de condiciones y omitido en los planos o viceversa, habra de ser
ejecutado como si estuviese expuesto en ambos, prevalecera lo prescrito en el pliego de
condiciones.

Las omisiones en planos y pliego de condiciones o las descripciones erréneas de los detalles
de las instalaciones que sean manifiestamente indispensables para llevar a cabo lo expuesto en
los planos y pliegos de condiciones o que por su uso y costumbre debieran ser realizados, no
solo eximen al contratista de la obligacion de ejecutar esto detalles de instalacion, omitidos o
erroneamente descritos, sino que, por el contrario, deberan ser ejecutados como si hubieran
sido completa y correctamente especificados, sin que por ello tenga derecho a abono alguno.

CERTIFICACIONES

Mensualmente la administracion extenderd las certificaciones de obra ejecutada, aplicando a
las mediciones los precios unitarios afectados de la baja resultante del concurso o subasta. Si
el contratista hubiese recibido abonos a cuenta de la maquinaria, o acopios, seran descontados
en las certificaciones la parte proporcional correspondiente.

PLAZO DE GARANTIA

El plazo de garantia serd de un afio contado a partir de la recepcion provisional.

RECEPCION PROVISIONAL

Terminada la instalacion, tendra lugar dentro del mes siguiente a su terminacion, la recepcion
provisional de las mismas.

Si se encuentran las instalaciones en buen estado y ejecutadas con arreglo a las condiciones
del proyecto, se daran por recibidas provisionalmente, detallando las que son objeto de
recepcion provisional y haciendo constar que los efectos de esta no son otros que el de iniciar
el comienzo del plazo de garantia, que sera de un afio.

La recepcion provisional no releva al contratista de su obligacién de conservacion y guarderia
de las instalaciones, que debera seguir realizando hasta la recepcion definitiva.

LIQUIDACION

Recibida provisionalmente la totalidad de las instalaciones, se procedera seguidamente a su
medicidn definitiva, con asistencia del contratista o de un representante del mismo, nombrado
por ¢l o de oficio si después de citado en forma legal no compareciera, formalizandose por el
ingeniero técnico.

En el plazo de seis meses contados a partir de la recepcion provisional de las instalaciones, la
cual se dard a conocer al contratista, quien manifestara su conformidad o reparos en el plazo
de un mes desde que fuera notificado.
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PLIEGO DE CONDICIONES

RECEPCION DEFINITIVA

Dentro del mes siguiente al cumplimiento del plazo de garantia, se procedera a la recepcion
definitiva de las instalaciones.

Si las instalaciones se encuentran en las condiciones debidas, se recibiran con caracter
definitivo y quedara el contratista relevado de toda responsabilidad, salvo aquellas en que
haya podido incurrir con arreglo a lo dispuesto en el cddigo civil y en €l articulo 56 de la ley
de contratos del estado.

La liquidacion definitiva de las instalaciones, se llevard a cabo en la forma prevista en ¢l
articulo 176 del reglamento general de contratacion.

Malaga, mayo de 2021.
El Ingeniero Técnico Industrial

~— — &" -”

Fdo. Francisco Javier Dominguez Fernandez.
Colegiado n° 2.347 del C.O.1.T.I. de Malaga.
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27. MEDICIONES Y PRESUPUESTO
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad Precio Importe
CAPITULO 01 DEMOLICIONES
01.01 M2 DEMOL. TABIQUE DE LADRILLO HUECO HASTA 15 CM. ESPES.
Demolicién, por medios manuales, de tabiqueria de ladrillo , hasta un
espesor total de 15 cm., retirada de escombros a pie de carga, me-
dios auxiliares de obra y p.p. de costes indirectos, segun NTE/ADD-9.
20,44 10,28 210,12
01.06 UD DESMONTAJE DE PUERTAS DE PASO
Desmontaje de carpinterias de madera de puertas de paso, hoja sen-
cilla completa, p.p. auxiliares, con desescombro a pié de carga.
1,00 7,96 7,96
01.13 M2 LEVANT. DE RECRECIDO
Picado y demolicion de actual recrecido bajo soleria de 15 cm, p.p. m.
auxiliares, con desescombro de material a pié de carga.
5,00 9,52 47,60
01.15 M2 LEVANT. CARP. METALICA, I/VIDRIO
Levantado, por medios manuales, de aluminio, PVC o similares, i/reti-
rada previa del acristalamiento existente, apilado de materiales apro-
vechables en el lugar de acopio, retirada de escombros a pie de carga
yp.p. de costes indirectos.
1,92 17,50 33,60
01.20 M3 CARGA ESCOMBR. MAN. S/ICONTENED.
Carga de escombros, por medios manuales, sobre contenedor, dum-
per o camion, i’lhumedecido yp.p. de costes indirectos.
5,00 11,93 59,65
01.21 UD CAMBIO CONTENEDOR DE 5 M3.
Cambio de contenedor de 5 m3. de capacidad, colocado en obra a pie
de carga, i/servicio de entrega, alquiler, tasas por ocupacién de via pu-
blica yp.p. de costes indirectos, incluidos los medios auxiliares de se-
falizacion.
1,00 79,56 79,56
01.22 M3 CANON VERT./M3 ESCOMB. = 3,58 €
Canon de vertido de escombros en vertedero con un precio de 3,58
€/m3.yp.p. de costes indirectos.
5,00 2,19 10,95
TOTAL CAPITULO 01 DEMOLICIONES 449,44
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad

Precio

Importe

02.01.02

02.01.08

02.01.13

02.01.14

02.01.16

02.01.18

02.01.19

02.01.20

CAPITULO 02 ALBANILERIA, PLADUR Y REVESTIMIENTOS

SUBCAPITULO 02.01 ALBANILERIA

M2 TABIQUEA 1/2 PIE (E=12 CM) CON LADR.H. D.

Levante murete, a medio pié, mediante I. h. d. de 9cm., en formacion
de barra recibido con mortero de cemento 1I-Z/35A y arena de rio 1/6,
i/p.p. de replanteo, roturas, humedecido de las piezas, limpieza y me-
dios auxiliares, sSINTE-PTL y NBE-FL-90.

M2 CAPA NIVELACION, 4CM, MORT. 1/8, PARA RECIBIR SOLADOS
CERAMICOS

Capa de limpieza y nivelacién con mortero de cemento CEM II/A-P 32,5
R yarena de rio 1/8 (M-20) de 4 cm. de espesor, maestreado, dejando
preparado para recibir solados ceramicos tomados con cemento cola,
medido en superficie realmente ejecutada.

ML FORMACION DE PELDARNO

Formacion de peldafio de tablero ceramico de rasillon 40x20x7, con
capa de compresion de mortero de cemento y mallazo de reparto.

UD FORMACION DE CONEXION A BAJANTES

Formacion de conexion de tuberias de saneamiento, a red de evacua-
cion existente, para nuevos aparatos, con picado de area de entron-
que, impermeabilizaciéon de zona (tela asféltica) y carga con mortero
sin retraccion, todo ello totalmente rematado una vez colocado el en-
tronque de pvc.

UD APERTURA DE HUECOS PARA PASO DE CONDUCTOS

Apertura de huecos para paso de conductos y canalizaciones de dife-
rentes gremios, mano de obra, carga y descarga de materiales, rema-
tes generales, eftc..

UD RECIBIDO, APLOM. Y NIVEL. DE MARCOS DE INTERIOR

Colocacién,aplomado, nivelado y recibido, de premarcos de pino,su-
ministrado por gremio tercero, estandar y espesor variable 7/9/14cm,
recibido con mortero de cemento y conexionamiento a tabiqueria de fa-
brica por medio de clavos acerados "a 0ido", totalmente instalada.

UD RECIBIDO, APLOM. Y NIVEL. DE MARCOS DE FACHADA

Colocacion, aplomado, nivelado y recibido, de pieza premarco de pi-
no, suministrado por gremio de carpinteria, espesor variable
7/9/14cm, clavado a trasdosado cartén yeso, totalmente instalado.

UD RECIBIDO, APLOM. Y NIVEL. DE PUERTA METALICA

Colocacién,aplomado, nivelado y recibido, de puerta metalica, sumi-
nistrado por gremio tercero, recibido con mortero de cemento y cone-
xionamiento a tabiqueria de fabrica, totalmente instalada.

9,72

40,76

1,20

3,00

1,00

3,00

2,00

1,00

17,50

8,75

19,89

107,40

238,68

11,93

99,45

19,89

170,10

356,65

23,87

322,20

238,68

35,79

198,90

19,89
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad Precio

Importe

02.01.21

02.01.22

02.01.29

02.01.30

02.01.31

02.02.03

02.02.05

02.02.08

UD RECIBIDO, APLOM. Y NIVEL. DE REJAS METALICAS/TRAMEX
P/VENT.

Colocacién,aplomado, nivelado y recibido, de rejas metalicas o tra-
mex, suministrado por gremio tercero, recibido con mortero de cemen-
to y conexionamiento a tabiqueria de fabrica, totalmente instalada.

UD RECIBIDO, APLOM. Y NIVEL. LLANTAS PARA APOYOS ENCIMERA
DE BARRA

Aplomado, nivelado yrecibido de llantas metalicas, en forma de borri-
guetas, previamente suministradas, para sujecién de encimera de ba-
rra.

UD LIMPIEZA PERIODICA DURANTE LA EJECUCION DE LA OBRA

Ayuda de Albaiiileria, en mano de obra, para limpieza general de obra,
con recogida y acarreo de materiales.

UD LIMPIEZA FINAL DE OBRA

UD CAMBIO CONTENEDOR DE5 M3.

Cambio de contenedor de 5 m3. de capacidad, colocado en obra a pie
de carga, i/servicio de entrega, alquiler, tasas por ocupacién de via pu-
blica yp.p. de costes indirectos, incluidos los medios auxiliares de se-
falizacién.

2,00 17,39

3,00 14,32

1,00 275,40

1,00 397,79

3,00 79,56

TOTAL SUBCAPITULO 02.01 ALBANILERIA...........

SUBCAPITULO 02.02 PLADUR

M2 TRAS. AUTOPORTANTE CARTON-YESO 13/46

Trasdosado autoportante , mediante estructura metalica de acero 46
mm y placa de cartdn-yeso, estandar de 13 mm., atornillado a base,
incluso p.p. de replanteo auxiliar, paso de instalaciones, ajustes, lim-
pieza, nivelacion y tratamiento de juntas, terminado y listo para revesti-
miento, SINTE-PTP-9.

M2 TABIQUE AUTOPORTANTE CARTON-YESO 13/46/13-400

Tabique sencillo autoportante formado por montantes separados 600
mm. ycanales de perfiles de chapa de acero galvanizado de 46 mm.,
atornillado por cada cara una placa de 15 mm. de espesor con un an-
cho total de 76 mm., sin aislamiento. I/p.p. de tratamiento de huecos,
paso de instalaciones, tornilleria, pastas de agarre y juntas, cintas pa-
ra juntas, anclajes para suelo y techo, limpieza y medios auxiliares.
Totalmente terminado y listo para imprimar y pintar o decorar. Segun
NTE-PTP, UNE 102040 IN y ATEDY. Medido deduciendo los huecos
de superficie mayor de 2 m2.

UD PREMARCO DE MADERA DE PINO

Suministro premarco de pino medidas starndard y segun grosor tab-
giue para colocar por el gremio de albafileria.

84,48 12,19

57,00 11,85

3,00 15,91

TOTAL SUBCAPITULO 02.02 PLADUR..........cc.......

34,78

42,96

275,40

397,79

238,68

2.355,69

1.029,81

675,45

47,73

1.752,99
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad Precio

Importe

02.03.01

02.03.04

02.03.06

02.03.07

02.03.09

02.03.10

02.03.13

SUBCAPITULO 02.03 SOLADO Y REVESTIMIENTOS

M2 ENFOSC. MAESTREADO S/FRATASAR PARA ALICATAR MORT.CP
1/6 (M-40)

Enfoscado maestreado sin fratasar (o talochar), para colocacién de

alicatados con mortero de cemento CEM II/A-P 32,5 R y arena de can-

tera 1/6 (M-40) en paramentos verticales de 15 mm. de espesor, i/re-

gleado, sacado de aristas yrincones con maestras cada 3 m. y anda-

miaje, SINTE-RPE-5, medido deduciendo huecos.

M2 COLOC.ALICAT.AZUL. PERONDA 20x20cm BLANCO BRILLO,
A.PRIV.

Colocacion de Alicatado, mediante azulejo blanco brillo de Peronda,
de 20x20 cm. en &reas de Vestuarios, Lavado, Amacen..., recibido con
Adhesivo Cemento Cola y/o pasta mulltiuso, p.proporcional de piezas
romas, ingletes, y piezas especiales, con rejunteado y limpieza, total-
mente rematado segin NTE/RPA-4. Medido deduciendo huecos

ML COLOC.MEDIA CANA SANITARIA 20x5¢cm BLANCO BRILLO,
A.PRIV.

Colocacion de media cafia sanitaria blanco brillo de 20x5 cm. en ére-
as de Vestuarios, Cuarto de Basuras, recibido con Adhesivo Cemento
Cola ylo pasta mulltiuso, p.proporcional de piezas romas, ingletes, y
piezas especiales, con rejunteado ylimpieza, totalmente rematado se-
gun NTE/RPA-4. Medido sin deducion de huecos

UD SUMINISTRO MEDIA CANA SANITARIA 20x5¢cm BLANCO BRILLO,
A.PRIV.

M2 COLOC.ZOC. PERONDA MUMBLE OSCURO 15,7x91cm

Colocacion de Alicatado en zocalo mediante azulejo modelo Peronda
Mumble Oscuro de 15,7x91 cm. colocado a 1/3 en areas de Aseos, re-
cibido con Adhesivo Cemento Cola y/o pasta mulltiuso, p.proporcional
de piezas romas, ingletes, y piezas especiales, con rejunteado y lim-
pieza, totalmente rematado segin NTE/RPA-4. Medido deduciendo
huecos

M2 COLOC.ZOC. PERONDA TRAFHC-G/31 GRIS 30,7x61,5¢cm,
FACHADA.

Colocacion de Alicatado en zocalo mediante azulejo porcelanico PE-
RONDA DVOMO TRAFFIC-G/31 GRIS 30,7x61.5cm colocado a media
pieza en areas de Fachada, recibido con Adhesivo Cemento Cola y/o
pasta mulltiuso, p.proporcional de piezas romas, ingletes, y piezas es-
peciales, con rejunteado y limpieza, totalmente rematado segln
NTE/RPA-4. Medido deduciendo huecos

M2 COLOC.SOL. ANTIDES. PERONDA MUMBLE OSCURO 15,7x91cm

Colocacion de solado en area de acceso publico a local, aseos publi-
cos, redibidor aseos y barra, realizado mediante piezas de gres, en
piezas de 15,7X91cm, modelo: Peronda Mumble Oscuro, colocado a
1/3 y recibido con Adhesivo Cemento Cola y/o pasta mulltiuso, p.pro-
porcional de piezas romas, ingletes, y piezas especiales, con rejuntea-
do y limpieza, totalmente rematado segin NTE/RPA-4. Medido dedu-
ciendo huecos

9,72 11,14

34,28 11,02

58,90 5,17

330,00 0,54

5,70 13,46

16,32 27,85

515 13,46

108,28

377,77

304,51

178,20

76,72

45451

69,32
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad Precio Importe
02.03.14 M2 COLOC.SOL. ANTIDES. PERONDA TRAFFIC-G/A/46 GRIS
46x46¢cm, A.PRIV.
Colocacioén de solado, mediante piezas de gres , ref: PERONDA DVO-
MO TRAFFIC-G/A/46 GRIS ANTIDESLIZANTE de 46x46 cm, colocado
en Areas Privadas, recibido con adhesivo Cemento cola, incluso
p.proporcional de piezas romas, ingletes, y piezas especiales, rejunte-
ado s/V-B/20, ylimpieza, totalmente rematado segiin NTE/RPA-4.
27,13 13,46 365,17 2
o
02.03.15 ML COLOC.RODAPIE PERONDA MUMBLE OSCURO 90x7,85cm, EN S
A.PUBLICO L g
Colocacion de rodapie, mediante piezas de gres de 90x7,85 cm, colo- § § &
cado en Areas Publico, recibido con adhesivo Cemento cola, incluso g »§ é
p.proporcional de piezas romas, ingletes, y piezas especiales, rejunte- ELZE
ado s/V-B/20, ylimpieza, totalmente rematado segiin NTE/RPA-4. é g %
gy
1,95 5,96 11,62 8 EL
8 2=
02.03.20 M2 SUMINISTRO DE AZULEJO 20X20 CM BLANCO BRILLO % g Z
[ 0
> s
=]
40,00 517 206,80 % s g
. azo0
TOTAL SUBCAPITULO 02.03 SOLADOY.....cceeueee. 2.152,90
TOTAL CAPITULO 02 ALBANILERIA, PLADURY. 6.261,58
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad

Precio

Importe

CAPITULO 03 INSTALACIONES

SUBCAPITULO 03.01 FONTANERIA Y SANEAMIENTO

APARTADO 03.01.01 FONTANERIA
03.01.01.01 UD INSTALACION PROVISIONAL DE OBRA

Actuacion para alimentacion de provisional de obra, instalcion de man-

guerayllave de corte o toma de agua.

1,00

03.01.01.02 UD TOMA AGUA DE OBRA I/ LLAVE DE CORTE

Conjunto Instalacion provisional de obra, suministro y colocacion de
llave de corte por compuerta, de 3/4' (20 mm.) de diametro, de latén
fundido, colocada mediante union roscada o soldada, incluso p.p. de
pequefio material, Medida la unidad instalada.

1,00
03.01.01.03 UD LLAVES DE CORTE

Formacion de Cuadro Centralizado, de instalaciéon general de llaves
de suministro de agua sanitaria, para llaves de corte de las diferentes
zonificaciones de cuartos humedos, colocada en area a definir en
obra.

2,00
03.01.01.04 UD PUNTO DE RED DE AGUA FRIA

Punto de toma de red de agua fria, mediante tuberia de polietileno,
Wirsbo-PEX, en diversos didametros, enfundada, incluso apertura de
rozas, sujecciones de las mismas, p.p.de pequefio material, cortes y
soldaduras con maquinaria especial, con las secciones necesarias
en cada caso.

6,00

03.01.01.05 UD PUNTO DE RED DE AGUA CALIENTE

Punto de toma de red de agua caliente, mediante tuberia de polietile-
no, Wirsbo-PEX, en diversos didmetros, enfundada, incluso apertura
de rozas, sujecciones de las mismas, p.p.de pequefio material, cortes
ysoldaduras con maquinaria especial, con las secciones necesarias
en cada caso.

4,00

TOTAL APARTADO 03.01.01 FONTANERIA...........cceeen.

91,80

47,74

51,72

51,72

91,80

47,74

103,44

310,32

206,88

760,18
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad

Precio

Importe

03.01.02.02

03.01.02.03

03.01.03.02

03.01.03.04

03.01.03.07

03.01.03.08

03.01.03.11

03.01.04.01

APARTADO 03.01.02 SANEAMIENTO
UD PUNTO DE DESAGUE DE RED DE EVAC Y SANEAMIENTO

Punto de Red horizontal de evacuaciéon y saneamiento a base de tube-
ria de PVC. de diversos diametros, con las secciones necesarias en
cada caso, incluso apertura de rozas, sujeciones de la mismas, p.p.
de pequefio material cortes y soldaduras. Medida la unidad ejecutada.

UD RED DE SANEAMIENTO GENERAL DESDE SERVICIOS HASTA
COLEC. COLGADA

Colector General para Redes de evacuacion y saneamiento horizontal,
colgada y/o sobre lecho hormigén, realizado mediante tuberia de PVC.
de 90 mm.y 110 mm. de diametro, incluso apertura de rozas, sujecio-
nes de la mismas, conexién a arquetas y regristros, con p.p. de pe-
guefio material, cortes y soldaduras. Medida la unidad ejecutada.

TOTAL APARTADO 03.01.02 SANEAMIENTO
APARTADO 03.01.03 EQUIPOS, APARATOS, SANITARIOS Y GRIFERIA

UD INODORO VICTORIA ROCA

Suministro y colocacion de Inodoro de porcelana vitrificada blanco, de
tanque bajo, serie normal, mod: Victoria, Calidad Roca, colocado me-
diante tacos y tornillos al solado, incluso sellado con silicona, y com-
puesto por: taza, tanque bajo con tapa, mecanismos y asiento con ta-
pa lacados, con bisagras de acero, instalado, incluso con llave de es-
cuadra de 1/2" cromada y latiguillo flexible de 20 cm. y de 1/2", en fun-
cionamiento.

UD LAVABO MURAL DE56 CM

Lavabo de porcelana vitrificada en blanco, de 56x48 cm. mod:Victoria,
Calidad Roca, con pedestal y anclajes a la pared, incluso valwla de
desagie de 32 mm., llaves de escuadra de 1/2" cromadas, y latiguillos
flexibles de 20 cm. yde 1/2" instalado y en funcionamiento.

UD ACUMULADOR ELECTRICO 80 L

Instalacion de acumulador eléctrico de 80 I. de capacidad en area de
cocina, mod: EDESSA o similar, con resistencia eléctrica y valwla de
seguridad, incluso llaves de corte, pequefio material, y sujeciones del
mismo. Medida la unidad ejecutada.

UD PLATO DE DUCHA ROCA 70X70 CM

Suministro y colocacion de plato de ducha de 70x70 cm, de la serie
Easy, de la casa ROCA, en blanco, incluso griferia ROCA, codo de en-
lace de 1/2", codo de desagie y p.p. De material necesario para su co-
rrecta instalacion.

UD BARRA DEAPOYO ABATIBLE

Barra de apoyo al suelo abatible para lavabos, bidets, inodoros, etc...
Modelo Prestobar 175 o similar. Fabricada en aluminio recubierto de
nylon Ref.89170: dimensiones 800 mm. Base de apoyo a la pared de
250x120 mm.

9,00

1,00

3,00

3,00

1,00

1,00

2,00

35,80

266,53

97,07

107,40

159,12

131,27

99,45

TOTAL APARTADO 03.01.03 EQUIPOS, APARATOS,

FONTANERIA

322,20

266,53

588,73
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad Precio

Importe

03.01.04.02

03.01.04.03

03.02.01

03.02.02

03.02.03

03.02.09

SANEAMIENTO

EQUIPOS, APARATOS, SANITARIOS Y GRIFERIA

1,00 760,18

1,00 588,73

1,00 1.102,70

TOTAL SUBCAPITULO 03.01 FONTANERIA Y.........
SUBCAPITULO 03.02 PROTECCION CONTRAINCENDIOS

UD EXTINTOR POLVO ABC 6 kg.PR.INC 34A/183B

Suministro e instalacion de EXTINTOR de POLVO ABC con eficacia
34A-183B para extincién de fuego de materias solidas, liquidas, pro-
ductos gaseosos e incendios de equipos eléctricos, de 6 Kg. de agen-
te extintor con soporte, mandmetro y boquilla con difusor segin norma
UNE-23110, totalmente instalado segliin CTE/DB-SI 4. Certificado por
AENOR. Limpieza de la unidad, con p.p. de medios auxiliares y costes
indirectos. Medida la unidad totalmente ejecuta en obra.

UD EXTINTOR CO2 6 kg.

Suministro e intalacion de EXTINTOR de POLVO CO2 instaldo junto a
los cuadors eléctricos para extincion de fuego de materias sélidas, li-
guidas, productos gaseosos e incendios de equipos eléctricos, de 6
Kg. de agente extintor con soporte, manémetro y boqu

UD EXTINCION AUTOMATICA DE CAMPANA

Suministro e instalacién de extincion automatica de campana con bo-
quillas i/p.proporcional de cajas de conexiones.

UD SENALIZACION FOTOLUMINISCENTE 210x297mm

Suministro e instalacién de SENALIZACION de equipos contra incen-
dios o advertencia y preligro, no fotoluminiscente, en aluminio de 0,5
mm, de dimensiones 210 x297 mm.

Incluso transporte, parte proporcional de accesorios. Medida la unidad
totalmente ejecuta en obra.

1,00 23,87

1,00 51,72

1,00 795,59

8,00 7,61

TOTAL SUBCAPITULO 03.02 PROTECCION............

760,18

588,73

1.102,70

2.451,61

23,87

51,72

795,59

60,88

932,06

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad

Precio

Importe

03.03.16

03.04.01.01

03.04.01.02

03.04.01.03

03.04.02.05

03.04.02.06

03.04.02.07

SUBCAPITULO 03.03 GAS

UD INSTALACION DE GAS PROPANO

Instalacion de gas propano desde armario de gas de fachada hasta
horno de pizzas con tuberia envainada por falso techo, conexiones a
horno y bateria de conexion. No incluidas las bombonas

TOTAL SUBCAPITULO 03.03 GAS

SUBCAPITULO 03.04 ELECTRICIDAD Y DATOS
APARTADO 03.04.01 CUADROS

UD CUADRO E INSTALACION PROVISIONAL DE OBRA

Suministro y colocacion de iluminacion y cuadro provisional de obra, s/
REBT.

- 1,00ud. Diferencial de 4x40A30mA.

- 3,00uds. Automaticos Generales de Fuerza y Alumbrado de 4x32A.

- 4,00uds. Automaticos para Alumbrado de 2x10A.

- 6 Tomas enchufe Schuko de carril de 16A.
- 8 Puntos de luz con maguera, portalamparas y lamparas

PA CUADRO GENERAL PROTECCION PARA FUERZA Y ALUMBRADO

Cuadro General de mando y proteccion para fuerza y alumbrado, capaz
de alojar los mecanismos necesarios, incluso p.p. de linea de cone-
xion, mod: merlin Guerin o Schneider de 294 mddulos.

PA CUADRO DE ENCENDIDOS

CUADRO DE ENCENDIDO COMPUESTO DE HASTA 16 INTERRUP-
TORES ESTRECHOS

TOTAL APARTADO 03.04.01 CUADROS

APARTADO 03.04.02 ACOMETIDAY CIRCUITOS

UD CIRCUITO GENERAL TIERRA C/PICA GRAPA ,ARQUETA, CABLE
DE 16 MM2

Circuito general de tierra, realizado mediante tubo de 32 mm, cablea-
do con las secciones necesarias en cada caso, s/d, 10-6-4-2,5y 1,5
mm2, incluso pequefio material y conexionado, p.p de arqueta y/o co-
nexionado a la existente en C.C.

UD LINEA GRAL. FUERZA, TOMAS CORRIENTE, TUBO 32MM./CABLE
6 MM2

Suministro e instalacion de linea general de alumbrado, para tomas
de corriente, realizada mediante tubo de 32mm y cableado de 6mm?2,
i/p.proporcional de cajas de conexiones y apertura de rozas, dejando
preparado para recibir.

UD LINEA GRAL. ALUMBRADO, TUBO 32/CABLE 4 MM2

Suministro e instalacion de linea general de Alumbrado, realizada me-
diante tubo de 32mm y cableado de 4mm2, i/p.proporcional de cajas
de conexiones y apertura de rozas, dejando preparado para recibir.

1,00

1,00

1,00

2,00

2,00

994,49

127,29

1.190,93

87,52

35,00

23,87

994,49

994,49

127,29

1.190,93

91,80

1.410,02

87,52

70,00

47,74
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad

Precio

Importe

03.04.02.08

03.04.02.09

03.04.02.10

03.04.02.12

03.04.02.16

03.04.02.21

UD CIRCUITOS CABLE 3X2,5 MM2 /TUBO 25

Suministro e instalacion de linea individual de alimentacién a motores
de equipos extractores varios, realizada mediante tubo de 25mm y ca-
bleado de 2,5mm2, i/p.proporcional de cajas de conexiones y apertura
de rozas, dejando preparado para recibir.

UD CIRCUITOS CABLE 3X4 MM2 / TUBO 32

Suministro e instalacion de linea individual, para lavavajillas, realizada
mediante tubo de 25mm y cableado de 3x4mm2, i/p.proporcional de
cajas de conexiones y apertura de rozas, dejando preparado para reci-
bir.

UD CIRCUITOS CABLE5X2,5 MM2 /TUBO 32

Suministro e instalacion de linea individual, para horno, realizado me-
diante tubo de 32mm y cableado de 5x2,5mm?2, i/p.proporcional de ca-
jas de conexiones y apertura de rozas, dejando preparado para recibir.

UD CIRCUITOS CABLE5X6 MM2/TUBO 32

Suministro e instalacion de linea individual, para horno, realizado me-
diante tubo de 32mm y cableado de 5x6mm2, i/p.proporcional de cajas
de conexiones y apertura de rozas, dejando preparado para recibir.

UD LINEA EXTERIOR CABLEADO ANTIHUMEDAD ILUMINACION
ROTULO Y FOCOS

Suministro e instalacion de linea exterior, antihumedad, para ilumina-
cion retroiluminada de fachada, realizado mediante cableado de
4mm2, con diferencial de 2x25A 30mA, automatico de 2x16A y contac-
tor, con maniobra desde cuadro.

UD PUNTO PARA TERMOSTATO CON SIETE HILOS PARA MANIOBRA

Punto de Ide termostato, realizado con tubo PVC corrugado, de 25m2,
y conductor rigido de 7hilos, incluyendo caja de registro, caja de meca-
nismo universal.

15,00

1,00

2,00

1,00

1,00

1,00

TOTAL APARTADO 03.04.02 ACOMETIDAY

23,07

44,18

27,85

107,40

25,46

30,23

346,05

44,18

55,70

107,40

25,46

30,23

814,28
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad

Precio

Importe

03.04.03.01

03.04.03.06

03.04.03.07

03.04.03.08

03.04.03.09

03.04.03.10

APARTADO 03.04.03 MECANISMOS
UD ENCHUFE 16A

Suministro e instalacion, de base de enchufe, Schucko, con puesta a
tierra, de 16Amp., instalado con cable de cobre, Cu 2,5mm2 seccién
nominal, empotrado y aislado bajo tubo de pwvc flexible, de 25mm?2,
i/p.proporcional de mecanismo Simon, cajas de derivacion y conexio-
nes.

UD PUESTO DE TRABAJO (3 ELEMENTOS) SIMON 82

Suministro e instalacion de puesto de trabajo Simon serie 82 0 equi-
valente aprobado por la Direccién Facultativa, formado por una base
de enchufe color blanco, una bases de enchufe color rojo, con toma de
tierra lateral, sistema schuko 10/16 Ay un conector RJ-45 CAT5E UTP,
incluyendo cajas de mecanismo universal con tornillos, placas, piezas
intermedias y marco embellecedor; y suministro e instalacion de p.p.
de circuito eléctrico monofasico realizado con tres conductores unipo-
lares de cobre con aislamiento 07Z1-K 750V de seccién 2,5 mm2
(1x2,5+1x2,5+TT2,5 mm2) seguln instalacién disefiada en planos. La
fase, neutro y conductor de proteccion debidamente identificados (ma-
rrén, azul claro y bicolor amarillo-verde, respectivamente). En ejecucion
empotrada, montaje bajo tubo protector corrugado para canalizaciones
empotradas de PVC (no propagador de la llama) REFORPLAST, de 20
mm de didmetro, segiin UNE-EN 50.086, UNE-EN 61.386 y UNE-EN
60.423; y suministro e instalacion de cableado horizontal de par tren-
zado, formada por cable UTP de 4 pares, categoria 5e, en montaje ba-
jo tubo corrugado de PVC REFORPLAST de 20 mm de didmetro, insta-
lado, montaje y conexionado.

Incluso transporte, montaje, conexionado, parte proporcional de acce-
sorios, cajas de registro y derivacion, regletas de conexion, tapones,
separadores, manguitos, soportes, pequefio material auxiliar, ayudas
de albafiileria, pruebas y puesta en funcionamiento. Todo ello segin
normativa vigente. Medida la unidad totalmente ejecutada en obra.

UD TOMA TELEFONO

Suministro e instalacion de toma de teléfono, realizada mediante tubo
de 25mm y caja de mecanismo, calidad Simon serie 27 o similar,
con p.p de conexiones y apertura de rozas, dejando preparado para re-
cibir.

UD TOMATV

Suministro e instalacién de toma de televisién, compuesta por caja y
mecanismo, calidad Simon serie 27 o similar, con p.p de caja de de-
rivacién, conexiones y apertura de rozas, dejando preparado para reci-
bir.

UD PUNTO DE LUZ ENCENDIDO DESDE EL CUADRO, CABLE 1,5 MM2

Suministro e instalacion de punto de luz sencillo, con encendido des-
de cuadro, realizado mediante tubo de pvc corrugado, D=20/gp5 y con-
ductor flexible de cobre, Cu 1,5mm2, y aislamiento W750V, i/caja de
resgitro.

UD PUNTO DE LUZ CON PULSALUZ

Suministro e instalacion, de encencido de punto Iuz con pullsa luz,
realizado de PVC corrugado, D=2020/gp5 y conductor flexible de
1,5mm2 de Cu con aislamiento W750V., i/ caja de registro, mecanis-
mo universal y mecanismos, con Detector de presencia y contactor.

21,00

6,00

1,00

1,00

10,00

2,00

19,49

87,52

34,21

47,74

10,34

28,64

409,29

525,12

34,21

47,74

103,40

57,28
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad Precio Importe
03.04.03.12 UD PUNTO DE LUZ CONMUTADO I/ MECANISMO
Punto de luz conmutado, realizado con tubo PVC corrugado de
D=20/gp5 y conductor flexible de 1,5 mm2 de Cu., yaislamiento W 750
V, incluyendo caja de registro, caja de mecanismo universal y meca-
nismos simon serie 27 o similar
1,00 22,67 22,67
03.04.03.13 UD PUNTO DE LUZ SENCILLO I/ MECANISMO
Punto de luz sencillo, realizado con tubo PVC corrugado de D=20/gp5
y conductor flexible de 1,5 mm2 de Cu., y aislamiento W 750 V, inclu-
yendo caja de registro, caja de mecanismo universal y mecanismos
simon serie 27 o similar
11,00 17,50 192,50
TOTAL APARTADO 03.04.03 MECANISMOS................... 1.392,21
APARTADO 03.04.04 ILUMINACION
03.04.04.01 UD CONEXION APARATOS ILUMINACION
Replanteo, apertura de huecos, calzado, nivelado, montaje y conexio-
nado de equipos de iluminacion, i/jpequefio material y medios aunxili-
res.
29,00 6,37 184,73
03.04.04.02 UD SUMINISTRO DE EMPOTRABLE SMOOTH BLANCO
Suministro de empotrable Smooth blanco con bombila de leds en zo-
na de aseos, vestuaios etc
6,00 19,89 119,34
03.04.04.03 UD SUMINISTRO DE EMPOTRABLE CARDAN
Suministro de empotrable Cardan con bombila de leds en zona de
publico
3,00 42,17 126,51
03.04.04.05 UD SUMINISTRO DE MINILED VITRINA JUGUETES
1,00 39,78 39,78
03.04.04.06 UD SUMINISTRO DE PROYECTOR EXTERIOR LED
Suministro de proyector exterior leds
2,00 82,74 165,48
03.04.04.09 UD SUMINISTRO DE PANTALLA ESTANCA DE 2X36W
Suministro de portalampara empotrable Deep Blanco Ref 14627 con
bombilla Led 50 W conexiéon GU 10.
1,00 23,87 23,87
03.04.04.10 UD SUMINISTRO E INSTALACION DE EQUIPO DE EMERGENCIA 70
LUM 1,5 MM2
Punto de emergencia, realizado mediante tubo pvc corrugado, de 20
mm?2 ycableado de 1,5 mm2, incluso equipo de emergencia empotra-
do y/o superficie, con [amparas de 6W y 70 limenes, incluso bateria
auténoma.
4,00 43,76 175,04
03.04.04.11 UD SUMINISTRO E INSTALACION DE EQUIPO DE EMERGENCIA 120
LUM 1,5 MM2
Punto de emergencia, realizado mediante tubo pvc corrugado, de 20
mm?2 ycableado de 1,5 mm2, incluso equipo de emergencia empotra-
do ylo superficie, con lamparas de 6W y 120limenes, incluso bateria
auténoma.
2,00 47,74 95,48

Puede verificar este documento en:

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021
VISADO 6142/2021

http://www.copitima.com/verificador/

bl
Joa}
O
<
>
z
X
(<]
e
o
4
o
—
LL
n
=
o
a
—
o
=
=
>
I
©
o
2
=}
Q
]

17.01.30 - 103/129



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad Precio Importe
TOTAL APARTADO 03.04.04 ILUMINACION .....ccccvvveennn. 930,23
TOTAL SUBCAPITULO 03.04 ELECTRICIDAD Y..... 4.546,74 ;
TOTAL CAPITULO 03 INSTALACIONES............... 8.924,90 ﬁ"-ﬁi

i
233
[=]

Codigo: 8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ
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http://www.copitima.com/verificador/

2347 - Francisco Javier Dominguez Fernandez

26/05/2021

VISADO 6142/2021

legio Oficial de Peritos e Ingenieros Técnicos Industriales de Malaga @
17.01.30 - 104/129



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad

Precio

Importe

04.02

04.03

04.05

CAPITULO 04 FALSOS TECHOS

M2 FALSO TECHO HORIZONTAL LISO PLADUR SUSPENDIDO

Falso techo Pladur o similar, sistema 15/f-530continuo, a diferentes
cotas de altura libre, formado por una placa de yeso de 15 mm. de es-
pesor, colocada sobre una estructura oculta de acero galvanizado, for-
mada por perfiles en "U" cada 400mm, i/replanteo auxiliar, refuerzos
puntuales de perfilerias s/D.F., accesorios de fijacion, nivelacién y re-
paso de juntas con cinta y pasta, montaje y desmontaje de andamios,
terminado s/NTE.

M2 FALSO TECHO HORIZONTAL REGISTRABLE PLADUR VINILICO

Falso techo Registrable pladur Vinilo o similar, con perfileria vista en
reticula de 60x60, ifreplanteo auxiliar, refuerzos puntuales de perfileri-
as s/D.F., accesorios de fijacion, nivelacién, montaje y desmontaje de
andamios, terminado s/NTE.

ML PLACA LISA VERTICAL TABICA EN RECTA HASTA 80CM. ALTURA

Faja perimetral o tabica de pladur, para formacion de vigas entramado
techo, en area de Fachada interior, realizado mediante perfileria T/C
40mm y trasdosado mediante placa de cartdn-yeso de 13mm de es-
pesor, hasta 80cm de altura vista, i/repaso de juntas, limpieza, monta-
je ydesmontaje de andamios, terminado, sSINTE-RTC, medida en su
longitud.

9,14

26,53

8,00

TOTAL CAPITULO 04 FALSOS TECHOS

16,71

15,25

152,73

404,58

185,04

742,35
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad Precio

Importe

05.02

05.03

05.06

CAPITULO 05 CANTERIA

ML ENCIMERA MARMOL C/FRENTE, PUL. Y ABRILLT. 60X2CM MESA
ESTIRADO

Encimera de marmol Blanco Macael, longitudinal, en diferentes des-
pieces, de 60cm de ancho y 2cm de grueso, con formacion de pie-
za-frente, encastrada en encimera, acabado pulido y abrillantado, can-
tos rectos, tomado a tablero de madera, p.proporcional de cortes,
ajustes, rejunteos con pasta de cemento blanco, y limpieza, totalmente
instalado en zona preparacion.

ML ENCIMERA MARMOL C/FRENTE, PUL. Y ABRILLT. 60X2CM MESA
CORTE

Encimera de marmol Blanco Macael, longitudinal, en diferentes des-
pieces, 60cm de ancho y2cm de grueso, con formacién de pieza-fren-
te, encastrada en encimera, acabado pulido y abrillantado, cantos rec-
tos, tomado a tablero de madera, p.proporcional de cortes, ajustes, re-
junteos con pasta de cemento blanco, y limpieza, totalmente instalado
en zona de Corte.

UD TALADRO EN ENCIMERAS

Realizacion de taladro en encimera de marmol de diferentes medidas
para paso de cableado.

TOTAL CAPITULO 05 CANTERIA

2,35 79,56

1,60 79,56

186,97

127,30

22,64

336,91
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion Cantidad Precio

Importe

06.01.02

06.01.03

06.01.06

06.01.07

06.02.01

06.02.02

06.02.06

06.02.10

CAPITULO 06 METALISTERIA
SUBCAPITULO 06.01 ESTRUCTURAS

ML ESTRUCTURA MESA DE CORTE C/TUBO 40x40mm
Formacion de estructura para mesa de corte auxiliar de 60 cm de pro-
fundidad, con tudo de 40x40 y encimera de marmol de 20 mm de es-
pesor, p.proporcional de , soldaduras, chapas de anclaje y m.auxilia-
res.
1,60 99,45
ML ESTRUCTURA MESA DE ESTIRADO C/TUBO 40x40mm
Formacion de estructura para mesa de estirado auxiliar de 60 cm de
profundidad, con tudo de 40x40 y encimera de marmol de 20 mm de
espesor, p.proporcional de , soldaduras, chapas de anclaje y m.auxi-
liares.
2,35 99,45
ML ESTRUCTURA DE BARRA C/TUBO 80x40mm
Formacion de estructura para barra, con tudo de 80x40 y forrado de
pladur 13 mm de espesor, p.proporcional de , soldaduras, chapas de
anclaje y m.auxiliares,para posterior revestimiento ceramico.
3,20 87,52

UD SUM.ESCUADRAS SUJECCION BARRA, 40x30m./ LLANTA DE
50x5mm

Suministro, a gremio de Albafileria, de "borriqueta" soporte, encimera
de barra, de dimensiones, 45 x 2x45cm, realizada mediante llanta de
acero de 50x5cm de seccion, incluso perforaciones para atornillado a
la encimera.

3,00 15,91

TOTAL SUBCAPITULO 06.01 ESTRUCTURAS........
SUBCAPITULO 06.02 CIERRE ALUMINIO Y VIDRIOS

KG CARGADERO METALICO IPN 120

Suministro de Kg de cargadero metalico IPN 120 para formacion de
dinteles tipo S235JR

81,00 2,39
ML REJILLA VENTILACION EN FACHA DE TRAMEX O Z

Suministro y ventilacion de fachada en tramex pletina-varilla o rejilla
con lama en z para salida de ventilaciones en fachada

2,00 57,78

M2 HJO, CARP. DE ALUMINIO LACADA, PARA ACRISTALAR VIDRIO
6+6

Formacion de cierre de fachada, mediante Carpinteria de aluminio la-
cado RAL 7011 Ayuso o similar, en fijo de fachada, configurado por
marco ajunquillado para vidrio 6+6 mm, con sus correspondientes
ajunquillados, p.p cortes y ajustes con paramento y capialzado, i/ me-
dios auxiliares.

5,40 115,36

M2 DOBLE PUERTA ENTRADA, CARP. DE ALUMINIO LACADA, PARA
ACRISTALAR

Formacion de doble puerta en zaguan de entrada, mediante Carpinte-
ria de aluminio lacado RAL 7011 Ayuso o similar, compuesto de una
hoja de 100cm y de un fijo abatible, con sus correspondientes ajun-
quillados, p.p cortes y ajustes con paramento y capialzado, i/ medios
auxiliares.

2,10 179,01

159,12

233,71
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

codigo Descripcion Cantidad Precio Importe
06.02.15 UD PUERTA METALICA DOBLE HOJA Y VENTILACION SUPERIOR E
INFERIOR
1,00 36501 365,01
TOTAL SUBCAPITULO 06.02 CIERRE ALUMINIO.. 1.673,02
TOTAL CAPITULO 06 METALISTERIA.................. 2.393,64
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion

Cantidad Precio

Importe

07.03

07.05

07.07

CAPITULO 07 PINTURA

M2 PLASTICA LISA DOS MANOS TERMINACION COLOR CHOCOLATE

Pintura plastica, mate, color Chocolate Ral 7006 aplicado sobre para-
mentos horizontales o verticales, de areas Publico, lavable dos ma-
nos, incluso mano de plastico diluido, plastecido y mano de acabado,
andamiaje y medios auxliares.

M2 ESMALTE SATINADO, S/ICARPINTERIA M2

Pintura al esmalte satinado, METRO CUADRADO, aplicado sobre car-
pinteria de fachada existente, i/lijado, puertas etc, imprimacién, plas-
tecido, mano de fondo yacabado con una mano de esmalte.

M2 M2 PLASTICA LISA DOS MANOS TERMINACION COLOR ROJO

Pintura plastica, mate, color Rojo Ral 3002 aplicado sobre paramen-
tos horizontales o verticales, de Camino, lavable dos manos, incluso
mano de plastico diluido, plastecido y mano de acabado, andamiaje y
medios

TOTAL CAPITULO 07 PINTURA

15,93 4,78

8,64 9,55

76,15

82,51

45,55

204,21
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad Precio Importe

CAPITULO 08 CARPINTERIA DE MADERA
SUBCAPITULO 08.01 PUERTAS

08.01.01 UD PUERTA PASO, HOJA 62,5CM, MELAMINA COLOR BLANCO

Puerta de paso ciega abatible , luz de hoja 62,5x203 cm, 40 mms. es-
pesor, (ajuste real en obra), realizada en melamina color blanco, tapa-
juntas lisos de 70x10mm a ambas caras, con sus correspondientes
herrajes de cierre, cuelgue , totalmente instalada segin plano al efec-

to. §
2,00 234,70 469,40 é
08.01.03 UD PUERTA PASO, HOJA 82,5CM, MELAMINA COLOR BLANCO €3 %
©
Puerta de paso ciega abatible , luz de hoja 82,5x203 cm, 40 mms. es- % »§ é
pesor, (ajuste real en obra), realizada en melamina color blanco, tapa- ESKE
juntas lisos de 70x10mm a ambas caras, con sus correspondientes é g %
herrajes de cierre, cuelgue , totalmente instalada segin plano al efec- L g é
[
1,00 234,70 234,70 s § 5
> s
. v 2 3
TOTAL SUBCAPITULO 08.01 PUERTAS.................. 704,10 g3 g
- azo0
TOTAL CAPITULO 08 CARPINTERIADE ............. 704,10
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo Descripcion Cantidad Precio

Importe

CAPITULO 09 EQUIPAMIENTO ESPECIAL
SUBCAPITULO 09.01 VENTILACION Y CLIMA

09.01.02 UD AIRE ACONDICIONADO ZONA PREPARACION

1 Maquina de aire acondicionado marca Midea, sistema partido 2x1,
ud exterior centrifuga, uds interioers tipo cassette mod
MCD-36HRFNX-QRDO, con un rendimiento de 16 Kw/frio y 17 Kw/calor
Impuesto sobre gases fluorados. Exento Art 5.Siete.1.a) Ley 16/2013
CAF 28GV04KX

1 Interconexion frigorifica y eléctrica entre unidades, presurizar, com-
probacién de fugas con nitr6geno, hacer vacio, carga de gas refrige-
rante, puesta en marcha y comprobacion de funcionamiento

1 Soporte con antivibratorios

2 Rejilla TAE de 1000 x500

1,00 1.752,31
09.01.05 UD CONJUNTO APORTE DE CAMPANA

1 Extractor centrifugo 10/10 de 3/4cv, con caja, caudal de 3000 m3/h
6 Ml tubo helicoidal D300

2 Ml tubo helicoidal D250

2 Ml tubo helicoidal D200
1"T"90°D300

2"T"90° D350

2 Reduccion de 300 a D250

4 Reduccion de 250 a D200

4 Codo 90° D200

2 Codo 90° D300

2 Codo 45°D300

3 Abrazadera D300

2 Manguito D300

1 Tolva impulsion

1 Tolva admisién

1 Rejilla TAE 300 x 300

1 Soporte con antivibratorios

1 P.A Mano de obra y pequefio material

1,00 850,27
09.01.06 UD CONJUNTO EXTRACCION DE CAMARAS

1 Extractor DD 10/10 e 3/4cv, con caja, caudal de 3000 m3/h
4 Ml tubo helicoidal D300

3 Abrazadera D300

2 Manguito D300

1 Rejilla TAE 300 x 300

3 Codo 90° D300

2 Codo 45°D300

1 Soporte con antivibratorios

1 P.A Mano de obra y pequefio material

1,00 925,33

1.752,31

850,27

925,33
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PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

Caodigo

Descripcion Cantidad

Precio

Importe

09.01.07

09.01.08

UD CONJUNTO EXTRACCION DE CAMPANA

1 Extractor centrifugo de simple aspiracion TSA 15/7 para un caudal de
4000 m3/h

yuna potencia de 1,5 cva 850 r.p.m

12 Ml Tubo helicoidal D350

1 Terminacion en jet D350

3 Abrazadera con jabalcén D350

3 Abrazadera D350

3 Manguito D350

3 Codo 90° D350

1 Tolva impulsion

1 Reduccién de 400 a D350 para admisién
1 Soporte con antivibratorios

1 P.A. Mano de obra y pequefio material

1,00

UD CONJUNTO EXTRACCION DE ASEOS Y ALMACEN

2 Extractor TD 150 para tubo Diam 150
2 boca de extracciéon Diam 150

20 Mt tubo flexible Diam 150

14 "T" 90° Diam 150

1 P.A. Mano deobra y peuquefio material

1,00

1.125,50

285,00

TOTAL SUBCAPITULO 09.01 VENTILACION Y........

4.938,41

24.955,54

1.125,50
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RESUMEN DE PRESUPUESTO

Proyecto de pizzeria C.C. Sotovila 1, Local L21, San Roque

CAPITULO RESUMEN EUROS %
1 DEMOLICIONES........ ettt etttk h bbbkt b et e bbbttt ettt be et e 449,44 1,80
2 ALBANILERIA, PLADUR Y REVESTIMIENTOS 6.261,58 25,09
3 INSTALACIONES ...ttt b ettt ekttt ettt et a e te e an 8.924,90 35,76
4 FALSOS TECHOS. ... ettt b e bbbt s bbbkttt ekt ettt et e bt e b e 742,35 2,97
5 CANTERIA. ..ttt ettt h ekt b e h e bbbt et e b b e ek b e k£ e R b e e Rt ekt ekt et e sb e bt e be e s e abe e e s 33691 1,35
6 METALISTERIA ...ttt ettt etttk b et e s e e b e st et e s e e bt et e e s e e st e bt e ebe et e anbeeneenbeebean 2.393,64 9,59
7 PINTURA. ettt bbbt h e h bbbkt b ekt e bttt b et e et be e 204,21 0,82
8 CARPINTERIA DE MADERA.. 704,10 2,82
9 EQUIPAMIENTO ESPECIAL ..ottt ettt ettt ettt ettt ettt et ettt et e e et e e neeebe et e e s e eneeabeenee e 4.938,41 19,79
TOTAL EJECUCION MATERIAL 24.955,54
13,00% Gastos generales................cceeenn... 3.244,22
6,00% Beneficio industrial........................ 1.497,33
SUMA DE G.G. y B.l 4.741,55
22,009 LV A oo 6.236,39
TOTAL PRESUPUESTO 35.933,48
TOTAL PRESUPUESTO GENERAL 35.933,48

Asciende el presupuesto general a la expresada cantidad de TREINTA Y CINCO MIL NOVECIENTOS TREINTA'Y TRES EUROS con CUA-

RENTAY OCHO CENTIMOS

Mélaga, a mayo de 2021.
El Ingeniero Técnico Industrial

Francisco Javier Dominguez Fernandez.
Colegiado n°2347
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Industriales de Malaga
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LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ)

INSTALACIONES Y PROYECTOS ALCAR 2000 S.L.
¢/ Cuarteles 13 - 2° Puerta A. 29002 - Mdlaga
Telf: 952 359 218 / email: direccion@alcar2000.com

TITULAR:

MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S.L.

PLANO: INGENIERO TIECNICO INDUSTRIAL:

17.05.2021

revion SITUACION RESPECTO AL PGOU

IMPRESION

25.05.2021 u\@

REFERENCIA: | FECHA: ESCALA: N° PLANO: ) . ) .
Francisco Javier Dominguez Fernandez
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‘ CUADRO DE SUPERFICIES ‘

‘ ESTADO REFORMADO ‘

ACCESO 0.80m?
BARRA 5.60 m?
< | cociNa 20.65m?
<<
= | CAMARAS DE FRIO 5.85m?
% | ALMACEN 2.60m?
=
S | VESTUARIO 2.30m?
| TOTAL SUP. UTIL | azeome
| SUP. CONSTRUIDA | 47.00m]

LOCAL COLINDANTE

E
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ACERA DEL CENTRO COMERCIAL

ACERA DEL CENTRO COMERCIAL
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& alcar

PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE

PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1,
LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ)

INSTALACIONES Y PROYECTOS ALCAR 2000 S.L.
c/ Cuarteles 13 - 2° Puerta A. 29002 - Mdlaga
Telf: 952 359 218 / emaiil: direccion@alcar2000.com

TITULAR:

MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S.L.

PLANO:
s ESTADO REFORMADO
25.05.2021 DISTRIBUCION, MOBILIARIO, COTAS Y SUPERFICIES
REFERENCIA: | FECHA: ESCALA: N° PLANO:
21 MAYO 2021 1/100 A-05

INGENIERO T[ECNICO INDUSTRIAL:

S .
Francisco Javier Dominguez Fernandez
Colegiado n° 2347
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ACERA INTERIOR DEL
CENTRO COMERCIAL

CASETON DEL
CENTRO COMERCIAL

CHIMENEA EXISTENTE
DEL LOCAL INFERIOR

telepizza

3.70

\

\

. LOCAL
COLINDANTE

\

\
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LATERAL COLINDANTE
AISLAMIENTO MINIMO: NO SE EXIGE
INMISION: NO SE EXIGE

LOCAL COLINDANTE
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INMISION: NO SE EXIGE 3 {0 COCINA 2 INMISION MENOR A 53dBA EN NOCTURNO 3
£ | i 8 || < é g g
a HORNO w Az & 3
| 4 - [ oz 8) S
SIN COLINDANTE SUPERIOR ~—__| | Q@-1~ Sl s = ﬂ < T
| | i " b ﬂ ':rl
L 10— q &
PROPANO ACERA DEL CENTRO COMERCIAL
[}
FACHADA (ZONA RECREATIVA Y COMERCIAL) o 9
AISLAMIENTO MINIMO: NO SE EXIGE .88
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S
LOS NIVELES DE EMISION PREVISTOS
TRAS LA APLICACION DE LAS MEDIDAS
CORRECTORAS ESTAN INDICADOS EN
EL ESTUDIO ACUSTICO
PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE PLARO: INGERIERO TRCNICOINDUSTRIAL:
i) 17.05.2021
Q CQ‘ PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA", EN C.C. SOTOVILA 1, Fevsol FOCOS EM'SACI)gLiSMTETﬁ%E: gSSRﬁ?: OAFECTADOS'
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Telf: 952 359 218 / emaiil: direccion@alcar2000.com

TITULAR:

MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S.L.
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INSTALACION DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS
RECORRIDOS DE EVACUACION Y SENALIZACION

SIMBOLO | DENOMINACION

=15p1m | RECORRIDO EVACUACION

O ORIGEN EVACUACION

A

% BIFURCACION RECORRIDO EVACUACION

EQUIPO AUTONOMO DE EMERGENCIA
200LM. EN ZONA PUBLICO

SALIDA SENAL FOTOLUMINISCENTE DE SALIDA

SENAL LUMINISCENTE DE SALIDA DE

ORIGEN DE EVACUACION
70LM. CUARTOS Y ASEOS RECORRIDO L= 9.00M

CONDUCTO

EXTRACCION CON

CLASIFICACION EI-30
\

EXTINTOR C02 JUNTO

AL CUA/DRO ELECTRICO
/

ACERA DEL CENTRO COMERCIAL

Puede verificar este documento en:
http://www.copitima.com/verificador/
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EMERGENCIA &
| 9
w | B
SERAL LUMINISCENTE DE SALIDA IZQ/DCHA z | 5
21 SALIDA A ESPACIO A £
g | EXTERIOR SEGURO a
SO 5
SENAL LUMINISCENTE DE EXTINTOR PORTATIL 3 | @ Z
gl £ -
= o 3
| 8
I g = -
z 8 T
INSTALACION DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS | D " 5
MEDIOS DE EXTINCION DE INCENDIOS | 1m = ol @
PROPANO \ ACERA DEL CENTRO COMERCIAL
SIMBOLO | DENOMINACION " EXTINCION
@] | EXTINTOR DE POLVO 6Kgs ~ AUTOMATICA .3
EFICACIA 21A /1138 TIPO ANSUL 85
- N g
N N .
EXTINTOR DE CO2 5Kgs 3o
@€ |cricacinsos 85 o
€2r
%) -
SENAL LUMINISCENTE DE EXTINTOR PORTATIL s
CPG] | CUADRO GENERAL DE PROTECCION ELECTRICA
NOTA:
LOS PICTOGRAMAS SE COLOCARAN EN LOS PARAMENTOS
ENCIMA DE LOS DIFERENTES ELEMENTOS REFLEJADOS
EN LOS PLANOS
PLANO: INGENIERO TECNICO INDUSTRIAL:
ALCAR PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE 7.05.2021 INSTALACION CONTRA INCENDIOS
2000 PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1, ::Z:z';); EVACUACION Y SENALIZACION ’
LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ) IMPRESION
25.05.2021 %
'NSTAL:‘SJC?::IESS]\; Pfg!ﬁgf;ﬁgfﬁéggo SL. REFERENCIA: | FECHA: ESCALA: N° PLANO: it St R
- . - . | VI | uez Z
e yateles 13- 29 Puerta A 29002 Mdoga TITULAR: MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S L. ’ AYO 2021 oo 1-01 ||Fancisco savier boming



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

ESCALA 1:50

DETALLES MOSTRADOR ADAPTADO

LOCAL COLINDANTE
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PLANO: INGENIERO TIECNICO INDUSTRIAL:
ALCAR PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE 7.05.2021
2000 P1ZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1, :3;32'00; ACCESIBILIDAD
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INSTALACION DE A.C.S.

SIMBOLO | DENOMINACION

Y LLAVES DE PASO

GRIFO COLOCADO

HIDROMEZCLADOR COLOCADO

------ TUBERIAS DE AGUA CALIENTE

TUBERIAS DE AGUA FRIA

,@ﬂ COLUMNA MONTANTE AGUA FRIA

TERMO ACUMULADOR ELECTRICO

CONTADOR DE AGUA

APARATOS - TOMAS
1 | LAVAMANOS 13/15 13/15 40cm.
2 | FREGADERO 20/22 20/22 40cm.
3 | LAVAVAJILLAS 20/22 - 30cm.
4 | FABRICADOR HIELO 13/15 - 30cm.
5 | LAVABO 13/15 13/15 30cm.
6 | INODORO 13/15 - 50cm.
7 | DUCHA 13/15 13/15 40cm.
8 | VERTEDERO/USOS V. 13/15 - 40cm.
9 | LAVAVASOS 13/15 - 90cm.
10| EQ. MAQUINA REFRESCQOS 13/15 - 30cm.

DE BATERIA DE
CONTADORES DEL
EDIFICIO @22/25

qr

.

(@% el ”\ ;

HORNO

BIOO

ENlele)
—— ——
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17.01.30 - 123/129

ALCAR
2000
INSTALACIONES Y PROYECTOS ALCAR 2000 S.L.

c/ Cuarteles 13 - 2° Puerta A. 29002 - Mdlaga
Telf: 952 359 218 / emaiil: direccion@alcar2000.com

PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE
PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1,
LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ)

PLANO:

17.05.2021

REVISION

25.05.2021

IMPRESION

25.05.2021

INSTALACION DE FONTANERIA

TITULAR:

MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S.L.

REFERENCIA:
21

FECHA:

MAYO 2021

ESCALA:

N° PLANO:
1/100

1-03

INGENIERO T[ECNICO INDUSTRIAL:

S .
Francisco Javier Dominguez Fernandez
Colegiado n° 2347
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SEPARADORA DE GRASAS:

EN ESTE ESTABLECIMIENTO NO SE INSTALARA SEPARADORA DE GRASAS
YA QUE LOS PRODUCTOS A MANIPULAR NO CONTENDRAN CONTENIDO EN
GRASAS (MASA DE HARINA, TOMATE, MAIZ, HIEERBAS AROMATICAS,
ACEITUNAS, CARNE DE POLLO, CERDO...) Y NO SE EMPLEARA ACEITE. POR
OTRO LADO, EL MENAJE SERA DE CARTON Y PLASTICO, DEPOSITANDOSE
EL MISMO Y LOS RESTOS DE COMIDA AL CONTENEDOR DE BASURA

INSTALACION DE SANEAMIENTO
SIMBOLO | DENOMINACION

__dim. | CANALIZACION P.V.C. SANEAMIENTO EN
~ = | RECRECIDO O BAJO FORJADO DE PLANTA

=S
3

CANALIZACION P.V.C. SANEAMIENTO
- COLGADO EN TECHO DE PLANTA

®

BAJANTE FECALES

© DESAGUE SIFONICO

BOTE SIFONICO

ARQUETA DE PASO

ARQUETA SIFONICA

APARATOS - TOMAS
DENOMINACION DIAMETRO ALTURA AL EJE
") (mm )

CAFETERA 40 TRAS CAJON BORRA
FABRICADOR HIELO 40 SUELO
LAVAVASOS 40 SUELO
BOTELLERO 40 SUELO
FREGADERO 40 400
ENFRIADOR 40 300-SUELO
INODORO 110 SUELO
LAVABO 32 500
DUCHA 40 SUELO
LAVAMANOS 32 500
URINARIO 40 400-500
AIRE. ACONDICIONADO 30/40 EN FALSO TECHO
MOTOR CAMARA 30/40 TECHO CAMARA

PENDIENTE MINIMA: 1.5 %

BAJANTE EXISTENTE SEPARADORA
DE GRASAS
@40
DESAGUE
CAMARAS

M. CALOR

[SCANER]

AN
\

|

|

Ll _|_@40  _ DESAGUE
L] %

AA &

HORNO

BIOO

CORTE
=

ENlele)
—— ——

SEPARADORA DE GRASAS:

EN ESTE ESTABLECIMIENTO NO SE INSTALARA SEPARADORA DE GRASAS
YA QUE LOS PRODUCTOS A MANIPULAR NO CONTENDRAN CONTENIDO EN
GRASAS (MASA DE HARINA, TOMATE, MAIZ, HIERBAS AROMATICAS,
ACEITUNAS, CARNE DE POLLO, CERDO...) Y NO SE EMPLEARA ACEITE. POR
OTRO LADO, EL MENAJE SERA DE CARTON Y PLASTICO, DEPOSITANDOSE
EL MISMO Y LOS RESTOS DE COMIDA AL CONTENEDOR DE BASURA
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LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ)

ALCAR PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE
2000 PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1,

INSTALACIONES Y PROYECTOS ALCAR 2000 S.L.
¢/ Cuarteles 13 - 2° Puerta A. 29002 - Mdlaga

Telf: 952 359 218 / emaiil: direccion@alcar2000.com TITULAR: MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONESv SL

PLANO:
17.05.2021
:3;32'2; INSTALACION DE SANEAMIENTO
IMPRESION
25.05.2021
REFERENCIA: | FECHA: ESCALA: N° PLANO:
21 MAYO 2021 1/100 1-04

INGENIERO T[ECNICO INDUSTRIAL:

S .
Francisco Javier Dominguez Fernandez
Colegiado n° 2347



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

INSTALACION DE ILUMINACION

SIMBOLO

DENOMINACION

Lampara colgante led

Downlight empotrado led 31 w

Luminaria empotrada Smoth
blanco led

Luminaria colgante led 17 w

Luminaria tipo cardan
empotrada led 11 w

Pantalla fluorescente estanca 2x36 w

O] (2| e|o 0@

Pantalla 60x60 48 w

Tira carril led
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CONFIRMAR

ENCENDIDOS

UBICACION CUADRO

INSTALAR UN CARDAN EN ACCESO REPARTO
ENCENDIDO DESDE CUADRO ENCENDIDOS
EN LINEA PROYECTORES

[ 3
|
3 ¢
| 3
[B— Proyector exterior led 50 w | f é,
| M. CALOR // é
| ESTIRADO @ = |scan ;S £s9 A
I Toma rotulo fachada | A2 ? A2 A1 = J NI _g
| L £ A2 COCINA A Q@ M&: S
o
o Interruptor simple : ué HORNO = % A }@ Eg g
['4 A1 © c
| A2lg . S A A1ﬂ§ A3 g
(o) Interruptor conmutado | | 7 ) J1® E*ﬂﬂé ,:r'
| 'I m | TI T I'_ m
Q& Detector de presencia é é
. A3 A3 .
// o o
Interruptor llamada aseo adaptado REP/LANTEAR = § S
Avisador luminoso de llamada PROYECTORES § % 8
Vi umi o
del aseo adaptado EN OBRA % 8 S
é -
Pu@ls Pulsador (exterior) >
Zumb
g Zumbador (interior)
Equipo autonomo emergencia
@ Cuadro de encendido
Cuadro general de
mando y proteccion
PLANO: INGENIERO TECNICO INDUSTRIAL:
ALCAR PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE 17.05.2021
2000 PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1, ::ZS::« INSTALACION DE ALUMBRADO
LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ) IVPRESION
25.05.2021 %
INSTAI?SJ:SS 1\2 }_)Egzsril? Sqﬁgfﬁ\ﬁégg 05t REFERENCIA: | FECHA: ESCALA: N” PLANO: Francisco Javier Dominguez Fernandez
1 952 955 218 » orncil croociom o000 o TITULAR: MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S.L. o MAYO 2021 100 1-05 9

Colegiado n° 2347



http://www.copitima.com/verificador/?codigo=8HVMMFLPQM5FLBKQR9KNVXCBJ

INSTALACION DE FUERZA
SIMBOLO | DENOMINACION

Toma de corriente 16A tipo Schuko

Toma de corriente en techo

Toma para camara de frio

Puestos de trabajo

A EIRIESES

Cuadro general de mando y proteccion

NOTAS:

- REPLANTEAR CORRECTAMENTE EN OBRA TOMAS DE: GRIFO CERVEZA,
ARCONES BEBIDAS, MESA CALIENTE, LAVAVAJILLAS, EXTRACTOR ASEOS.
- NO ESTA REFLEJADA TOMA MAQUINA DE HIELO, CONFIRMAR SI SE
INSTALA.

- CONFIRMAR EN OBRA LA INSTALACION DE: CANTIDAD DE USB, GRIFO DE
CERVEZA'Y LAVAVAJILLAS

EN COCINA S| HAY SCANER,
CONFIRMAR UN PUESTO
DE TRABAJO PARA EL

A SER POSIBLE TOMA
F4 CALENTADOR
SOBRE FALSO TECHO

|
ALMACEN | F15

[¢]
A
Py
>
w

r
I
I
I
I
| ird
l M. CALOR | ! \ I
| ESTIRADO *[:6 @il@ \ YFi0
I u F5 F2
| Lip-F6 & COCINA +F8 +RJ45
I i
74 F17 HORNO
: Fel2 Fa ¥ O
*+RI5A|F18  F19 F22

| looog ¢

PROPANO ' /

COMPROBAR EN
OBRA NECESIDADES
DE PUESTOS DE
TRABAJO

ALTURAS DE LOS MECANISMOS (CONFIRMAR EN OBRA):

- INTERRUPTOR MANUAL ENCENDIDO: 1,00 METRO

- PUESTO DE TRABAJO (PT): 1,20 METROS

- SECAMANOS: 1,00 METRO

- CALENTADOR DE AGUA: A SER POSIBLE SOBRE FALSO TECHO
- RESTO DE TOMAS: 0,40 METROS

Puede verificar este documento en:
http://www.copitima.com/verificador/
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PROYECTO DE ACONDICIONAMIENTO, ACTIVIDAD E INSTALACIONES DE

PIZZERIA PARA VENTA A DOMICILIO “TELEPIZZA”, EN C.C. SOTOVILA 1,
LOCAL L21, PUEBLO NUEVO DE GUADIARO, SAN ROQUE (CADIZ)

& alcar

PLANO:

17.05.2021

REVISION

25.05.2021

INSTALACION DE FUERZA

IMPRESION

25.05.2021

INSTALACIONES Y PROYECTOS ALCAR 2000 S.L.
¢/ Cuarteles 13 - 2° Puerta A. 29002 - Mdlaga

Telf: 952 359 218 / emaiil: direccion@alcar2000.com TITULAR:

MONVA ASESORAMIENTO E INVERSIONES, S.L.

REFERENCIA:

FECHA:
21 MAYO 2021

ESCALA: N° PLANO:

1/100

1-06

INGENIERO T[ECNICO INDUSTRIAL:

S .
Francisco Javier Dominguez Fernandez
Colegiado n° 2347
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POR COSTE Y ESPACIO, PARA NO COLOCAR
MAGNETO TRIFASICO EN AGRUPACION DE CAMPANA,
PONER DIFERENCIAL EN APORTE PRIMARIO
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INSTALACION DE CLIMATIZACION

SiMBOLO

DENOMINACION

UNIDAD EXTERIOR EN PLANTA CUBIERTA

UNIDAD INTERIOR

CONDUCTO DE IMPULSION CLIMATIZACION
DIMENSIONADO SEGUN PLANO

CONDUCTO DE APORTE CLIMATIZACION
DIMENSIONADO SEGUN PLANO

LINEA FRIGORIFICA COBRE
DESHIDRATADO DIAMETRO SEGUN PLANO

TERMOSTATO DE AMBIENTE

DIFUSOR DR-50 14" IMPULSION
DIMENSIONADO SEGUN PLANO

REJILLA LINEAL IMPULSION
DIMENSIONADO SEGUN PLANO

REJILLA LINEAL RETORNO
DIMENSIONADO SEGUN PLANO

INSTALACION DE EXTRACCION

SIMBOLO

DENOMINACION

EXTRACTOR / VENTILADOR TD PARA TUBO

REJILLAS DE APORTE DE VENTILADORES:
Marca MADEL modelo AMT-AR SP CM(s)
400x300 mm

REJILLAS DE RETORNO DE EXTRACTORES:
marca MADEL modelo DMT-AR SP CM(s)
300x300mm

BOCA DE EXTRACCION (Aseos y Vestuarios):
Marca S&P modelo BOC-100

CONDUCTO DE CHAPA CIRCULAR.
DIMENSIONES SEGUN PLANOS

CONDUCTO DE CHAPA CIRCULAR. EI-30
DIMENSIONES SEGUN PLANOS

REGISTRO LIMPIEZA MANTENIMIENTO

EXTRACCION DE CAMPANA HORNO:
CONDUCTO EI30, @350 mm, CON SALIDA A
CUBIERTA DE LA EDIFICACION CON UN
METRO DE ALTURA SOBRE CUALQUIER
EDIFICACION EN UN RADIO DE 10 METROS

CHIMENEA EXISTENTE
DEI/_ LOCAL INFERIOR

/ LINEAS FRIGORIFICAS A EQUIPO
/ EXTERIOR EN CUBIERTA

ESTIRADO
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